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DELEGACIA SECCIONAL DE POLICIA DE RIBEIRAO PRETO
PREGAO ELETRONICO N° 90001/2026.

(Processo Administrativo n°058.00138051/2025-78)

Torna-se publico que o(a) DELEGACIA SECCIONAL DE POLICIA DE RIBEIRAO PRETO/SP,
por meio do(a) UASG — Unidade de Administragéo de Servicos Gerais N° 180.294, sediado(a) Rua: Sé&o
Sebastido, N° 1319, Centro, Ribeirdo Preto/SP, CEP: 14.015-040, realizara licitacdo, na modalidade
PREGAO, na forma ELETRONICA, nos termos da Lei n°® 14.133, de 1° de abril de 2021, do Decreto estadual
n° 67.608, de 27 de marco de 2023, da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 73, de 30 de setembro de 2022, e
demais normas da legislacéo aplicavel e, ainda, de acordo com as condigfes estabelecidas neste Edital e em
seus Anexos, observando-se as subdivisdes subsequentes na forma de itens que compdem este instrumento.

1. DO OBJETO

1.1 O objeto da presente licitagdo é prestacdo de servico continuo de nutricdo e alimentacao aos
custodiados da Cadeia Publica do Municipio de Santa Rosa de Vitérbo/SP, Rua: Condessa Filomena
Matarazzo, N° 360, Centro — Santa Rosa de Vitérbo, CEP: 14.027-000, conforme condi¢8es, quantidades e
exigéncias estabelecidas neste Edital e seus Anexos.

1.2. A licitacdo serd realizada em grupo unico, formado por mais de um item, conforme definido no Termo
de Referéncia, devendo o licitante oferecer proposta para todos os itens que o compdem.

2. DO REGISTRO DE PRECOS

2.1. A disciplina deste item 2 ndo se aplica no presente procedimento, por ndo se tratar de licitacédo para
registro de precos.

3. DA PARTICIPACAO NA LICITACAO

3.1. Poderao participar deste Pregdo os interessados que atuarem em atividade compativel com o objeto
da licitacdo e que estiverem previamente credenciados no Sistema de Cadastramento Unificado de
Fornecedores - Sicaf e no Sistema de Compras do Governo Federal (www.gov.br/compras).

3.1.1. Os interessados deverdo atender as condi¢des exigidas no cadastramento no Sicaf até o 3°
(terceiro) dia util anterior a data prevista para recebimento das propostas.

3.1.2. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transa¢fes efetuadas em seu
nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados
diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do 6rgdo
ou entidade promotora da licitag@o por eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de
acesso, ainda que por terceiros.

3.2. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais nos Sistemas
relacionados na subdivisao anterior e manté-los atualizados junto aos 6rgéos responsaveis pela informacao,
devendo proceder, imediatamente, a corregdo ou a alteragdo dos registros tdo logo identifique incorrecdo ou
aqueles se tornem desatualizados.
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3.3. A nao observancia do disposto na subdivisdo anterior podera ensejar desclassificacdo no momento
da habilitag&o.

3.4. Nos limites previstos no art. 4° da Lei n® 14.133, de 2021, e na Lei Complementar n® 123, de 14 de
dezembro de 2006, serdo observadas, caso aplicaveis, as regras de tratamento favorecido para as
microempresas e empresas de pequeno porte, bem como para as cooperativas que atendam ao disposto no
art. 34 da Lei n® 11.488, de 15 de junho de 2007, e no art. 16 da Lei n® 14.133, de 2021.

3.5. Em relacéo as regras aplicaveis a presente licitagdo concernentes a tratamento favorecido para as
microempresas, empresas de pequeno porte e equiparadas, observa-se que:

3.5.1. Para o grupo unico a participacdo € ampla, sendo aplicaveis as regras de tratamento
favorecido constantes dos arts. 42 a 45 da Lei Complementar n® 123, de 2006, observado o disposto no §
2°do art. 4° da Lei n® 14.133, de 2021.

3.6. N&o poderdo disputar esta licitagdo:
3.6.1. aquele que ndo atenda as condic¢des deste Edital e seu(s) Anexo(s);
3.6.2. autor do anteprojeto, do projeto basico ou do projeto executivo, pessoa fisica ou juridica,

guando a licitagéo versar sobre servi¢os ou fornecimento de bens a ele relacionados, observado o disposto
nos 88 2° e 4° do art. 14 da Lei n® 14.133, de 2021;

3.6.3. empresa, isoladamente ou em consorcio, responsavel pela elaboracdo do projeto bésico ou
do projeto executivo, ou empresa da qual o autor do projeto seja dirigente, gerente, controlador, acionista
ou detentor de mais de 5% (cinco por cento) do capital com direito a voto, responsével técnico ou
subcontratado, quando a licitagdo versar sobre servicos ou fornecimento de bens a ela necessérios,
observado o disposto nos 88 2° e 4° do art. 14 da Lei n°® 14.133, de 2021;

3.6.4. pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitagdo, impossibilitada de participar
da licitagdo em decorréncia de san¢éo que Ihe foi imposta;

3.6.5. aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econémica, financeira,
trabalhista ou civil com dirigente do 6rgéo ou entidade contratante ou com agente publico que desempenhe
funcdo na licitagcdo ou atue na fiscalizagdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja cOnjuge,
companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau;

3.6.6. empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n® 6.404, de 15 de
dezembro de 1976, concorrendo entre si;

3.6.7. pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgacéo do edital, tenha sido
condenada judicialmente, com transito em julgado, por exploracéo de trabalho infantil, por submissao de
trabalhadores a condi¢des analogas as de escravo ou por contratacdo de adolescentes nos casos vedados
pela legislacédo trabalhista;

3.6.8. agente publico do 6rgdo ou entidade licitante;

3.6.9. aquele que néo tenha representacéo legal no Brasil com poderes expressos para receber
citacdo e responder administrativa ou judicialmente.

3.7. N&o podera participar, direta ou indiretamente, da licitacdo ou da execuc¢édo do contrato agente publico
do 6rgéo ou entidade licitante ou contratante, devendo ser observadas as situacdes que possam configurar
conflito de interesses no exercicio ou ap6s o exercicio do cargo ou emprego, nos termos da legislacdo que
disciplina a matéria, conforme § 1° do art. 9° da Lei n°® 14.133, de 2021.

3.7.1. A vedacéo de participacao de agente publico do 6rgdo ou entidade licitante ou contratante de
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gue trata a subdivisdo acima estende-se a terceiro que auxilie a conducéo da contratacdo na qualidade de
integrante de equipe de apoio, profissional especializado ou funcionario ou representante de
empresa que preste assessoria técnica.

3.8. O impedimento decorrente de imposicédo de sancdo de que trata o item 3.6.4 sera também aplicado
ao licitante que atue em substituicdo a outra pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de burlar a efetividade da
sancdo a ela aplicada, inclusive a sua controladora, controlada ou coligada, desde que devidamente
comprovado o ilicito ou a utilizagéo fraudulenta da personalidade juridica do licitante.

3.9. No que concerne aos itens 3.6.2 e 3.6.3, equiparam-se aos autores do projeto as empresas
integrantes do mesmo grupo econdémico.

3.10.Sera permitida a participacdo de sociedades cooperativas nesta licitagdo, nos termos do art. 16 da Lei n°
14.133, de 2021.

3.11.Ser4 admitida a participagdo de pessoas juridicas em consorcio, nos termos do art. 15 da Lei n® 14.133, de
2021.

3.11.1. Seréa vedada a participacdo de empresa consorciada, na mesma licitacao, de mais de um consércio
ou de forma isolada, nos termos do art. 15, inc. IV, da Lei n°® 14.133, de 2021.

4. DA APRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

4.1. Na presente licitacdo, a fase de habilitacdo sucedera as fases de apresentagéo de propostas e lances
e de julgamento.

4.2. Os licitantes encaminharao, exclusivamente por meio do sistema eletrdnico, a proposta com o [preco],
até a data e o horario estabelecidos para abertura da sessédo publica.

4.3. No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarara, em campo préprio do sistema, que:

4.3.1. esta ciente e concorda com as condigdes contidas no Edital e seus Anexos, bem como que a
proposta apresentada compreenderd a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas
assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convencdes
coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de sua entrega em definitivo
e que cumpre plenamente os requisitos de habilitacdo definidos no instrumento convocatorio;

4.3.2. ndo emprega menor de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo
emprega menor de 16 (dezesseis) anos, salvo menor, a partir de 14 (quatorze) anos, na condicéo de
aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIll, da Constituicdo Federal;

4.3.3. ndo possui empregados executando trabalho degradante ou forgado, observando o disposto
nos incisos lll e IV do art. 1° e no inciso Il do art. 5° da Constituicdo Federal;

4.3.4. cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado
da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

4.4, O fornecedor enquadrado como microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa
qgue atenda ao disposto no art. 34 da Lei n® 11.488, de 2007 devera declarar, ainda, em campo proprio do
sistema eletrdnico, que cumpre 0s requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n® 123, de 2006,
estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49, observado o disposto
nos 88 1° ao 3° do art. 4°da Lei n.° 14.133, de 2021, excetuada a hipotese de se verificar uma das excegdes
dos 88 1° ao 3° do art. 4° supracitado, conforme especificado nos itens 4.4.1 e

4.4.2 subsequentes.

4.4.1. N&o se aplica o tratamento favorecido estabelecido nos arts. 42 a 49 da Lei Complementar n°
123, de 2006, na hipétese em que o objeto tenha valor estimado superior ao limite estabelecido nos §§ 1°
e 3°do art. 4° da Lei n® 14.133, de 2021, conforme seja especificado, quando houver, em subdivisdo do
item 3.5.
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4.4.2. N&o tém direito ao tratamento favorecido estabelecido nos arts. 42 a 49 da Lei Complementar
n° 123, de 2006, as microempresas, as empresas de pequeno porte e as cooperativas que, no ano-
calendario de realizagdo da licitacdo, tenham celebrado contratos com a Administragcdo Publica cujos
valores somados extrapolem a receita bruta maxima admitida para fins de enquadramento como empresa
de pequeno porte, nos termos do § 2° do art. 4° da Lei n® 14.133, de 2021.

4.4.3. Na hipotese de se verificar uma das excecdes especificadas no item 4.4.1 ou no item 4.4.2,
ou de ndo cumprimento de outro requisito legal para tratamento favorecido, o licitante devera assinalar o
campo “ndo”, por nao ter direito ao tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n°® 123, de 2006.

4.4.4, Na hipétese de item para participacdo exclusiva de microempresas, empresas de pequeno
porte e equiparadas, a assinalagdo do campo “nao” impedira o prosseguimento no certame, para aquele
item.

4.4.5. Na hipotese de itens em que a participagao nao seja exclusiva para microempresas, empresas
de pequeno porte e equiparadas, a assinalagdo do campo “ndo” apenas produzira o efeito de o licitante
nao ter direito ao tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n® 123, de 2006, mesmo que
microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa equiparada.

4.5. A falsidade da declaracdo de que tratam os itens 4.3 e 4.4 sujeitara o licitante as san¢fes previstas
na Lei n®14.133, de 2021, e neste Edital.

4.6. Os licitantes poderéo retirar ou substituir a proposta anteriormente inserida no sistema, até a abertura
da sessdo publica.

4.7. N&o haverd ordem de classificagdo na etapa de apresentacdo da proposta pelo licitante, o que
ocorrera somente apos os procedimentos de abertura da sesséo publica e da fase de envio de lances.

4.8. Serdo disponibilizados para acesso publico os documentos que compdem a proposta dos licitantes
convocados para apresentagdo de propostas, apés a fase de envio de lances.

4.9. Cabera ao licitante interessado em participar da licitagdo acompanhar as operac¢des no sistema
eletrénico durante o processo licitatorio e se responsabilizar pelo 6nus decorrente da perda de negécios diante
da inobservancia de mensagens emitidas pela Administracdo ou de sua desconexao.

4.10. O licitante devera comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer acontecimento que
possa comprometer o sigilo ou a seguranca, para imediato bloqueio de acesso.

5. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

5.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletrdnico, dos
seguintes campos:

5.1.1. [Valor unitario do item] / [Valor mensal e total estimado do Contrato (30 meses)];
5.2. Todas as especificacdes do objeto contidas na proposta vinculam o licitante.
5.3. Nos valores propostos estardao inclusos todos 0s custos operacionais, encargos previdenciarios,

trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na execu¢édo do
objeto.

5.4. Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva
responsabilidade do licitante, ndo Ihe assistindo o direito de pleitear qualquer alteracéo, sob alegacéo de erro,
omissao ou qualquer outro pretexto.

5.5. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver determinacéo legal
de retencdo de tributo, no pagamento serdo retidos na fonte os percentuais que sejam estabelecidos na
legislagédo vigente.
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5.6. As microempresas e empresas de pequeno porte impedidas de optar pelo Simples Nacional, ante as
vedacOes previstas na Lei Complementar n® 123, de 2006, ndo poderdo aplicar os beneficios decorrentes
desse regime tributario diferenciado em sua proposta, devendo elabora-la de acordo com as normas aplicaveis
as demais pessoas juridicas.

5.6.1. Quando for o caso, e se vier a ser contratado, o licitante na situagdo descrita na subdivisdo
acima devera requerer ao 6rgao fazendario competente a sua exclusao do Simples Nacional até o Ultimo
dia util do més subsequente aquele em que ocorrida a situagéo de vedagéo, nos termos do art. 30, caput,
inc. Il, e 8 1°, inc. I, da Lei Complementar n® 123, de 2006, apresentando & Administracdo a comprovacao
da exclusado ou 0 seu respectivo protocolo.

5.6.2. Se o Contratado ndo realizar espontaneamente o requerimento de que trata a subdivisdo
acima, cabera ao ente publico contratante comunicar o fato ao 6rgéao fazendario competente, solicitando
que o Contratado seja excluido de oficio do Simples Nacional, nos termos do art. 29, inc. I, da Lei
Complementar n® 123, de 2006.

5.7. A apresentacdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposi¢bes nelas
contidas, em conformidade com o que dispde a documentagdo que integra este Edital, assumindo o
proponente o compromisso de executar o objeto licitado nos seus termos, bem como de utilizar os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a perfeita
execucao contratual, promovendo, quando requerido, sua substituicédo.

5.8. O prazo de validade da proposta ndo serd inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da data de sua
apresentacéo.

5.9. Os licitantes devem respeitar 0os precos maximos estabelecidos nas normas de regéncia de
contrata¢des publicas, quando participarem de licitagcdes publicas.

5.10. O descumprimento das regras supramencionadas por parte do Contratado pode ensejar a
responsabilizacéo pelo Tribunal de Contas competente e, apés o devido processo legal, gerar as seguintes
consequéncias: assinatura de prazo para a adogdo das medidas necessarias ao exato cumprimento da lei,
nos termos do art. 71, inc. IX, da Constituicdo Federal, e do art. 33, inc. X, da Constituicdo do Estado de S&o
Paulo; ou condenacédo dos agentes publicos responsaveis e do Contratado ao pagamento de indenizagao
pelos prejuizos ao erério, caso verificada a ocorréncia de superfaturamento por sobrepreco na execucao do
contrato.

6. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E FORMULACAO DE LANCES

6.1. A abertura da presente licitagdo dar-se-4 automaticamente em sessao publica, por meio de sistema
eletrbnico, na data, horério e local indicados neste Edital.

6.2. Os licitantes poderéo retirar ou substituir a proposta anteriormente inserida no sistema, até a abertura
da sesséao publica.

6.3. O sistema disponibilizard campo préprio para troca de mensagens entre 0 pregoeiro e os licitantes.

6.4. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio de

sistema eletrénico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado no registro.
6.5. O lance devera ser ofertado pelo valor unitério do item.

6.6. Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observando o horério fixado para abertura da
sessdo e as regras estabelecidas neste Edital.

6.7. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior, ao Gltimo por ele ofertado e registrado pelo
sistema.
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6.8. O intervalo minimo de diferenca de [percentuais] entre os lances, que incidira tanto em relagdo aos
lances intermediarios quanto em relagao a proposta que cobrir a melhor oferta, devera ser de 0,5% (meio por
cento).

6.9. O licitante podera, uma Unica vez, excluir seu Ultimo lance ofertado, no intervalo de 15 (quinze)
segundos apds o registro no sistema, na hipétese de lance inconsistente ou inexequivel.

6.10. O procedimento seguira de acordo com o modo de disputa adotado, definido no inicio deste Edital.

6.11. Seréadotado para o envio de lances no pregéo eletrénico o modo de disputa “aberto”, segundo o qual
os licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, com prorrogacoes.

6.11.1. A etapa de lances da sessao publica tera duracdo de 10 (dez) minutos e, apos isso, sera
prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos 2 (dois) minutos do
periodo de duracdo da sesséo publica.

6.11.2. A prorrogacdo automatica da etapa de lances, de que trata a subdivisdo acima, sera de 2
(dois) minutos e ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de
prorrogacao, inclusive no caso de lances intermediarios.

6.11.3. N&o havendo novos lances na forma estabelecida nas subdivisbes anteriores, a sesséo
publica encerrar-se-a automaticamente, e o sistema ordenara e divulgara os lances conforme a ordem de
classificacao.

6.11.4. Definida a melhor proposta, se a diferenca em relacdo a proposta classificada em segundo
lugar for de pelo menos 5% (cinco por cento), o pregoeiro, auxiliado pela equipe de apoio, podera admitir
o reinicio da disputa aberta, para a definicdo das demais colocacdes.

6.11.5. ApOs o reinicio previsto na subdiviséo acima, os licitantes seréo convocados para apresentar
lances intermediérios.

6.12. Apo6s o término dos prazos estabelecidos nas subdivisdes anteriores, o sistema ordenaréa e divulgara
os lances segundo a ordem crescente de valores.

6.13. Nao serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e
registrado em primeiro lugar.

6.14. Durante o transcurso da sessdo publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do valor do
menor lance registrado, vedada a identificac&o do licitante.

6.15. No caso de desconexdo com o pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do pregdo, o sistema
eletrbnico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recep¢éo dos lances.

6.16. Quando a desconexdo do sistema eletrénico para o pregoeiro persistir por tempo superior a 10 (dez)
minutos, a sessdo publica sera suspensa e reiniciada somente apés decorridas 24 (vinte e quatro) horas da
comunicacao do fato pelo pregoeiro aos participantes, no sitio eletrénico utilizado para divulgagao.

6.17. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

6.18. Em relacdo a hipdtese de itens ndo exclusivos para participacdo de microempresas e empresas de
pequeno porte, uma vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada a verificacdo automatica, junto a Receita
Federal, do porte da entidade empresarial, caso a contratacdo ndo se enquadre nas vedacfes dos 88 1° e 2°
do art. 4° da Lei n® 14.133, de 2021. O sistema identificar4d em coluna prépria as microempresas e empresas
de pequeno porte participantes, procedendo a comparagdo com os valores da primeira colocada, se esta for
empresa de maior porte, assim como das demais classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos arts.
44 e 45 da Lei Complementar n°® 123, de 2006.

6.18.1. Nessas condicdes, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que se
encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou melhor lance seréo
consideradas empatadas com a primeira colocada.
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6.18.2. A melhor classificada nos termos da subdiviséo acima tera o direito de encaminhar uma ultima
oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5 (cinco)
minutos controlados pelo sistema, contados apds a comunicacéo automatica para tanto.

6.18.3. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou ndo se
manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes microempresa e empresa de
pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de até 5% (cinco por cento), na ordem de classificagéo,
para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido na subdivisdo acima.

6.18.4. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de
pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nas subdivisbes anteriores, sera realizado
sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta.

6.18.5. N&o se aplica o tratamento favorecido estabelecido nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n®
123, de 2006, na hipétese em que o objeto tenha valor estimado superior ao limite estabelecido nos 8§ 1°
e 3°do art. 4° da Lei n® 14.133, de 2021, conforme seja especificado, quando houver, em subdivisdo do
item 3.5.

6.19. S6 podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances finais da
fase fechada do modo de disputa aberto e fechado (se adotado esse modo de disputa no inicio deste Edital e
no item 6.11).

6.19.1. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, os critérios de desempate seréo
aqueles previstos no caput do art. 60 da Lei n® 14.133, de 2021, nesta ordem:

6.19.1.1. disputa final, hipétese em que os licitantes empatados poderao apresentar nova proposta em
ato continuo a classificacao;

6.19.1.2. avaliacdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual deverdo
preferencialmente ser utilizados registros cadastrais para efeito de atesto de cumprimento de
obrigacdes previstos na Lei n® 14.133, de 2021, conforme regulamento;

6.19.1.3. desenvolvimento pelo licitante de acdes de equidade entre homens e mulheres no ambiente
de trabalho, conforme regulamento;

6.19.1.4. desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme orienta¢des dos 6rgéos
de controle.

6.19.2. Persistindo o empate, sera assegurada preferéncia, nos termos do § 1° do art. 60 da Lei n°®
14.133, de 2021, sucessivamente, aos bens e servigos produzidos ou prestados por:

6.19.2.1. empresas estabelecidas no territério do Estado de Sao Paulo;
6.19.2.2. empresas brasileiras;
6.19.2.3. empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no Pais;

6.19.2.4. empresas que comprovem a pratica de mitigacdo, nos termos da Lei n® 12.187, de 29 de
dezembro de 2009.

6.19.3. Caso persista 0 empate apés obedecido o disposto no caput e no § 1° do art. 60 da Lei n°
14.133, de 2021, o desempate ocorrera por sorteio, a ser realizado em local, data e horario que serao
divulgados por meio de mensagem no sistema, sendo facultada a presenca a todos os interessados,
incluindo os demais licitantes.

6.20. Encerrada a etapa de envio de lances da sesséo publica, na hipétese de a proposta do primeiro
colocado permanecer [acima do preco maximo] definido para a contratacdo, o pregoeiro podera negociar
condi¢des mais vantajosas, ap6s definido o resultado do julgamento.
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6.20.1. A negociacao podera ser feita com os demais licitantes, segundo a ordem de classificacédo
inicialmente estabelecida, quando o primeiro colocado, mesmo apés a negociagédo, for desclassificado em
razdo de sua proposta permanecer acima do orcamento estimado definido pela Administragéao.

6.20.2. A negociacgéo sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais
licitantes.
6.20.3. O resultado da negociacdo sera divulgado a todos os licitantes e anexado aos autos do

processo licitatorio.

6.20.4. O pregoeiro solicitara ao licitante mais bem classificado que, no prazo de 2 (duas) horas, envie
a proposta adequada ao ultimo lance ofertado apds a negociacao realizada, acompanhada, se for o caso,
de documentos complementares, quando necessarios a confirmacéo daqueles exigidos neste Edital e ja
apresentados.

6.20.5. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitagdo fundamentada
feita no chat pelo licitante antes de findo o prazo, ou de oficio, a critério do pregoeiro, quando constatado
gue o prazo estabelecido nao é suficiente para o envio da documentagéo exigida.

6.21. Ap0s a negociagdo do prego, o pregoeiro iniciara a fase de aceitacéo e julgamento da proposta.

7. DAFASE DE JULGAMENTO

7.1. Encerrada a etapa de negociacéo, o pregoeiro verificara se o licitante provisoriamente classificado em
primeiro lugar atende as condicdes de participacéo no certame, conforme previsto no art. 14 da Lei n® 14.133,
de 2021, na legislacéo correlata, e no item 3.6 deste Edital, especialmente quanto a existéncia de sancao que
impeca a participagdo no certame ou a futura contratagdo, mediante a consulta aos seguintes cadastros:

7.1.1. Sicaf;

7.1.2. Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas - Ceis, mantido pela Controladoria-
Geral da Unido (https://portaldatransparencia.gov.br/sancoes/consulta);

7.1.3. Cadastro Nacional de Empresas Punidas — Cnep, mantido pela Controladoria-Geral da Unido
(https://portaldatransparencia.gov.br/sancoes/consulta);

7.1.4. Cadastro Nacional de Condenagbes Civeis por Ato de Improbidade Administrativa e
Inelegibilidade - CNCIAI, do Conselho Nacional de Justica
(http://www.cnj.jus.br/improbidade _adm/consultar_requerido.php);

7.1.5. Sistema Eletrdnico de Aplicacdo e Registro de Sanc¢des Administrativas — e-Sancdes
(http://www.esancoes.sp.gov.br); e

7.1.6. Relacdo de apenados publicada pelo Tribunal de Contas do Estado de S&o Paulo
(https://www.tce.sp.gov.br/apenados).

7.1.7. Cadastro Informativo de créditos ndo quitados do setor publico federal — Cadin, de que trata a Lei

n® 10.522, de 2002, no que concerne a medida prevista no inciso |, alineas “b” e “c”, do art. 13 da
Lei Complementar n° 225, de 2026.

7.2. Em relagdo a pessoa juridica licitante, a consulta ao cadastro CNCIAI sera realizada também quanto
a seu sOcio majoritario, por forca do art. 12 da Lei n° 8.429, de 1992.

7.3. Caso conste na Consulta de Situacdo do licitante a existéncia de Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o
pregoeiro diligenciara para verificar se houve fraude por parte das empresas apontadas no Relatério de
Ocorréncias Impeditivas Indiretas (Instrucdo Normativa SEGES/MPDG n° 3, de 2018, art. 29, caput, c/c
Decreto estadual n° 67.608, de 2023).

7.3.1. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de fornecimento
similares, dentre outros (Instrucdo Normativa SEGES/MPDG n° 3, de 2018, art. 29, § 1°, c/c Decreto
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estadual n® 67.608, de 2023).

7.3.2. O licitante sera convocado para manifestacdo previamente a uma eventual desclassificacdo
(Instrucdo Normativa SEGES/MPDG n° 3, de 2018, art. 29, § 2°, c/c Decreto estadual n® 67.608, de 2023).

7.3.3. Constatada a existéncia de sancéo, o licitante sera considerado inabilitado, por falta de
condicdo de participacéo.

7.4. Caso atendidas as condicdes de participacdo, prosseguird a analise da fase de julgamento da
proposta classificada em primeiro lugar.

7.5. Caso o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar tenha se utilizado de algum tratamento
favorecido a microempresas e empresas de pequeno porte, o pregoeiro verificara se faz jus ao beneficio, em
conformidade com os itens 3.5 e 4.4 deste Edital.

7.6. Verificadas as condi¢cdes de participacdo e de utilizagdo do tratamento favorecido, o pregoeiro
examinara a proposta classificada em primeiro lugar quanto a adequacéo ao objeto e & compatibilidade do
preco em relacdo ao méximo estipulado para contratacdo neste Edital e em seus Anexos.

7.6.1. Se a proposta vencedora for desclassificada, o pregoeiro examinara a proposta subsequente,
e, assim sucessivamente, na ordem de classificag¢éo.

7.6.2. Encerrada a fase de julgamento, caso se verifique a conformidade da proposta de que trata o
item 7.6, 0 pregoeiro passara a verificacdo da documentagdo de habilitagdo do licitante conforme
disposicbes do item 8.

7.7. Sera desclassificada a proposta vencedora que:

7.7.1. contiver vicios insanaveis;

7.7.2. néo obedecer as especifica¢des técnicas pormenorizadas neste Edital ou em seus Anexos;
7.7.3. apresentar pregos inexequiveis ou permanecer acima do orcamento estimado definido para
a contratacao;

7.7.4. néo tiver sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administracéo;

7.7.5. apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste Edital ou seus Anexos,

desde que insanavel.

7.8. Seréo considerados indicio de inexequibilidade das propostas valores inferiores a 50% (cinquenta por
cento) do valor or¢cado pela Administracéo.

7.8.1. A inexequibilidade, na hipétese de que trata a subdivisdo acima, s6 sera considerada apos
diligéncia do pregoeiro, que comprove:

7.8.1.1. que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; e
7.8.1.2. inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da oferta.

7.9. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de pre¢co, ou em caso da necessidade de
esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas diligéncias, para que o licitante comprove a
exequibilidade da proposta.

7.10. Considerando que o custo global estimado do objeto licitado é decomposto em seus respectivos
custos unitarios por meio de planilha elaborada pela Administracao conforme documentacdo anexada a este
Edital, o licitante classificado em primeiro lugar sera convocado para apresentar planilha por ele elaborada,
com os respectivos valores adequados ao valor final da sua proposta, sob pena de nédo aceita¢édo da proposta.

7.11. Erros no preenchimento da planilha ndo constituem motivo para a desclassificacao da proposta. A
planilha podera ser ajustada pelo fornecedor, no prazo indicado pelo sistema, desde que ndo haja majoracio @
preco e que se comprove que este é o bastante para arcar com todos 0s custos da contratacéo.

7.11.1. O ajuste de que trata a subdiviséo acima se limita ao saneamento de erros ou falhas que nédo
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alterem a substancia das propostas.

7.11.2. Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de correcdo a indicacdo de
recolhimento de impostos e contribuicdes na forma do Simples Nacional, quando nédo cabivel esse regime.

7.12. Para fins de analise da proposta quanto ao cumprimento das especificagbes do objeto, podera ser
colhida a manifestacao escrita do setor requisitante ou da area especializada no objeto.

8. DA FASE DE HABILITAGAO

8.1. Os documentos que serdo exigidos para fins de habilitacdo estdo especificados no Anexo | deste
Edital, consistindo na documentacéo necessaria e suficiente para demonstrar a capacidade do licitante de
realizar o objeto da licitac@o, nos termos dos arts. 62 a 70 da Lei n® 14.133, de 2021.

8.1.1. A documentacdo exigida para fins de habilitacdo juridica, fiscal, social e trabalhista e
econdmico-financeira podera ser substituida pelo registro cadastral no Sicaf.

8.1.2. Nesta licitacdo, ndo havera exigéncia de que o licitante ateste, sob pena de inabilitacdo, que
conhece o local e as condi¢cOes de realizacdo do objeto, ou que tem conhecimento pleno das condicfes e
peculiaridades da contratacéo.

8.1.3. Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se o
licitante for a filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto para atestados de
capacidade técnica, caso exigidos, e no caso daqueles documentos que, pela propria natureza,
comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

8.2. Os documentos exigidos para fins de habilitagdo poderéo ser apresentados em original ou por cépia.

8.3. Os documentos exigidos para fins de habilitacdo poderdo ser substituidos por registro cadastral
emitido por 6rgéo ou entidade publica, desde que o registro tenha sido feito em obediéncia ao disposto na Lei
n°®14.133, de 2021.

8.4. Sera verificado se o licitante apresentou declaracéo de que atende aos requisitos de habilitacdo, e o
declarante respondera pela veracidade das informacgdes prestadas, na forma da lei (art. 63, 1, da Lein®14.133,
de 2021).

8.5. Sera verificado se o licitante apresentou no sistema, sob pena de inabilitacdo, a declaragdo de que
cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia
Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

8.6. O licitante devera apresentar, sob pena de desclassificacdo, declaracdo de que sua proposta
econdmica compreende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados
na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convengdes coletivas de trabalho
e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das propostas.

8.7. A habilitacéo serd verificada por meio do Sicaf, quanto aos documentos por ele abrangidos.

8.7.1. Somente havera a necessidade de comprovacao do preenchimento de requisitos mediante
apresentacédo dos documentos originais nao-digitais quando houver divida em relagdo a integridade do
documento digital ou quando a lei expressamente o exigir (Instrucdo Normativa SEGES/MPDG n° 3, de
2018, art. 4°, § 1°, e art. 6°, 8 4°, c/c Decreto estadual n°® 67.608, de 2023).

8.8. E de responsabilidade do licitante conferir a exatido dos seus dados cadastrais no Sicaf e manté-los
atualizados junto aos 6rgéos responsaveis pela informacao, devendo proceder, imediatamente, a corre¢édo ou
a alteracdo dos registros tdo logo identifique incorrecdo ou aqueles se tornem desatualizados (Instrucéo
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Normativa SEGES/MPDG n° 3, de 2018, art. 7°, caput, c/c Decreto estadual n® 67.608, de 2023).

8.8.1. A nao observancia do disposto na subdivisdo acima podera ensejar desclassificacdo no
momento da habilitacdo (Instrucdo Normativa SEGES/MPDG n° 3, de 2018, art. 7°, paragrafo unico, c/c
Decreto estadual n°® 67.608, de 2023).

8.9. A verificacdo pelo pregoeiro, em sitios eletrénicos oficiais de 6rgdos e entidades emissores de
certiddes constitui meio legal de prova, para fins de habilitacao.

8.9.1. Os documentos exigidos para habilitacdo que ndo estejam contemplados no Sicaf serédo
enviados por meio do sistema, em formato digital, no prazo de 2 (duas) horas, prorrogavel por igual periodo,
contado da solicitagdo do pregoeiro.

8.10. A verificacdo no Sicaf ou a exigéncia dos documentos nele ndo contidos somente sera feita em relacédo
ao licitante vencedor.

8.10.1. Os documentos relativos a regularidade fiscal especificados na documentagdo que integra
este Edital como Anexo somente serdo exigidos, em qualquer caso, em momento posterior ao julgamento
das propostas, e apenas do licitante mais bem classificado.

8.11. Apoés a entrega dos documentos para habilitacdo, ndo sera permitida a substituicdo ou a apresentagéo
de novos documentos, salvo em sede de diligéncia, para (Lei n® 14.133, de 2021, art. 64):

8.11.1. complementacdo de informagfes acerca dos documentos ja apresentados pelos licitantes e
desde que necessaria para apurar fatos existentes a época da abertura do certame; e

8.11.2. atualizacdo de documentos cuja validade tenha expirado ap6s a data de recebimento das
propostas.

8.12. Na analise dos documentos de habilitagdo, o pregoeiro podera sanar erros ou falhas que nédo alterem
a substancia dos documentos e sua validade juridica, mediante decisdo fundamentada, registrada em ata e
acessivel a todos, atribuindo-lhes eficcia para fins de habilitacao e classificacéo.

8.13. Na hipétese de o licitante ndo atender as exigéncias para habilitagdo, o pregoeiro examinara a
proposta subsequente e assim sucessivamente, na ordem de classificacdo, até a apuracdo de uma proposta
gue atenda ao presente Edital, observado o prazo definido no item 8.9.1.

8.14. Somente serdo disponibilizados para acesso publico os documentos de habilitagdo do licitante cuja
proposta atenda ao Edital de licitagéo, apds concluidos os procedimentos de que trata a subdivisdo anterior.

8.15. A comprovacado de regularidade fiscal e trabalhista das microempresas, das empresas de pequeno
porte e das cooperativas que atendam ao disposto no art. 34 da Lei n° 11.488, de 2007 somente sera exigida
para efeito de contratacdo, e ndo como condi¢&o para participacdo na licitacdo, exceto na hipétese em que o
objeto tenha valor estimado superior ao limite estabelecido nos 88 1° e 3° do art. 4° da Lei n® 14.133, de 2021,
conforme seja especificado, quando houver, em subdivisdo do item 3.5.

8.15.1. Havendo alguma restricao no que tange a regularidade fiscal e trabalhista, o licitante habilitado
nas condi¢cbes da subdivisdo acima devera comprovar sua regularizagdo sob pena de decadéncia, sem
prejuizo da aplicacdo das sancdes cabiveis, mediante a apresentacdo das competentes certidoes
negativas de débitos, ou positivas com efeito de negativa, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, contado a partir
do momento em que o licitante for declarado vencedor do certame, prorrogavel por igual periodo, a critério
da Administracéo.

8.16. Adisciplina da adjudicacéo e da homologac¢&o encontra-se no item 14 deste Edital.

9. DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

9.1. A disciplina deste item 9 ndo se aplica no presente procedimento, por ndo se tratar de licitagdo para
registro de precos.
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10. DA FORMAGAO DO CADASTRO DE RESERVA

10.1. Adisciplina deste item 10 n&o se aplica no presente procedimento, por ndo se tratar de licitagdo para
registro de precos.

11. DOS RECURSOS

11.1. A interposicao de recurso referente ao julgamento das propostas, a habilitacdo ou inabilitagdo de
licitantes, a anulacdo ou revogacéao da licitacéo, observara o disposto no art. 165 da Lei n°® 14.133, de 2021.

11.2. O prazo recursal é de 3 (trés) dias Uteis, contados da data de intimac&o ou de lavratura da ata.

11.3. Quando o recurso apresentado impugnar o julgamento das propostas ou o ato de habilitagdo ou
inabilitacdo do licitante:

11.3.1. aintencéo de recorrer devera ser manifestada imediatamente, sob pena de precluséo;
11.3.2. 0 prazo para a manifestacdo da inteng&o de recorrer ndo sera inferior a 10 (dez) minutos;
11.3.3. 0 prazo para apresentacdo das razdes recursais sera iniciado na data de intimag¢&@o ou de

lavratura da ata de habilitagdo ou inabilitag&o.
11.4. Osrecursos deverdo ser encaminhados em campo proprio do sistema.

11.5. O recurso sera dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido a deciséo recorrida, a qual
podera reconsiderar sua decisdo no prazo de 3 (trés) dias Uteis, ou, nesse mesmo prazo, encaminhar o
recurso para a autoridade superior, a qual devera proferir sua deciséo no prazo de 10 (dez) dias Uteis, contado
do recebimento dos autos.

11.6. Osrecursos interpostos fora do prazo ndo serédo conhecidos.

11.7. O prazo para apresentacdo de contrarrazfes ao recurso pelos demais licitantes seré de 3 (trés) dias
Uteis, contados da data da intimagao pessoal ou da divulgagdo da interposicao do recurso, assegurada a vista
imediata dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

11.8. O recurso tera efeito suspensivo do ato ou da decisdo recorrida até que sobrevenha deciséo final da
autoridade competente.

11.9. O acolhimento do recurso invalida tdo somente 0s atos insuscetiveis de aproveitamento.

11.10. Os autos do processo permanecerao com vista franqueada aos interessados diretamente no Setor de
Fiancas da Unidade Compradora ou através do meio eletrénico e-mail: ribpreto.uge@policiacivil.sp.gov.br.

12. DAS INFRACOES ADMINISTRATIVAS E SANCOES

12.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da lei, o licitante ou Contratado que, com dolo ou culpa:
12.1.1. der causa a inexecucdo parcial do contrato;

12.1.2. der causa a inexecugédo parcial do contrato que cause grave dano a Administragdo ou ao
funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

12.1.3. der causa a inexecucao total do contrato;

12.1.4. deixar de entregar a documentacgao exigida para o certame, inclusive ndo entregar qualquer
documento que tenha sido solicitado pelo pregoeiro durante o certame;

12.15. salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado, ndo mantiver a proposta,
em especial quando:

12.1.5.1. nédo enviar a proposta adequada ao Ultimo lance ofertado ou apds a negociagéao;
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12.1.5.2. recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel;
12.1.5.3. pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva;

12.1.6. néo celebrar o contrato ou ndo entregar a documentacéo exigida para a contratacédo, quando
convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

12.1.6.1. recusar-se, sem justificativa, a formalizar a contratacdo | no prazo e condicdes estabelecidos
pela Administracéo;

12.1.7. ensejar o retardamento da execucdo ou da entrega do objeto da contratacdo sem motivo
justificado;
12.1.8. apresentar declaracdo ou documentacéo falsa exigida para o certame ou prestar declaracao
falsa durante a licitacdo ou a execuc¢édo do contrato;
12.1.9. fraudar a licitacao ou praticar ato fraudulento na execucao do contrato;
12.1.10. comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em especial
quando:

12.1.10.1. agir em conluio ou em desconformidade com a lei;

12.1.10.2. induzir deliberadamente a erro no julgamento;
12.1.11. praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagao;

12.1.12. praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n°® 12.846, de 2013.

12.2. Com fundamento na Lei n° 14.133, de 2021, a Administracdo poderd, apds regular processo
administrativo, garantida a prévia defesa, aplicar aos licitantes, adjudicatarios e/ou Contratado as seguintes
sangfes, sem prejuizo das responsabilidades civil e criminal:

12.2.1. adverténcia;

12.2.2. multa;

12.2.3. impedimento de licitar e contratar; e

12.2.4. declaracéo de inidoneidade para licitar ou contratar.

12.3. Naaplicacdo das san¢des serdo considerados:

12.3.1. a natureza e a gravidade da infracdo cometida;

12.3.2. as peculiaridades do caso concreto;

12.3.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes;

12.3.4. os danos que dela provierem para a Administracéo Publica;

12.3.5. a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e

orientacdes dos 6rgdos de controle.

12.4. Em caso de inadimplemento serdo apliadas as san¢@es previstas na Lei n°® 14.133/2021, sem prejuizo
da responsabilidade civil ou criminal, quando couber:

12.5. Para tanto, devera ser considerada para efeito de san¢éo de multa os seguintes parametros:

(1) Multa Moratéria de 0,5% (meio por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor da parcela
inadimplida, até o limite de 30 (trinta) dias;

(2) Multa de Morat6ria de 0,5% (meio por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor total do contrato,
até o limite de 2% (dois por cento), pela inobservancia do prazo fixado para apresentacdo, suplementacéo
ou reposicdo da garantia;

a) O atraso superior a 60 (sessenta) dias autoriza a Administragdo a promover a extingdo do contrato

por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme disp8e o inciso | do caput
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do art. 137 da Lei n® 14.133, de 2021;
(3) Multa Compensatoria, para as infragdes descritas nos itens 12.1.8 a 12.1.12, de 20% (vinte por cento) a
30% (trinta por cento) do valor do Contrato;

(4) Multa Compensatoéria, para a inexecucao total do contrato prevista no item 12.1.3, de 20% (vinte por cento)
a 30% (trinta por cento) do valor do Contrato;

(5) Para infracéo descrita no item 12.1.2, a multa sera de 10% (dez por cento) a 20% (vinte por cento) do valor do
Contrato.

(6) Para infracdes descritas nos subitens 12.1.4 a 12.1.6, a multa sera de 5% (cinco por cento) a 10% (dez por
cento) do valor do Contrato.

(7) Para infracdes descritas no subitem 12.1.7, a multa sera de 5% (cinco por cento) a 10% (dez por cento) do valor
do Contrato.
12.5.1. A sancado de multa prevista no inciso Il do caput do art. 156 da Lei n° 14.133, de 2021,
calculada na forma deste Edital, ndo podera ser inferior a 0,5% (cinco décimos por cento) nem superior a
30% (trinta por cento) do valor do contrato (8 3° do art. 156 da Lei n® 14.133, de 2021).

12.6. Assancdes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declaracao de inidoneidade para licitar
ou contratar poderdo ser aplicadas cumulativamente com a penalidade de multa, garantido o exercicio de
prévia e ampla defesa.

12.7. Antes da aplicagdo da sanc¢do de multa, serd facultada a defesa do interessado no prazo de 15
(quinze) dias uteis, contado da data de sua intimacéo.

12.8. A sancado de adverténcia serd aplicada, apds regular processo administrativo, ao responsavel em
decorréncia da infracdo administrativa relacionada no item 12.1.1, quando néo se justificar a imposi¢éo de
penalidade mais grave.

12.9. A sancéo de impedimento de licitar e contratar sera aplicada, apos regular processo administrativo,
ao responsavel em decorréncia das infragdes administrativas relacionadas nos itens 12.1.2, 12.1.3, 12.1.4,
12.1.5, 12.1.6 e 12.1.7, quando ndo se justificar a imposicdo de penalidade mais grave, e impedira o
responséavel de licitar ou contratar no &mbito da Administragdo Publica direta e indireta do Estado de Séo
Paulo, pelo prazo méximo de 3 (trés) anos.

12.10. Asancéo de declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar sera aplicada, apds regular processo
administrativo, ao responsavel em decorréncia das infragBes administrativas relacionadas nos itens 12.1.8,
12.1.9,12.1.10,12.1.11 e 12.1.12, bem como das infracdes administrativas previstas nos itens 12.1.2, 12.1.3,
12.1.4, 12.1.5, 12.1.6 e 12.1.7 que justifiqguem a imposicdo de penalidade mais grave que a san¢do de
impedimento de licitar e contratar, cuja extensao e duracdo observara o disposto no art. 156, § 5°, da Lei n®
14.133, de 2021.

12.11. A recusa injustificada do adjudicatario em formalizar a contratacdo | no prazo e condicGes
estabelecidos pela Administracdo, descrita no item 12.1.6.1, caracterizard o descumprimento total da
obrigacao assumida e o sujeitara as penalidades legalmente estabelecidas (art. 90, § 5°, da Lein® 14.133, de

2021).

12.12. A apuracao de responsabilidade relacionada as san¢des de impedimento de licitar e contratar e de
declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar demandar4d a instauracdo de processo de
responsabilizacao a ser conduzido por comissdo composta nos termos do art. 158 da Lei n® 14.133, de 2021,
gue avaliara fatos e circunstancias conhecidos e intimara o licitante, o adjudicatario ou o Contratado para, no
prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de sua intimacao, apresentar defesa escrita e especificar as
provas que pretenda produzir.

12.13. As sancfes sdo autbnomas e a aplicacdo de uma néo exclui a de outra.

12.14. Da aplicagao das sang¢fes de adverténcia, multa e impedimento de licitar e contratar, cabera recurso
no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data da intimag&o, observando-se o disposto no art. 166 da Lei
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n°®14.133, de 2021.

12.15. O recurso e o pedido de reconsideracédo terdo efeito suspensivo do ato ou da decisao recorrida até
gue sobrevenha deciséo final da autoridade competente.

12.16. A aplicacao das sancdes previstas neste Edital ndo exclui, em hip6tese alguma, a obrigacdo de
reparacao integral dos danos causados a Administracédo Publica.

12.17. Se a multa aplicada e as indenizacBes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento
eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca sera
descontada da garantia prestada, caso exigida na documentacéo que integra o Edital, ou, quando for o caso,
sera cobrada judicialmente (art. 156, § 8°, da Lei n® 14.133, de 2021).

12.18. Os atos previstos como infracdes administrativas na lei de licitacées e contratos da Administracédo
Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n® 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados
conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito procedimental e a autoridade competente definidos na
referida Lei.

12.19. A personalidade juridica podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do direito para
facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos na Lei n®14.133, de 2021, ou para provocar
confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sancdes aplicadas a pessoa juridica serdo
estendidos aos seus administradores e socios com poderes de administracéo, a pessoa juridica sucessora ou
a empresa do mesmo ramo com relacdo de coligacdo ou controle, de fato ou de direito, com o sancionado,
observados, em todos os casos, o contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia,
nos termos do art. 160 do referido diploma legal.

12.20. O Contratante devera, no prazo maximo 15 (quinze) dias Gteis, contado da data de aplicacdo da
sancdo, informar e manter atualizados os dados relativos as sang¢des por ele aplicadas, para fins de
publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Iniddneas e Suspensas (Ceis) e no Cadastro Nacional de
Empresas Punidas (Cnep), instituidos no ambito do Poder Executivo federal (art. 161 da Lei n® 14.133, de
2021).

13. DA IMPUGNACAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

13.1. Qualquer pessoa € parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade na aplicagao da Lei n°®
14.133, de 2021, ou para solicitar esclarecimento sobre os seus termos, devendo protocolar a impugnacao ou
o pedido de esclarecimento até 3 (trés) dias Uteis antes da data da abertura do certame.

13.2. A impugnacdo e o pedido de esclarecimento poderdo ser realizados por forma eletrdnica, pelo(s)
seguinte(s) meio(s) por e-mail: ribpreto.uge@policiacivil.sp.gov.br.

13.3. Asimpugnacdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem 0s prazos previstos no certame.

13.3.1. A concesséo de efeito suspensivo a impugnacgéo é medida excepcional, e, caso ocorra, sera
motivada nos autos do processo de licitacao.

13.4. A decisdo da impugnacdo ou a resposta ao pedido de esclarecimento serdo divulgadas em sitio
eletrnico oficial conforme especificado na subdivisdo subsequente, no prazo de até 3 (trés) dias Uteis,
limitado ao Gltimo dia util anterior a data da abertura do certame.

13.4.1. As decisdes das impugnacdes e as respostas aos pedidos de esclarecimento serdo juntadas
aos autos do processo licitatério, ficardo disponiveis para consulta por qualquer interessado, e serédo
publicadas no sistema e no(s) sitio(s) eletrénico(s) na Internet www.compras.gov.br, sem informar a
identidade do responsavel pela impugnacéo ou pelo pedido de esclarecimento.

13.5. Acolhida a impugnacéo, seré definida e publicada nova data para a realizacdo do certame, exceto
guando a alteracdo ndo comprometer a formulacdo das propostas.
13.6. Aauséncia de impugnacao implicara na aceitacdo tacita, pelo licitante, das condic¢des previstas neste
Edital e em seus Anexos.
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13.7. A auséncia de pedido de esclarecimento implicara na presuncao de que os interessados nao tiveram
davidas a respeito da presente licitagdo, razdo pela qual ndo serdo admitidos questionamentos
extemporaneos.

14. DAS DISPOSIGOES GERAIS

14.1. Exaurida a fase recursal, sera observado o disposto no art. 71 da Lei n® 14.133, de 2021.

14.1.1. Constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade superior adjudicara o objeto da
licitacéo ao licitante vencedor e homologara o procedimento licitatério.

14.2. Adisciplina da formalizacdo da contratacdo observara o disposto nas subdivisdes deste item 14.2.

14.2.1. Ap6s a homologacédo da licitacdo, em sendo realizada a contratacdo, sua formalizacédo
ocorrera mediante a [assinatura de Termo de Contrato], cuja minuta integra este Edital como Anexo.

14.2.1.1. Se, por ocasido da formalizacdo da contratacdo, algum dos documentos apresentados pelo
adjudicatério para fins de comprovacao das condi¢des de habilitacdo estiver com o prazo de validade
expirado, a Administracéo verificard a situagédo por meio eletrénico habil de informacdes e certificard a
regularidade nos autos do processo, anexando a ele os documentos comprobatérios, salvo
impossibilidade devidamente justificada.

14.2.1.2. Se néo for possivel atualizar os documentos referidos na subdiviséo acima por meio eletrénico
habil de informacdes, o adjudicatario seré notificado para, no prazo de 02 (dois) dias Uteis, comprovar
a sua situacdo de regularidade mediante a apresentacdo das certiddes respectivas com prazos de
validade em plena vigéncia, sob pena de a contratac&o ndo se realizar.

14.2.1.3. Constitui condicdo para a celebragdo da contratacdo, bem como para a realizagdo dos
pagamentos dela decorrentes, a inexisténcia de registros em nome do adjudicatario no “Cadastro
Informativo dos Créditos n&o Quitados de Orgéos e Entidades Estaduais — CADIN ESTADUAL’. Esta
condicdo serd considerada cumprida se o devedor comprovar que 0s respectivos registros se
encontram suspensos, nos termos do art. 8°, 8§ 1° e 2°, da Lei estadual n® 12.799, de 2008.

14.2.1.4. Com a finalidade de verificar se o licitante mantém as condi¢Bes de participacao no certame,
serdo novamente consultados, previamente a celebracao da contratacdo, os cadastros especificados
no item 7.1 deste Edital.

14.2.1.5. Constitui(em), igualmente, condicio(des) para a celebracdo da contratagdo:
14.2.1.5.1. a apresentacdo do(s) documento(s) que deva(m) ser exibido(s) pelo adjudicatario
anteriormente ou por ocasido da celebracao da contratacdo, caso exigida em disposi¢cédo(des) ou
declaragéo(bes) especifica(s) que esteja(m) prevista(s) neste instrumento ou na documentagao que
0 integra como Anexo;

14.2.1.5.2. a indicacdo de gestor encarregado de representar o adjudicatario com exclusividade
perante o Contratante, caso se trate de sociedade cooperativa (se admitida a participacdo de
cooperativa no item 3.10);

14.2.2. O adjudicatario tera o prazo de 05 (cinco) dias, contados a partir da data de sua convocacao,
para assinar o Termo de Contrato, sob pena de decadéncia do direito, sem prejuizo das san¢fes previstas
na Lein®14.133, de 2021.

14.2.2.1. O contrato sera assinado com a utilizacdo de meio eletrbnico, nos termos da legislacéo
aplicavel.

14.2.2.2. O prazo para assinatura previsto na subdivisdo anterior podera ser prorrogado por igual
periodo, por solicitacéo justificada do interessado e aceita pela Administracao.

14.2.2.3. Sera considerado celebrado o contrato, em caso de assinaturas por meio eletrénico em datas
diferentes, na data da Ultima assinatura eletrdnica das partes do termo contratual.
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14.2.3. Na hipétese de o vencedor da licitacdo ndo comprovar manter as condi¢cdes de habilitacao e
preencher as condigbes de contratacdo consignadas neste Edital, ou ndo assinar o contrato, ou recusar a
contratacdo, a Administracdo, sem prejuizo da apuracdo do cabimento de aplicacdo de sancbes e das
demais cominacdes legais cabiveis a esse licitante, poderd convocar os licitantes remanescentes,
respeitada a ordem de classificacéo, para a celebracéo do contrato em conformidade com o procedimento
e as condicdes estabelecidas no art. 90 da Lei n® 14.133, de 2021.

14.2.4. Seré facultada & Administracdo a convocacdo dos demais licitantes classificados para a
contratacdo de remanescente em consequéncia de rescisédo de contrato celebrado com fundamento nesta
licitacéo, observados os critérios estabelecidos no § 7° do art. 90 da Lei n® 14.133, de 2021.

14.3. Seradivulgada ata da sessao publica no sistema eletrénico.

14.4. Na&o havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realizagdo do
certame na data marcada, a sessdo sera automaticamente transferida para o 1° (primeiro) dia util
subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunica¢do em contrario,
pelo pregoeiro.

14.5. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sesséo publica observardo o horario
de Brasilia - DF.

14.6. A homologacéo do resultado desta licitacdo ndo implicara direito a contratacao.

14.7.  As normas disciplinadoras da licitagéo serdo interpretadas em favor da ampliagéo da disputa entre os
interessados, desde que ndo comprometam o interesse publico, o principio da isonomia, a finalidade e a
seguranca da contratacéo.

14.8. Os casos omissos serdo solucionados pelo pregoeiro.

14.9. Os licitantes assumem todos 0s custos de preparacdo e apresentacdo de suas propostas e a
Administracdo néo serd, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da conducao
ou do resultado do processo licitatério.

14.10. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do inicio e
incluir-se-4 o do vencimento. S6 se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na Administracédo.

14.11. No julgamento das propostas e da habilitacdo, o pregoeiro podera sanar erros ou falhas que nao
alterem a substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante decisédo
fundamentada, registrada em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacia para fins de
habilitacdo e classificacéo.

14.11.1. As falhas passiveis de saneamento na documentacao apresentada pelo licitante sdo aquelas
cujo conteddo retrate situacao fatica ou juridica j& existente na data da abertura da sessao publica deste
Pregao.

14.11.2. O desatendimento de exigéncias formais n&o essenciais ndo importard o afastamento do
licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e do
interesse publico, nos termos do inc. Il do art. 12 da Lei n® 14.133, de 2021.

14.12. Caso seja vencedor da licitacdo, o licitante a ser contratado estara sujeito a assinatura de Termo de
Ciéncia e de Notificacdo, quando prevista a sua apresentacdo em ato normativo editado pelo Tribunal de
Contas do Estado de Sao Paulo, conforme a disciplina aplicavel.

14.13. O Edital e seus anexos estdo disponiveis, na integra, no Portal Nacional de Contratacdes Publicas
(PNCP) e no sitio eletrdnico www.compras.sp.gov.br.

14.14. Paradirimir quaisquer questdes decorrentes da licitagdo, ndo resolvidas na esfera administrativa, sera
competente o foro da Comarca da Capital do Estado de Sdo Paulo.

14.15. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes Anexos:

14.15.1. ANEXO | - Termo de Referéncia;
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14.15.1.1. Anexo |.1 — Estudo Técnico Preliminar;
14.15.2. ANEXO Il — [Minuta de Termo de Contrato];
14.15.3. ANEXO IIl — [Modelos(s) referente(s) a planilha de proposta;
14.15.4. ANEXO IV — Modelo(s) de Declara¢do(Ges);
14.15.5. ANEXO V — Modelos referentes a vistoria prévia;
14.15.6. ANEXO VI - Planilha orcamentaria;
14.15.7. ANEXO VIl — Avaliagdo de Execucéo de Servigos;
14.15.7.1. Anexo VII. 1 — Formulario de Avaliacdo da Qualidade dos Servicos de Nutricdo e Alimentacao;

14.15.7.2 — Anexo VII.2 — Instrucdes para o preenchimento do Formulario de Avaliacdo da Qualidade dos
Servigos de Nutricdo e Alimentacéo.

Ribeirdo Preto, 04 de fevereiro de 2026.

Assinado de forma digital

RODRIGO CESAR DE ., RoDRIGO CESAR DE

OLIVEIRA:24971584 OLIVEIRA:24971584870
870 Dados: 2026.02.04
10:52:15 -03'00"

[Dr. Rodrigo César de Oliveira
Delegado de Policia— Subscritor do Edital

SEBASTIAO VICENTE Assinado de forma digital por SEBASTIAO

VICENTE PICINATO:07165923802

PICINATO:07165923802 Dados: 2026.02.04 13:13:39 -03'00'

Dr. Sebastido Vicente Picinato
Delegado Seccional de Policiade Ribeirdo Preto
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ANEXO |
@Coﬂmm ULASE SR

ESP-DELEG.SECC.POLICIA DE RIB.FRETD

Termo de Referéncia 18/2025

Informacies Basicas

Mumero do artefats UASG Editady por Atualizade em

1B/2025 1B0294-ESP-DELEG. SECC.POLICIA DE RIBPRETO PATRICIA CARLA MARTINS 1771272025 09:21 (v LE)
Status

ASSINADD

Outras informagoes

Ca ria Numero da Processs

tege Comtratagio Administrative
W oe prestagio de servigos, inclusive os ttonico-protissonais especialsdosServigo continuadio sem 058 00138051 2025
dedicagio exclusiva de mdo de abra TR

1. Condigoes Gerais da Contratacio

DEFINICAD DO OBJETO

1.1. Contratagio die serviges comuns de nutricio ¢ alimentagio para os presos recolhidos na Cadeia Pablica do Municipio de Santa Bosa de Viérbo a
serem executados sem regime de dedicagio exclusiva de mio-de-shra, que eevolve o procesio de manipulagio e ransporte de refeighes aé o local
determinado pelo Contratante, atendende so padrae de alimentagio estshelecide, ao mimera de comemsais, aos tipos de refeigies @ 305 espeotivos
horarios, bem como a destinagdo final correta dos residuos solidos, no que ange 3 coleta seletiva, e, notadamente, & reciclagem de embalagens e
recipientes mdividuais aluminizados, conforme condigies & exigéneias estabelecides neste Termo de Referéncia, de acondo com as subdivisbes na forma
de et que compiem este instrumento:

I L_ mlu NIDADE |UANTIDADE
ITEM|ESPECIFICACAD(CATS DE ESTIMADA
MEDIDA DIA

l‘jl."AHTIDABE TOTAL 30} VALOR VALOR
MESES |uMITARIO TOTAL

|Famecimento de
refeigiies Janches
sl g doses
JOESIETL R

|Farneciments de

refeigiesBanches .

J'ﬂg,:.ducﬁl'duq.u 0 | Unichale 2 21000 RS 1702 [|Rs3s7.420,00
ALMOCD
JFamecimento de
refeigies lanches
L sl gados 'dores
HANTAR

Total Contrato de 30 (trinta) meses RSBZA.030,00

3687 Ulniicksche 23 210D RE 535 |[R5113.150,00

597 Uil 23 21,000 RE 17,02 |(RES57.420,00

1.1.1. Em caso de evenmual divergéincia entre a descrigio do #tem do catalogo do sitemas Compras gov br e as disposioies deste Termo de Referéncia,
prevalecem as disposigies deste Termo de Referéncia.

1.1.Z. Este Termo de Beferéncia foi elaborado em conformidade com o Decreto estadual n® G165, de 11 de dezembro de 2023,

1.1.3. 0 ohjeto desta contratsgio ndo = enquadra como servigos de luxo, observando o dispostio no Decreto estadual n® 67,985, de 27 de setembro de
2023

1de 21
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1.2, % servicos ohjsto desta conratacio sSo caracterizades como SERVICOS COMUNS, conforme justificativa constante do Estudo Téenicn
Preliminsr. elshorsdn nos termos dis Decreto estadual o® GE017. de 11 de omuho de 2023,

1.3, O prazo de vigéncia da contratacio é de 30 (rints) meses, contades dofa) Ordem de Servigo, prormogivel par aeé 10 {dez) anos, na forma dos. sniges
106 & 107 da Lei o™ 14,133, e 2021,

131 O servigo & enquadrado como servign continoo, sem regime de dedicagio exclusiva de mSo de obra, e [sem] predomindncia de mSo de obra, tendo
em vista que [0 objeio da conratagio ¢ o fomecimento de alimentagio (desjejum, almoge e jantar)], sendo a vigencia plurianual mais vantajosa
comiderando |0 Estudo Tecnico Prefiminar|;

1.3.2. Contrstagio da prestagSo dos serviges de nutricSo e alimemacio destinadas ans comensais, gue envolve o processo de manipubsgio e transporte
das refeigies apé o local determinado pelo Contratante, atendendo 20 padrSo de alimentacio estabedecida, ao nimero de comensais, so8 tipos de refeigio
e 0% respectivos horarios, bem como a destinagio final cometa dos residuns solidos, no que tange & coleta seletiva, e, notsdamente, & reciclagem de
embalsgers e recipientes individuais alummizasdos;

133, O servigo contempla a operackonalizagio & o desenvolvimento de todes a5 stividades necessirizs para o fornecimento de refeicbes, sseguranda
uma alimentagio balanceada, dentro dos padreiies de seguranga alimentsr, com & comdigies higienico-sanitirias adequadas, conforme exigencis da
Vigilancia Sanitaria duranbe o transporte, anmazensmentbo, manuseio e descare dos itens. otertados;

13.4. As reteigdes serdo porcionadas em recipientes individuais reciclivess, devidamente scondicionadss e tramsportadas em veiculos equipados para cal
fimn, nos termos da legislagio vigenbe, devercdo ser entregues nofs) beal(is) ¢ boriros estabelecidos;

1.3.5. E de respansabilidsde do Coniratado a squisicio dos generos alimenticios, & smpregar o6 equipamentcos, os wemsilios, os controles de seguranga
alimentar, & miin de obra (encargos @ beneficio), os maberiais de higiens (ambieme ¢ pessoal), materiais descaniveis, gas, energia elétrica, combustivel
e dgua, assim comd odo material necessario para o acondicionamento das refesgies a serem fomecidas. Tambem @ de responsabilidade do Contratsdo a
manuengEo preventiva @ cometiva das instalagies, dos equipamentos e do vesculo que serd utilizado para o transporte das refeigies;

1.3.6. A distribwicio das refrighes para os comersais fica sob a responsshilidade do Contrstame;

1.4, O contrato estabedece a disciplina que serd aplicada em relagio 3 vigencia da contbratagio.

Subcontratagso

1.5, A Contratads nio poderd subcontratar, ceder ou transferdr, total ou parcialmente, o abjeto contratal.

2. Fundamentacdo da contratacio
FUNDAMENTACAD E DESCRICAD DA NECESSIDADE DA CONTRATACAD

2.1. O preserte Termo de Referéncia tem por escopo descrever 0% requisitos minimaos para & execugio de servigns de nutrigio e alimentagio destimaces
s05 custodiados recolhidos na Cadeia Pablica do Municipéo de Santa Ross de Viérbo/SP.

2.2 A contratsgio de prestagio de servigo de nutriglo e alimemtacio dos costodiadoes recolhidos na Cadeis Poblica do Municipio de Santa Rowa de
Vitérba/SP, & um direito coletivo em sentido amplo & nio pode ser interrompido.

23 A hundamentacio da contratagio ¢ de Seus quantitatives enconbra-se parmenorizads em bopico especificn do Estuwdo Técnico Preliminar, apéndice
deste Termo de Referéncia.

2.4, O ohjeto da contratsgso estd previsto no Plane de Contratagies Amual [2025], nes termos do Decreto estadual n® 67.689, de 3 de maio de 3023,
conforme consta das informagbes basicas deste Termo de Referéncia,

3. Descrigao da solugio

DESCRICAQ DA SOLUCAD COMO UM TODO CONSIDERADO 0 CICLO DE VIDA D0 OBJETO

3.1 A descrigio da solugio como um todo encontra-se pormenorizada em opico especifice do Estudo Teonico Preliminar, apendice deste Termo de
Referencia

4. Requisitos da contratacdo
Sasteniabilidade
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4.1, Além dos critérios de sustentshililade eventuslmente inseridos na desericdo do objete, devem ser stemediddos o reguisites constante no jtem 6.6, 10
do Estudo Técnico Preliminar, Apexo ap Termo de Reberencia, estabedece criterios de sustentabilidade 0 tratar de obrigagies ¢ responsabilidade da
empress Contratada relativas a boss praticas ambientsis especificas, as quais deverdo ser observadas na execugio do contrato,

Garantia da contratagdo

4.2, Man havera exigineia da garantia da contratag®o dos arts. 96 e seguintes da Lei o” 14,133, de 2021, pelas razies constantes do Estdo Téomicoo
Preliminar.

Vistaria

4.3, Nao ha necesidade de realizagio de avaliagio previa do local de execodSo dos servigos.

5. Modelo de Execugdo do objeto

Comfigoes de exetugso

5.1 A exevugio do ohjeto seguird o seguinte dindmica:

501 Imicio da exevucio do ohjeto: 04042026, mediante assimatura dio comtrabo;

502 Os servigos deverio ser prestados todos os dias da semana, incluindo sshados, domingos, feriados & datss comemorativas;

5013 A gquanticade de refeigies que deverio ser fomecidas par dia serd informads dariamente pela Contratante, devendo & Contratads entrar em comabo
tedefiinicn com 2 Cadeia Pablica de Santa Bosa de Vitérbo para ohier esta informagio;

5.1.4. Demasis condigies de execugio encontrame-se pormenorizadas oo Ibem 6 do Estudo Técnicn Prelimins, Anexo deste Termo de Beferéncia.
Laocal e horario da prestacio de servigos

5.2, (0% servigos serdo prestados nofs) seguinte(s) enderego{<):

lelentificagio da unidsde onde as
reheipibes serdo enbreguwes:
cadeia Publica do Municipio defRua: Condessa Filomena Matarazeo, N* 360, Centro - Santa)
ta Bosa de Vitgrbo'SP R e Viderba'SP, CEP: 14 270-000

Endlerego completo

5.3, Quantitativo estimada: Informagibes do guantitative de comensaisidia

Estimativa do Nismeno de ComensaicTha N de Camensais
P} 23

5.4, Estimativa memal de cada tipo de refeicio

Tipao de Reteigio Chuanticlsle Mensal Estimars
||Desjequm Ty
A dmago 700
lantar Ty

Db Foi considerado o mis com 30,44 dias (medis de diss por més), seguindo & diretrizes do CadTerc.

5.5. (% servigos serdo prestados nos seguintes horarios:

Tipo de Redeiso Horario de Entrega
||Desjequm Dras O7:00h as D800
A dmago Das 11:00h a5 12:00h
lartar Dias 18:00h as 19:00h

Rotinas a serem cumpricdas

56. A exeougio contratual ohservard as mtinas:
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5.6 1L Os servigos deverdo ser prestados bodos os dias da semana, incluindo sshados, domingos, feriados e dates comemorativas;
5.6.2, Cardipio

5.6.2.1. Compuosicin do Candapio Dirio Basico padrSo:

Refeigio Composicin

Lesite com cabe

P& francés com mangarings ou quedjo

ArToa (0 mAacarin

Feij®0 comum ou beijso preto

bavina ou salsicha ou linguiga ou peixe ou ovos ou outras

wamigko: shobrinha ou vagem ou brocodis ou cenoura ou outros Salsdas: tomate ou
Almogn  alface ou beterrsha ou outros

Sabremesa: fruta - banana ou laranjs ou melancis ou outras ou (alemedamente) dice -
sagu ou canjica ou gelsting ou outros

Sucn de frulss nataral conceninado - sshores diveraos

P& frances

ArToa (0 mAacarin

Feij®0 comum ou beijso preto

bavina ou salsicha ou linguiga ou peixe ou ovos ou outras

wamigo: shohrinha ou vagem ou brocodis ou cenoura ou outros Salsdas: tomate ou
larmar altace ou beterrsha ou outros

Sabremesa: fruta - banana ou laranjs ou melancis ou outras ou (alemedamente) dice -
sagu ou canjica ou gelsting ou outros

Sucn de frulss nataral conceninado - sshores diveraos

P& frances

Lanche  [Suco de frutes natural concentrado - sshores diverios
pricmal
*} Sanduiche (2) composto de pSo frances com recheio proteico.

{*) 0 Lanche opeional poderd abstimir uma das refeighes didrias

Fomte: Prestagio de Servigos de Nutrigio & Alimentagio das Unidades Subordmacdes i Secretaria da Seguranga Publica ou 8 Secretaria da Adminisirsgio
Penitenciaris — Val. 05 — Data-base: Junbo/2025 - Versdo 01 Derembro/2025.

Masteriais a serem disponibilizados

5.7. Para a perfeita execucio dos wrvicos, a Comratsda deverd disponibilizar podos of materiais, equipamentos, ferramentes e menslios necessarios, nes
quanticksdes estimadas e qualidades & seguir esabelecidas, promovensdo sua substimuicEo gquandn mecessirio:

5.7.1. Elaberagio do Cardapio
5.7.1.1. Para & elabaragio do cardapio didrio deverd ser observads a relsgSo de gfneros e produtos slimenticios padronizsdos com o respectivies

comsumos per capita e frequineia de utilizscSo, constantes da Resolugio SAMSP o° 16, de 1998, especificada no Anexo deste TR (CadTere Vol 5 -
Alimemacin S5P - Dimto-bhose: Junba2025 - Versdo 07 Dezembros2025);
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5.7.1L.2. Caberd so Contratado definir a forma de prepano, observado o candapio aprovado pels Contrastante;

53714 Para o atendimenbo das necessidsdes nutricionais diarias recomendadas, deverdo ser organizados cardspios variados com base na relagio de
gEneras ¢ produtas alimenticios pedronesdos;

5.7.14. 05 géneros e produtos companentes do candapio bisico padrio poderdo ser substitnidos pelos demais ginens constantes da citada Resolugio, a
saber;

L Carres: came seca, dobracinha, Frmgu,peixe,sakita,]hmi;.l, frxgado bovino & owvos;

Il Guarnigio: acelga, abobrinha, abdbara, brocolis, berinjela, batsta comum, batsta doce, couve-manteiga, couve-flor, chuchy, cenoura, espinatre,
mandioca, pimentio, guisha, repolho, vagem, sic.;

I1IL Sakscda: alface, agrido, almeirdo, beterraba, escarola, lomate, eic.;

I'V. Sobreme=a- fruta (abacate, shacaxi, banana nanica, caqui, branja, pera, melancia, manga, tangering, uva, eic) ou doce (marmelsda, goisbada,
canjica, sagu, pudim, gelatina, etc.);

V. Temperox tomate, albo, cebola, caldo de carne, cheiro-verde, extrato de tomate, sal, pimenta do reine, pimenta vermelha, vinagre, oleo, limdo,
arégann, toucinho defumads, bem como o8 seguintes ingredientes destinsdos a preparagies: farinha de rigo, farinha de mandioca, farinha de milha,
fubd, cooo ralado, canela em po, canela em rama, mel, chocolate, agacar & ovos.

5.7.2. Porcionamento ¢ soondicionansemnto

Deve-se atender a5 seguintes determinagies para &5 refeigies ransponadas:

I. Liguidos: envasados e transportados em recipientes isobérmicms com capacidsde adequada & quantidade & wer servids e distriboids;

IL Pies: acondicienados em recipientes apropriados ¢ em quantidade suficiemte ao mimero de comemsais;

M. Almoga e jartar: acondicionados em recipientes isobérmices e em quantidade suficients ao nirmenn de comenisis;

V. Salades e futes: scondicionsdas separadaments e de forma sdequada em recipientes apropriades, em quantidade suficeente para o oamerg de
COMBIBAR;

V. Sobremesas doces embaladss bermeticamente ou porcionadas em recipiente individual descartavel e reciclivel com tampa ¢ capacidsde de 110ml;
V1. Lanche opcional: embalado apropriadamente e em quentidsdes soficientes para o mimens de comensais.
5.7.4 Transparte

a. As refeiches e s reciclaveis (copos e calberes) deverio ser ransportadas e estar devidamente acondicionadss em condigies. adequadas de higiene ¢
corservagio abé ofs) bocal{is) definidos pelo Comratante, onde o porcionamento serd efeusdo;

b. A distribuigio des refeigies {card sob resporsabilidsde do Contratante;

. 05 veiculos utilizsdos no transporte des refeigies & agueles evertualmente envolvidos no apoio & na supervisdo dos servigos deverdo ser
preferenciabmente movidos a etanal, biodiess] oo Gas Natural Veioubsr (GNV). 0% veiculos flex devem ser abastecidos obrigmoriamente com etaned, de
asoarda com o Decreto estadual 0” 59008, de 03 de abril de 2003,

53.7.4. Atividade

Para a execugdo dos servigos, a Contratads deverd desenvobver todes o stividades necessirias a obtengio do escopo contratado, dentre as quais se
destacam;

& A programacgio des atividades de nuirigio e alimentagGo:

b. A elaboragio de cardapio disrio completo (semanal, quirmenal oo mersal);

. (I comtrole quantitstivo ¢ qualitstivo dos géneros alimenticios e materiais de consumo;
d. O armeeenamento de géneros alimenticios e materiais de consumo;

. O pré=prepar e cocgio dos alimentos

f. A cobeta didria, nas dependincias da Contratada, de amostras da alimentagio preparadic

& O acondicionamento dos alimenios em recipientes Botermicos devera estar em quantidsde compativel com o mdmere de comensais abendidos;
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h. D5 alimentos deverSo estar devidamente scondicionsdos em recipientes isotérmicos, mantendo a temperatura sé ofs) localiis) definido{s) pelo
Contratante, onde o porcionamerto wprrd eleusdo:

i. A alimentagio fomecikla deverd ser equilibrada, racional & estar em condigBes higi@nioo-samitarizs adequadas;

j- O servigos deverdo estar sob a responsabilidade téenica de Nutricionisia com experigncia comprovada, cujas fungbes shrangem o desenvolvimento de
toddas as stividades tecnico-administrativas inerentes a0 servigo de nutrigio;

k. 05 servigos deverio ser prestados nos padries pdonicos recomendades e condar com quadre de pessoal pécnico, operacional e adminstrativa
qualificads e em mimerns sufickente;

1. Diewera ser efetuslo controle bacterinligico'microbialdgicn periodico da alimentagio 2 sr formecids;

. Deverd ser efetusda a analise de potabilidsde da agua semestrabmente, nos pontos das dependénciss do Contratado, ande ela ¢ utilizads na produgci
da alimentagio a ser formecida;

n. A operacionalizacio, o transparbe & a entrega das refeigies nofs) localjis) estabelecido{s) pelo Comratante deverdo ser supervisionsdos pelo
Comratsxln, & acompanhados por um representante do Contratanbe, de maneira a observar sua soeitscio, a anilise da apresentagio, o porcionamento & a
temperatura das refeigies servidas, para possiveis alteragies ou adaptagies, visando so abendimentn adequadn e sstistabaria;

o. Para garantir & marutengio da gualidsde dos servigos, o Contratado deverd elaborar o Manual de Boas Priticss, com base na Pontaris CVS n® 5, de
2013, considerandn que & prestagio de servigos die nutrigio e alimentagio realizar-se-3 mediante a wtilizsgSo des dependéncizs do Contratado, onde a
alimenkagEo Serd preparads e ransporiada;

p- Recomenda-se que o Contratado elshore o Manual de Boss Praticas de acordo com as seguimes diretrizes

L. Controle do processo de produgSo, segumdo as boss praticas e procedimentos operacionsis padronizsdos;

I1. Contrabe de situsgies de risoo 3 sade de seus profissonais;

IIL Contrale de siusgdes de risco ao meso ambienle;

IV. Obrigstoriedsde de nfomsgéo ao consumidor;

V. Controle de residuos solxdos recclaveis;

V1. Relatdrio de metodologias de desenvolvimento sustentive] sdotades.

Ot Conceitua-se como Manual de Boas Priticas o documento que descreve as operagoes realizadss pelo Contratado & gque includ, no minimoe, o
requisitos sanitirios dos edificios, a manmencio da higienizacSo des instalagies, dos equipamentos @ dos wrensilios, o contrale de gualidsde da dgua
para consamp humana, o contrale integrado de pragas urbanes, o controle microbiologico dos alimentos, controle da higiene e sode dos mandpobsdones
& garantia de qualidsde do produto final.

3.7.5. Obrigagies ¢ Responsabilidade da Centratasda

A Contratada responsshiltca-se imegralmemte pelos servigos a serem prestados nos termos da legislsgSo vigente, pela operacionalizagio, pelo prepam
das refeicies em dependéncias proprias, bem como pelo transporte @ pela entrega des refeichies an Comtratante, observando, abém das dispasibes
comratuais, o estabelecido nos itens a seguir

5.7.5.1. Dependéncias e instalagies fsicas

& dispor das nstabsciies fisicas e dependéncias dos servicos de alimentacio, objeto da contrato, conforme a legislagio vigente, Partaria CVS o° 52013;
b efear, &5 suas expeniss, pequenas adspragies, como messs para apoio & utensilios, que se facam necessarias nas dependéncias de apoio &
distribuicio das refeictes, ou ssja, lugar destinadn ao recehimento das refeiches, conferéncia e aguardo para a disirbuicio no local determinado pela

Contratante, oheervacs a legislecio vigente;

. realizar &5 manutengbes preventiva @ cometiva nas suss dependincias, ssim como nos equipamentos, com a finalidade de manter &5 comdigies
sdequacdss para a realizagio do preparo des refesgbes,

5.7.5.2. Equipe de Trabalho
a. manter quadm completo de pessoal tecnico, operacional & administrativo, de forma a comprir as obrigagies ascumidas;

b. manter o peisosl em condigtes de ode compativel com suss stividades, realizamdo, &= suss expenses, exames periddicos de sadde, inclusive ecames
empecifons, de acordo com as normas vigentes;

. apresentar an Contratare, quanda solicitade, os budos dios exames de sadde de ssus profissionais;

6 de 21

Pagina 26|118



EDITAL - PREGAO ELETRONICO N° 90001/2026

o. mamer os profisionals demm dos padries de higlene recomendados pela leglslaglo vigeme, fomecendo unliormes e equipamenios. de prooe;lo
inlividual especificos para o desempenha das fungiies;

e, mamier a qualidade ¢ uniformicdade no padrio de slimentecia e do servigo, independentemente das escalas de servigo sdotades;

f. mamer profissional responsivel técnico pelos servigos e garamir a efetiva e imediata substiuicio deste profissional, por outr do mesmo nivel ou
superiar, nos casos de eveniuais impedimentos, conforme previsio na Resolugio CFN n® 600, de 2005

8. promever ireinamentos periodices especificos, oo e priticos, por meio de programes de treinamento destinsdos aos profissionais operacionais,
adminstrativos e teonicos, abordando o8 sSpecios de higiene pessoal, ambiental, dos alimentos, teonices culinarizs e, ohrigatoriamente, a prevengio de
acidentes di trabalho ¢ combate a incindio;

h. & Contratada deve obwervar a legislagSo trabalhista, inclusive guamo a jornads de trabalho ¢ outras disposigies previstas em normas coletivas da
categoria profissonal;

i. a Contratada deverd organizar os horarios de alimestacio de seus profissonais, de modo que ndo comprometa a logistica de entrega das refeicies a
serem transpartadas.

5.7.5.35 Padrie de Alimentagio

2. a Contratada deverd garantir a alimentagio nas condigies higignico-sanitirias adequadas;

b Elaborar o cardépio didrio completo (semanal, quinzenal ou mensal) em conseaincia com o Anexo da Besolucio SAMSP o° 16, de 1998, especificado
no Apéndice 1 das especificaciies icnicas do Terma die Referéncia, submeterdo 3 apreciagio do Contratante, com antecedéncia minima de 15 (guinze)
i de sua wiilizagio. Os cardipios aprovados s poderio sofrer alteragies com prévia anuéncia do Contratante, medisnte justificaiva do Contratado;

. Elaborar cardipios diferenciados para datas especiais como: Semana Santa, Natal, Ano-Movo, fedas junines e demais dstas relacionadas & outres
oulturas emico-refigiosas, observadss as caractensticas de stendimenbo, sem oustos adicionsis. A tubo de sugedio, poderdo ser utilizados 0% seguinbes
ibens nas festas eventuais:

* Festas juninas amemdloim sem cascas, milho de pipoca e pinhio;
*  Matal & Ano-Mova: frutas eristalizadss, panstone, refrigerante ¢ peioe:

d. ma elaborsco dos cardipiog, deverSo ser observados os habitos alimentares & as caracteristicas dos comenssis, incluindo o respeito as restrig Ges
religinees e ideakdgicas dos comemsais, & posibilitandn, dess forma, stendimenio adeguado;

. fomecer o candipio completn para afixacio em local visivel ao stendimento nas dependéncizs da Contratande;
f. abender b solicitsgiies de disas especiais medisnte presericio médica;

g controlar & qualidsde da alimentacio fomecida, bem como de dietss especiais, e bouver, coletando amostras dos alimentos para andlises
bacterinlogicss, ioxicobdgicas ¢ (Bo-guimicas, A% Suas expensss;

h. abservar as caracterisicas especificas de cada produte, conforme Decreto estadual 0 12 486, de 20 de outuhne de 1978, bem como o controle de
temperatura no recebimento dos generos alimenticios, de acondo com o% critérios tecnicos estabelecidos pela Portaria CVS o” 5, de 2013;

i. supervisionar nas etapas de transporte a entrega, asdm como o porcionamentn adequadoe para o acondiclonamenio nos recipientes a graned, a
apresentsgin, & condiches de temperatura @ a sceitagio das refeigies fomecides;

j- dispanibilizar, por ocasilo da entrega didria da alimentagio de cada refeicio, pelo mencs 2 (duas) refeigtes além do quantitstivo solicitade, para a
degustacio ¢ guanda da amostra pelo Contratante, que serio retirades aleatoriamente do volume total entregue no dsa;

k. para os alimentos que sinda ndo foram consumides, porém j& preparsdos, deve-se manter imediatsmente & temperstura superior a 65 °C ané o
mamento final da distribuigio. Para & saladas e sobremesas, a temperatura deverd ser inferior 2 77

L. coletar disriamente, em suas dependéncias, amostras da alimentsgio preparada, que deverSo ser devidamente acondicionadas em recipientes
esberilizados ¢ barrados, manbendo-as sob refrigeracio adequada pelo prazo de 72 {setenta ¢ duas) horas para eventuais snalises laboraoriais

. respoasshilizar-se pela qualidsde dos slimentos formecidos, inclusive perante as autoridades sanitirizs competentes. Sempre que houver suspeita de
deterioragio ou comaminagio dos alimentos in nstura ou preparados, eles deverdo ser suspensos do comsumo, guardando-se smostras para andlises
microhiokigicas dos alimenbos;

n. desprezar cometamente, no mesmo dia, & sobras de alimentos, que deverio ser mutilizadas, conforme disposto na Lei estadual n® 11.575, de 25 de
novembrg de J000;

0. armazenar o6 alimenbos de forma sdequada, respeitande s nareza e perecibilidsde, ndo o misturande com produtes de limpeza, recicliveis e
similsres, prevendo-se boas comdigies ambéentais e de estocagem:
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- executar o controde dos generos e de produtos alimenticios utilosdos quanto a qualidade, abservando o estado de conservacio, o acondicionamento &
& condigoes de higiene, asdm como a5 exigenciss vigentes quanbo ao registro nos ongéos competentes @ o prao de validade deles

1. supervisionar a distribuigio & & entrega quanto 4 qualidade, a apresentagiio, is condigies de emperatura e & aceitacio das refeigies formecides;

r. identificar toda refeicio a ser transportada, etiquetando os recipientes isotEmicos, assim comeo 2% sobremesss, liguidos stc. com a data de fabricagio e

prazo maximio & ser corsumida;

5. & Contratada ohriga-se a cumprir 2 boas priticaes de fshricacdo o presagio de servigos, bem como o6 Procedimentos Operacionsis Padrio (POPs],
sterdlendo & legiclagio federal, sstsdual e municipal pertinente. Ressalia-ge que, quando a prestacio de servigos for desenvalvida no Municipio de 530
Paubo, obrigs-se o Contratsdo & ohservar o rignr  da Partarian™ 2.619, de 2011, da Secretaria Municipal da Sagde (SMS), com sues
alreragiies;

. a Contratada deverd, ohrigatorismente, elaborar o Manual de Boas Priticss, assim como of Procedimenios Operacionais Padronizsdes, contemplanda
todos o4 controles @ registros exigides pela legslacio vigente, Ewe documento deverd estabelecer todos os parimetros asegurando & qualidsde da
alimentagio, & deve ser asinadn pelo profissional devidsmente registrado oo Conselbo Regional de Nutrigio (CRMN):

u. & Contratads deverd estabelecer controde de gualidsde @ comrole higifnico-sanitirio em das a5 stapss @ processes de operacionalizscio do servigo,
executando rigoroso controde gquande 3 qualkdade, ao estado de conservagio ¢ acondicionamento dos alimentos, obiervande, para tando, o8 parimetns
minimos para garantic a gqualidade slimentsr fixados em Anexo do Edial. OfA) Nutricionista Responsived Téonico{a), perencente an qusim operacional
o Contratada, deverd orientar os profissionais quanto as diretrizes do Manual de Boss Priticss, © os respectivos POPs, conformes a Portaris CVS n® 5, de
2013, wtiliranda o método " Andlise de Perigos = Pontos Criticos de Comtrale”™ (APPCC);

u.l. Enterile-se como pertencente s0 gquadrs do Contratado o profissional na condigio de empregado, socio, diretor, empresirio oo profissional
subinomo com oomtrato de preskscio de servigos;

vo o Manual de Boas Priticss & POPs deverio ficar & disposicio na unidade para consulta dos profissionais da prestacio de servigo, fiscal do contram e
das autoridades sanitirias competentes;

5.7.6. Transparte das Refeigies

& transportar as refeigdes devidamente acondicionsdas ¢ em condigoes sdeguadias de higiene @ conservaging

b mamter a quamidade de veioubos para tramspaorte da alimentscEo em nimeno suficiente @ em condigfes. adequadas;
. cumyprir 0% horiros de entrega das rebeictes estabelecidos pelo Contratane;

ol utilizar, para o transponie die alimentscio, vesoubos com certificadn de vistoria emitide pelo Centra de Vigilineia Sanitiria, conforme as Portariss CVS
n® 15, de 07 de novembro de 1991, & CVS 07 5, de 19 de abeil de 2003, bem como o8 redstivos & manatengio de higiene ¢ de conservagioc

e, executar a higienizagio didria do veioubo, com a lavagem compdeta a cada 550 km rodados, mantenda & conservagio do veiculo utilizade para o
trarsporte ds alimentagin, conforme determinagio ds Portarss CVS n® 15, de 07 de novembro de 1991, com alteragtes imtrmodurides pels Portaria CWVS n®
5, e 2003

f. realizar as manutengies preventiva e cometiva nos veiculos utilizsdes para o transporte de alimentos ou refeigies, seguindo as seguintes medidas:

f.1. manter a regulagem dos veiculos automotores, preservando & Suas caracteristicas ariginais para gue sejam minimizados 0% niveis de emissio de
paluentes, visando contribuir com o atendimeno dos programas de qualidade do ar e para s redugo de emissies de gases do ef=in esmfa;

{2 implementar solugfies ecnodigicas que permitam medhorias do contrabe de emissdo de gases do efeito estufa e poluentes o atmosfera;

{3, manter 0% veiculos automatores de modo & coibir deteriorscio @ a adulieracio do sistema de escapamento que passam resultar em niveis de emissio
sonora superiores ars padries soeitiver nos termas da legislagio vigente e das recomendsgiies dos manosis de propristarios e servigos do veicalo;

f.4. os veiculos deverin, obrigamoriamente, sstar equipades com catalisador oo owtro squipamenta gue o substitua para controle de emissio de gases da
efeitn estufa e poluentes na stmosfera;

{5 shastecer os veiculos aulomotores somente gm postes gue ndo estejam relacionados em publicagio no Didre Oficial do Exdado de 530 Paulo, nos
termis da Lei estadual o® 11529, de 12 de shril de 2005;

& uiilzar veiculos movilos a o
paluidores na stmosfera;

bustiveis que p vem menor impacto ambiental, visando & reducio efetiva de emissies de gases do efeito estuls e

h. of veiculos utilizados no tramporte de refedgies, e aguelss envolvidos no apaio ¢ supervisio dos servigos deverdo ser preferencialmente movidos a
etanod ou Gas Natural Veicular (GNV). O veiculos flex devem ser abssescidos obrigsoriamente com etanol, de scorde com o Decreto estadual n®
S8U03E, de 03 de bl de 2013;
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i. manter poditics de boas pradcas ambientais na gestio de suprimentos especialmenbe quanbo 3 aquisigso ¢ descarte de poeus, bem como dos residuos
dos processos de manutengio e limpeza dos vesculos;

j-em atendimemio 4 Lei estadual n® 15303, de 12 de janeinro de 2014, na manutengio dos veioulos motorizadaos envolvidos na prestagio do servigo, deve-
se dar prioridsde ao emprego de dbsos lubrificantes novos que enham em sua composicio dleos bisicos rerefinsdom;

k. werificar peridicamente nos veiculos o d@dema de vedagio do companitimends de transparte dos alimenios, o sistema de isolamento térmioo & a
retirala de condensado.

5.7.7. Higienizatin

2. a Contratads deve seguir o8 parimetros ¢ critérios para o controle higignioo-sanitiio em estshelecimemo de alimeniog, conforme as determinages
estahedecides na Portarsa CVE n®™ 5, de 19 de abril de 20013;

b deverd manter absoluta higiene no armazenamento, na manipulagio, no preparn e oo tramsporte das refeighes,

. implamtar, para o coatrole inbegrado de pragas, procedimentos de prevengio e eliminsgio & presenca de imetos & rosdores. A aplicagio de produios
50 deverd ser realimada par empresa devidamente habilitsda nos termes da Portaria CVS o” 9, de 2000, na perindicidade recomendada pelos orgios
reguladores, quardo adotadas todas as mesdidas de prevengdo, S0 podende ser utilizados produos. registrados ne entidade competente;

= (¥ programa de controle de prages deve comtemplar todas 25 medidas preventivas necessarias para evitar a contaminagio da alimentagho por pragas

d. a higiene pessoal dos profissionais & a limpeza dos uniformes, assim comeo s higienizagio dos equipamentos de protecio individual, deverSo ser
supervisionads: dianamente pelo Contratado;

e exercer O controle de qualidsde de produtos para higienizagso e de outros materiais de consuma necessirios, observando o registno nos orgaos
competentes ¢ de qualidade comprovars;

[, permitic o acesso de pessnas externas a0 Servign somente com a autorizagio expressa do Contratante ou do Contratado. O acompanhamesto deverd ser
supervisionada pelo responsive] do Contratada, formecendo iucas descandveis para o acesso ds dependéncias:

2. utilicar 0 modelo de checklist de controbe (Anexo VI do Edital), a ser preenchido pelo Nutricionista responsavel com a finalidade de norbesr a
fiscaliesgSo das condighes higiEnico-sanitirias de todos o procedimentos envabvidos na operacionalizssio das refeipies produzidas na unidade.

5.7.8. Seguranga, Medicina & Meio Ambiente do Tralalho
& submeter-se s nomss de seguranca recomendadas pelo Contratante e a legislagio especifica, quando do acessn a5 saas dependéncias;

b. obedecer, na execugio e desenvolvimento de suas stividades, & determinagdes da Consolidagio das Leis do Trsbakho, com a5 alteragbes da Led n®
6514, de 22 de dezembro de 1977, regulamentads pela Portaria n® 3.214, de 08 de junho de 1978, do Ministério do Trabalho, e suss alteragies, além de
normas & procedimentos indernos do Contratante que ssjam aplicaveis relstives. 8 engenharias de seguranca, medicing & meio ambiente do trahabho,
desenvalvimento sustemtavel, especialments nos termos da Led estadual n® 123000, de 16 de margo de 2006, que indtitwi a poliica estadusl de residuos
solides, regulsmentada pelo Deorsto estadual n” 534,645, de 05 de agosio de 200%; cumulads com a Lei estadual n® 13,798, de 09 de novembro de 2009,
gue implementow a Politica Estadual de Mudsngas Climaticas (PEMC), regulsmentsda pelo Decreto estadual o B3.308, de 16 de janeiro de 2024, no gue
far aplicavel 4 execucio especifica da atividacde;

. apresentar, quando solicitada, comprovagio do cumprimento das pormas de seguranga e saide no trabalbo, inclusive, nas hipiteses em que forem
exigitlos pela respectiva legislagio, odpia do Programa de Controle Médsoo de Saide Ooupascional (PCMS0) e do Programa de Gerenciamento de Rscos
{PGR). com o contedda minimo determinado peles Mormes Regulamentadoras nos 1, 7 e 9, com a redagio amalmente vigente, em conformidade com o
ss normatives do Mindstério do Trabalho & Emprego, nos termos da ConsolidsgSo das Leis do Trahalbao;

. instalar ¢ mamer Servige Especializado em Engenharia de Seguranga e em Medicina do Trabalhe (SESMT) e Comissio Interna de Prevengio de
Acidentes ¢ de Asidio (CIPA) nas circunstincias em que forem exigidos pela respectiva legisbsgio, considerando o mimero total de trabalhadores nos
servigms, para o fiel comprimento da begidacio em vigor.

5.7.09. Sinagies de EmergEncia

2. manter o plansjamento de esquemnas alternativos de trabalho ou planes de contingéncia para sifusgies smergenciai, tais como: falta ' &gua, energia
elétrica’gas, vapor, quebra de squipamenbos, greves ¢ outros, asegurando a mamutengio do apendimento adequado.

5.7.10. Suplementares

& manter durante toda a execugio do contrato, em compatibilidsde com &5 abrigsgies assumides, todas as condigSes que culmimaram em sua habilitsgSo
& qualificagio na fase da licitagio;

b reparar, corrigin, remover ou substituin, 85 s expensas, no ol op em parte, a5 refeigies fornecides em gque se verificarem vicios, defeiios ou
incomegtes resullanies da execugio dos servdigos ou de maveriais empregados;
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o rrvmmnicar s Condratants ouaanin d eviddeocia de acied irahalhiciag, decormeateg da svessncan do conicadn quoes dimsia oo indicstamenie repoacihilizem o
Contratante em Seus procesos,

5.7.11. Responsabilidace Civil

a. a Contratada recophece que & o anico ¢ excludvo respansivel por danos ou prejuizos que vier a causar ao Contratante, cosa, propriedsde ou terceiros,
e notadamente 50 ambiente, em decormencia da execucio do objeto, oo por danos advindos de qualquer comportamenio de sus profissionais nos
servigos, comendo as expenses do Contratado o ressarcimento ou indenzagpies que @is danos ou prejuizos possam causar, Sem quaisquer Dnus para o
Contratante.

5.7.12. Boas Praticas Ambientais Especificas

57121 As boss praticss ambientais envolvem a utilizagio de estraégias de uso racional dos recursos necessdrios & produgio de redeighes, coma
alimentos, &gus e energia, ¢ de minimizecSo da geragio de liguides efluentes (reddoes provenientes des indistrias, dos esgotos e das redes pluviais, que
sdo langados no meio amhbieme na formas de liquides oo de gases), ¢ residues solidos. O Contratadao devers sdotar & seguintes estrabégias:

5.7.12.1.1L O use racienal de agua — Recomenda-se a adogio de procedimenios cormetos com o wo adequadoe da sgus, wilizando- & com economia, sem
desperdicio, & sem deixar de garantir 8 sdequada higienizagio do ambiente, dos alimentos @ dos utensilios, envolvendo capacitsga de profissionais e
stividades educativas para comensais, identificanda pontos de uso, hibims e vicios de despendicio de &gua, conforme Decreto estadual o® 28,138, de 07
de outubirs de 200%;

a. Recomends-se evitar a5 seguinbes soiesatitudes:

* Ao Levar & fobhas e ot vegetsis, coloca-los de modho em vasilbame com &gua, ficando com a tomeira aberta durante todo o processo, quanda da
lavagem individual deles;

Mamber a tormeira aberta com o recipiente embaixo, transbordando agua Sem @S0 no momenbo;

Exscutar operagies de lavar e de descasear legumes simultsneamente, mantendio a tomeira aberta engquanto executa a tarefa de descascar;

Limpar aves, cames, peixes e outros com a iomedra aberta durante todo o processo;

Encher os vasithames (bacias, panelas e caldeiries) por compleln, para efetuar a lavagem de @=u interior;

Realiear descongelamento de quatsquer alimentos oom & tomeira abena diretamente sobre as embalagens por longo periodo;

Rl iar o procedimento de dessalgue de proteines por 24 horas demtro de uma cuba, com & tormeira aberta para a retirada do sal;

LI I

b 0% procedimentos para a Lvagem de folhas, begumes e frutes devem seguir estes passos:

* Desfolhar as vendurss, separar 2 folhas, desprezando as partes estragades, sempre com a tomeira fechada, Iniciar a lavagem quando toda o lote
estiver desfolhado:

®  Lavar em agua corrente, retirando todos o8 residucs;

* Desinfetar em uma cuba especifica o em manabloco exclusivo para esse fim, imergindo o6 alimentos em solugio clorads & 200 ppm por 20
mirutas (1 cobher de sops de Sgus wanitiris s 20 - 2,5% em um Limo de dgua potdvel — min. 100 & més. 250 ppm)c

* Manibarar & concentracia de clorm, que ndo deve ser inferior a 100 ppm;

Monitorar & turvagio da solugso = a presenca de residuos;

Enxugar em cuba especifica ou monoblooo exclusive com agua potavel, ou em solugio de agua ou vinegre 3 2% (2 colheres de sopas para 1 litro

de dgua potavel )

*  Picar, quanda necessario, observands rigonossmente as condigiies de higiene (m3os, luves descartivels @ utensilios/squipamentos desinfetados);

. Cubras praticas que podem ser adotadas para a redugio do despendacio de Sgus:
*  Adotsr reduiores de vazio em omeias (arejadores), pois sGo dispositivos que contribuem para a economia de Sgus em oma de 25%;
® Utilizar bocais de pormoeiras com chuveiros dispercantes, que sumentam a drea de contato de legumes, frutas e folhas;

*  Apentar-se para a lavagem dos equipamentos e utensilics, utilizando a quantidade de &gua necessiria e administrando o tempo para efetusr o
provedEmenio;
5.7.12.2. Contrale de poluigio sonera — Para 0% squipsmentos que geram midos no seu funcionamento, observar 2 necessidade de Selo Ruide coma
forma de indicacio do nivel de poténcia sonora, medido em decibel — dB{A), conforme Resolucio CONAMA n® 20, de 07 de dezembro de 1994, em
fase dhe o ruidln excessivg causer prejuizo & samide fisica e memal, afeando particularmente 2 audicio. A otilizacio de wecnologiag adequadas ¢ conbecides
permite atender s necessidades de redugio de niveds de midoc
5.7.12.3, Comtrole de emissio de polwentes — Deve-se seguir as seguintes. mesdicdas:

*  Utilizar, para transparte des alimenios e das refeigies, veiculos movidos 2 combustives que causem menaor impacto ambiental;
*  Realicsr manuiengies peritdicss nos veiculos utilizados para transparte de alimentos oo refeictes (cometiva @ preventiva);

5.7.12.4. Produtos bisdegradaveis — Deve-se observar a5 seguintes medidas:
*  Manter critérios especiais e privilegiados para squisicio ¢ mso de produtoes hiodegraddveis;
*  Utilizar o% sansanies domissanitirios de scordo com a necessidade, evitndo a utilizagio de formas exagerada. Sua aplicagio nos servigos deverd

observar a regra de menor oxidade, estando livee de corantes @ com reducio drastics de hipoclorito de sodia;
*  Wlanter eritérios de qualificagio de fomecedores, levando em consideragiio & agtes smbientais por eles realizadas;
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Observar, rigomosamente, quando da aplicag®o «'ou manipulasgio de detergentes e seus congeneres, as prescrigies do art. 44 da Led o® 6.360, de
23 de setembro de 1976, do Decreto 0 BO77, de 14 de agosto de 2013, & da Resolugio RDC o® 634, de 13 de maio de 2022, da ANVISA,
sujedtando-se a fiscaliesco por parte das amtoridsdes sanitarias e do Comracante;

Rescamenxda-se a ufilizsgio de produtos detergentes de baixa concentracio e baivo tear de fosfain;

5.7.125. 0 uso racional de energia — A aquisicio de squipamentos consumidones de energia paras a prestacio dos servigos deverd ser realizada de mado
& apresentar o medhor desempenho sob o ponto de viga de eficitncia energética, promovendo um programa de manubengio de equipamentos, conforme
Decreto estadual n® 45.765, de 20 de shril de 2001, PoderSo ser sdotadas, ainda, outras medidas com a finalidade de promover o uso adequado de
energia, tak comioe

Desenvalver junto aos seus empregados programes de racionalizscio do uso de energis;

Efetuar a manutengio dos equipamentos, idemtificando problemas de limpadas queimadas ou piscands, sumbido excesivo em reatores. de
lumindrias & 0 mau funcionamento das instalsgies energizadas;

Desligar & luzes dos ambientes nio ccupados ¢ acender apenss as huzes necessinas

Vierificar perincicaments os sistemes de aquecimento e refrigeracio. A formacio de gelo, chames smorelades & fuligem nos recipientes pode ser
simal de mon fundionamento dos equipamentos;

Verificar o bacal de imstalacio dos sktemss de aguecimenta para que correnes de ar ndo apaguemn & chamas

Assegurar que haja boa dissipscio de calor e economia de energia elétrica, ventilagio no bocal de mstalagio e inexispencia de supeira oo
vondersadar div sbema de refrigerscio;

Todas as mstalagies (eletrica, gis, vapor et realizadas nes dependencias do Contratado devem seguir as pormas do Instituto Nacional de
Metrnlogia, Qualidsde ¢ Tecnabogia (INMETR) & o6 padries internos estahelecidos para seu adequado funcionamenin;

5.7.12.6. Minimizacio da geracio de residuns salidos — Envolve o plmejsmento de candipios, & compra de alimentes @ seo processo de preparo sé o
cormsum, de farma a gerar menos residuos @ se manter saodivel. Envolve Bambém a inclusdo no cardapio de alimentos ariondos. de produbores bocais e
de alimenios arginicos, assim como a utilizagio de fichas onices de prepars, e a utilizagio integral de alimemos, deotre outras;

5.7.12.7. Minimizagio de produgio de residuos alimentanes e melbor aproveitamento dos alimenios

Dieverd ser feita o contrabe de desperdicio — sobra limpa, na forma do modelo anexo 20 Edital;
Ohjetiva-se a minimiesgio de produgio de residoos ¢ methor aproveitamenio dos alimentos;
O A) Nutricionista do Contratasde, sempre que possivel, deverd adequar na formulesgio dos cardapios a pritica de reotilizagio de paries ndo
convencionais de alimenmos, propiciando uma maior economia de alimentos (desde gue atenda 2 necessidades notricionais diariss
recomendadss), redurindn, assim, a produgSo de residuos alimemares;
Na formulsgSoe do cardépio difrio, deve ser observada a soonalidade de alguns alimentos, ssim como todas & possibilidades de
aproveftamento dos gfneros alimenticios, desde o prats principal seus scompank guarmiges, sucos ¢ sobremesas;
O(A) Mutricionista do Contratado deverd visiter o site hops-feodeagro.agricultura.sp gov.be'home, das Coordenadoria de Desenvolvimento dos
Agronegicios da Secretaria da Agricubtura & Abastecimento do Governo do Estado de S50 Paulo (CODEAGRO), para obier receitss
desenvalvidas e pestxlas pela Cozinha Experimental do Servigo de Orientagio so Consumidor constamtes do encante "Diga ndo ao desperdicio”;
As refeigies em gue serdo milizadss partes nio convencionais de alimentos deverio compor o canddpios submetidos 3 spreciagio do
Comratante, pars sua amiincia e aprovagio, com antecedncia minima de 15 (guinze) diss de sua uilizagio
Para preserar o valor nutritive, algues cuidadas 530 indispensdveis na hora do prepars de horalicas e frutas, como por exemplo:

*  Andescasci-las, ndo refire cascas grosses. Sempre que possivel, cozinbe honalices: ou frutes com casea, de preferéneia inteiras;

*  Nio as corbe com faca de fermo, mes sim com faca de ago noxiddvel, & pouco antes de serem utilizadas;

* Coginhe & hortaligas em pouca dgua, até shrir fervura, spenas por tempo suficiente para que figuem maciss, ou simplesmente 2

refogue;
% Cozinbe em panels destampada & horalicas com cheim fone (come repalbo, couve-flor @ brocolis), bem como suas folhes e alos.

5.7.12B. Encaminhamento dos residuos solikdos gerados para reciclagem - Diagnosticar o quantitativoe de residwos gerados, por tipo, para serem
encaminhados sdequadamente para & reciclagem. Conforme mencionado na Lei n® 12305, de 02 de agosao de 2000, 2 Politica Nacional de Fesiduers
Salidos aponta etapes necessirizs para residuns gerados em qualgquer stividade humana: identificasco dos residwos solidos na fonte geradara, segregaca,
scondicionamentn, colets, ranspone, trataments e disposicio final;

Materiais Recicliveis: para of materisis secos recicliveis, deverd ser seguida a padronizagio intermacional para a identificsgio, por cores, nos
recipientes coletores (VERDE para vidro, AZUL para papel, AMARELD para metal, VERMELHO para plastico ¢ BRANCO para lixo nio
regickined);

Sscos de lixo: otimizar & milizagio dos sacos de lixo, sdequando s sua disponibilizacio quamno i capscidsde ¢ necessidade, objetivando a
retlugSo da destinagio de residuos solidos;

5.7.12.9. Readuos de aleos utilmsdes em frituras @ coopies — Dbjetivando minimizar impactos negativos ocasionados pela deposicio de residuo de dlea
comestivel nas redes de ssgotn, deverd ser implantado programa de reciclagem de dleo comestivel destinada 2 organizacbes assistencizis gue efstivern o
reaproveitamento do dleo para 2 produgio de sabio, entre outros, conforme a Led estadual n® 12,047, de 12 de setembro de 2005;

5.7.12.10. ReutilizsgSo de génerns alimenticios e de sobras de alimemos — Tendo em vista & Lei estadual n® 11.575, de 25 de novembro de 2003,
incentiva-se a dosgSo de géneros alimenticios & de sohras de slimentos a entidades. pohlicas o privadas.

5.8, Dbrigagies e responsabilidades do contratante
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5.8. L Imdicar tormalmente o gestor efou tiscal para acompanhamento ds execugio contrabual;

5.8.2. Disponibilizar & Contratada as dependencias e instalacies [sicas de apoio 20 recebimento das reteigies, recebendo diariamente, verilicando o
guantitstivo formecido e wparando, aleatoriamente, duas amosires, semdo:
* Uma amostra destinsda i degustacio e verificagio da apresentagiio, temperatura, composicio e gualidsde da alimentagio fomecids;
* Cutra amostra destinsda para eventual analise microbiologica, devendo, na ocasido, ser devidemente idemtificada {com data e tipo de refeicio —
almogn ou jantar) e mantids sob refrigersgio duranie 72 (setenta e duas) borag
®* 50.3. Analisar e aprovar o8 cardapios elaborados pela Contratada, sssim como as eventuas alberagies que se fagam necessiriag, a qualguer
iempa;
®* 5.5.4. Receber e distribuir as refeigies ans comensais;
* 505 Encaminhar, para liberacio de pagamentn, as Esturss aprovadas da prestacio de servigos
5.9, Fiscalizagio e Controle da Execugio dos Servigos

5.49.1. A Contratante, por inlermedio do gestor efou fiscal, & asegurada a fiscaloesgio dos servigos conrsados, de forma a scompanhar a execogio
oontratual, cabenda:

& Realizar a fiscalizscio dos servigos contratsdos, de modo a assegurar o comprimento ds execug@o do escopo contratsdn, verificandn o cumprimento
ds hordrios estabelecidos, as quantidades. de refeigdes e recicliveis previsios, a compatibilidade com o candipio estabelecido, resgistrando evenmais
OCOrmEnCEes;

b. Realimsr a conferencia didria do quantitativo de refeigies tomecidas aos comenssis, mandendo o registra, por tipo de rebeigio servida;

. Realizar a fiscalizscio das stividades deservalvidas pela Contratada, efetivando avalisgBo pericdics;

dl. Aprovar as fatures de prestacio de servicos somente des refeighes efetivamente fomecidas.

5.9.2. Fica entendido que & fiscalizacio da Conrstante terd, a qualquer empa, acesso a todes as dependincias dos servigos da Contratasda, permitinda
examinar a qualidade dos generos alimenticios, e solicitando a substituicio imediata dos que apresentarem condigbes improprias para o consumao.

5.8.3. Realizar a fiscalizagio das condigbes de higiene & de comervagSo de dependénciss, equipsmentos, utensilios e vesoubos utilizsdos para o ranspane
das refeighes.

5.9.4. A fiscalizagin dos servigos pela Contrstante nio exclui nem diminui a completa responsabilidade da Contratada par qualquer inpbserdncia ou
amEssa a legislagio vigente e as clavsulas contratuais.

Infermagies relevantes para o dimensionamento da proposta
5000 A demanda dio drgdo tem como base &5 seguintes caracheristicas:

S0 |[Quantidade de custodiados varss diariamente, sendo a quantidade estimada de 23 (vinke & tred) comensas calculada com base no historico de
COFSLIT.

Especificagio da garantia do servigo

511 0 prazo de garantia contratual dos servigos & aquele sstabelecido na Lei o BO7TH, de 11 de setemboo de 1990 (Codigo de Defesa do Consumidor).

Procedimentos de transicio ¢ finalizascio do contrato

5.12. Mo %erdo necessirios procsdimentos de tramsico e finalsgio do contrabo devido 35 caracteristicas do abjein.

6. Modelo de gestio do contrato

6.1, (0 contrato deverd ser executado fielmente pelas paries, de acondo com &5 clivsulss svengadas & as nommes da Lei n® 14,133, de 2021, e cads pare
respanderd pelas conssquenciss de sua inexecugio totsl ou parcial.

6.2. Em caso de impedimentn, ordem de paralisacio ou suspensio do contratn, o cronograma de exoscugio serd prommogado automaticamente pelo tempa
carmespondente, anotadas tais circunstincias medante simples apaostila.

6.3, As comunicagies entre o Contratante & o Comtratado devem ser realtesdas por escritn sempre que o a0 exigic tal formalidade, admitindo -9 o uso de
mensagem elelronica para esse fm.

f.d, O Contratamte poderd convacar representante do Comtratado pars adogio de providéncias que devam ser cumpridas de imedsaim,
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6.5, Apis a celebragio da contratagio, o Comratante poderd convocar o representante do Contratado para reunido indcial para apresentacio do plano de
fiscalizacio, que conterd informagies soerca das ohrigaches contratuais, des mecanismoes de fiscalizacio, des estratégias para execucio do ohjsto, do
plano complementar de execugio do Contratado, quando houwver, do método de erigio dos resultados e das sangfies aplicaveis, dentre outros.

Prepeto

6.6, (¥ Contratado designard formalmende o Seu prepasto, antes do inicio ds prestagio dos servigos, indicando oo instramento o podenes. @ deverss em
relagio a execugio do objeto contratado,

6.7. (0 Contratante podera recusar, desde que justificadamente, a indicacio ou a manutencio do preposto do Cootratada, hipdtese em que o Contratada
designard outre para o exercicio da atividsde.

Fioalmragso

6.8, A execugio do contrato deverd ser acompanhada e Fiscalizada pelofs) fscal(ish do contrato, ow pelofs) respeciivo(s) substitubo{s) (Lei n® 14,133, de
2020, art. 117, coput).

Fiscalizagdo Técnica

6.9, O frscal eenico do contrate acompanhard a execugso do contrabo, para gque sejam cumprides iodas as condigies estabelecidas no contratn, de modo a
amsegurar 06 mefhores resultados para a Admimstragso (Decreto estadual n® 68220, de 2023, art. 17).

6100 O frscal tmico do contrato anotars no hstonco de gerencismento do contrato todss as ocarrencias relacsonadas a execucio do comrato, com a
desericio do que for necessirio pars a regularizacio das falts ou dos defeitos observados (Lei n® 14,133, de 2021, an. 117, § 1° & Decreto estadual n®
GE.220, de 2023, art. 17, inciso ).

610, O fiseal téenico realizard, em conformidsde com cronograma fisico-financsim, & medigies dos servicos executades & aprovard a planibha de
meeseligEa emitida pedo Contratads (Decreto estadual n® 68220, de 2023, art. 17, inciso T

612 O fiscal véenico adotard medides preventivas de comrole de comratos, manifestando-se guanio & necessidade de suspensdo da execugio do ohjso (
Decreto estadual 0® 68.220, de 2003, art. 17, incisa V).

6.13. O tmcal tEcnico do contrato informard so gestor do contabo, em tempo habil, a sivagio que demandsr decisio ou adogio de medidss gue
ubtrapessem g competéncia, para que adobe as medidas necessirias & saneadoras, se for o caso (Lei federal 0* 14133, de 2021, art. 117, § 27).

6.14. No caso de ocoméncias que passam inviahilizar a execugdo do contrato nas dates apraesdas, o tiscal técnico do contrabo comunicard o Eato
imediatamente ao gestor do contrato (Decreto estadual o® 68,220, de 2023, ant. 17, inciso 1)

Ficalizagso Administrativa

615 O fscal administrativo do contrsto verificard a mamntengio das condigies de habilitagio do Contratado, acompanhara o empenhn, o pagamentao, &
mararies, as plosas e a formalizagio de apostilamento e termes sditives, solicitando quaisquer documentos comprobatiorios pertinentes, caso necessirio (
Decreto estadual o° 68.220, de 2023, art. 18, incisos I e T

616 Caso ocoma descumprimento e obrigagies comtratuais, o fiscal sdmingstrativo do condrabo stuard iempestivamende na solugio do problema,
repantamdn ao gestar do contrato para que tome as providéncias cshives, quando ultrapassar a sus competEncis (Deoreto estadual n® 68 220, de 2023, an.
1B, inciso [¥).

6.17. Sempre que solicitsdo pelo Contratamte, o Contratado deverd comprovar o cumprimento da reserva de cargos prevista em bei para pessoa oom
deficitncia, para reabilitsdo da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como & reservas de cargos previstas em outras nomas especificas, com a
indlicacin dos empregadas que presnchensm as referidss vagas, nos ermos do parigrafo inico do art. 116 da Lei 6 14,133, de 2021

Gestor do Contrals

G1E. O gestor do contrato exercerd a atividsde de coondenagio dos ains de fiscalizagio tmica, sdministrativa e setorial e dos aios preparabicios i
imstrucio processual visando, entre outros, 3 prorogacia, & alleragio, so resquilibrio, &0 pagamento, & eventual splicacio de sanghes & extingio dao
contrabo (Decreto estadual n® GE220, de 2023, inciso 11 do art. 7).

6190 O gestor do contraty scompanhard a manutencio des condigies de habilitagio do Contratado, para fins de empenho de despesa ¢ pagamenio, e
anotard o problemes que obstem o fluxe normal da liguidsco & do pagamendo da despess oo relatono de os eventuais (Decreto estadual o® 61220,
de 2023, art. 16, incisa IX)

620 O gestor do contrsio emiticd documento comprobatorio da avaliagio realizada peos fiscais temico, administrstiva & sstorial, quando howver,
fuanto &0 cumprimento de obigagies sssumidess pelo Contratada, com mengdo 50 seu dessmpenho na execugio comratual, basesdo nos ndicsdones
objetivamente defmidos ¢ ateridos, e a evemtuais penaldades aplicadas, devendo constar do cadestro de atesto de cumprimento de obrigsgdes (Decreto
estalual 0 68.220, de 2023, an. 16, inciso V1)
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6.21. 0 gestor do contrabo iomard providénciss para a formalizacio de processo adminisrative de responsshilizscio para fims de splicagio de sanches, a
ser contduzido pels comissdo de que traks o art. 158 da Lei n® 14,133, de 2021, ou pelo sgente ou pelo sstor com compet@ncia para tal, conforme o caso |
Decreta estacual o° 68.220, de 2023, art. 16, inciso VII).

6.22. O gestor do comtrate deverd elshorar relaorio final com informagies sobre a consecugio dos objetivos que tenham justiticado a contratagio e
evertusis condutas 2 serem adotades para o aprimoramento das atividades da Administracio [Decreto estadual n® 68.220, de 2023, art. 16, inciso VI e
parigrafo dnico).

623 O gestor do contrate deverd enviar a documentagio pertinente 0 setor de contratos para 2 formalizagio dos procedimentos de liquidagio e
pagamentn, no vabor dimensionado pela fiscalsgio e gestiio nos termos do contrata.

7. Critério de medicdo e pagamento

7.1, A avaliagio da exerugio do objeto [utilizsrd o Formulério de Avaliagio de Exerucio de Servigos, conforme previsto no Anexo do Edital, para
abericio da qualidade da prestacio dos servigos).

711 Serd indicada a retengio ou gloss mo pagamento, proporcional 8 irregularidsde verificads, sem prejuion das sanghes cabiveis, caso se constate que
o Contratadoe

7111 nio tenha produzide os resultados soordsdos,
7.1 L2 tenha deixado de exeoutar as stividades contratadas, oo ndo as eenha executade com a qualidade minima exigida;

7.1 L1 tenha deixado de utilizar materiais ¢ recurtos bumanos exigidos para a execugso do sendigo, ou os teaha utilizadoe com qualidade ou quamkidsde
inferior & demandsda.

7.2, A aferigio da execugio contratual para fins de pagamenio considerars o8 Seguintes criterios

72.1. Mo primefro dia ot subssquente 50 mis em que foram realizsdos o servigos de formscimento de refeigies, a empresa Contratasda entregard so
Comtratante relatorio comendo o quantitstivo otal memsal de cada um dos @pas de servdgos realizados e o respectivo valor aparado |;

7.2.2. O Contratante solicitard a empresa Cootratada, na hipabese de glosas efou incomegies de valors, 2 corespondente retificagio abjetivando a
emissio da nota fiscal fatura;

723 Serdo considerados somente o5 servigos de fomecimento de refeigies sfetivamente aceitos & aprovades pelo Contratante, & apurados da seguinte
farmaz

7231 s valores dos pagamentos serdo obtides mediante a aplicagio dos pregos unitirios. contratados s comespondentes quantidades de refeigbes
ebetivamente fomecidas, descontadas & importincias relativas & quantidsdes glosadas & ndo aceitas pelo Contratante por matives imputiveis i
Comratxda, aplicande-5e eventual desconto nas niotasTamras menssis em fungio da pontuagio final obtila no Relatorio de Avaliagio de Cualidsde dos
Servigos que mbegra o Edital como Anexo VI

7232 Apos a conferencia dos quantitstivos ¢ valores apresentados, o Cootratante atestari a medigio mensal, comunicando & Contratada, no prazo de
03 (tres) dias meis contados do recebimento do redatorio, o valor aprovado, & aulorizando 2 emissdo da comespondente notafatura, a ser apresentada oo
primeimo dia subsequente & comunicacko dos valores aprovados.

Do recebimento
T3, Os servigos serdo recebidos provisorismente, no prazo de 05 (cinco) dias, pela(s) fiscal(is) tcnico e administrativo, mediante termns) detalhadogs),

quanda verificads o cumprimento des exigincias de cardter técnico e sdministrative (A, 140, [, "2, da Lei 0° 14.133, de 2021 e ans. 17, X, e 15 VL do
Diecretn estadual 0° GE.I20, de 2023)

T4, O prazo da disposicSo scima serd contado do recebimento de comunicago de cobranca oriunda do Contratado com & comprovagio da presesgSo dos
SErVicos & que e refere a parcela a ser paga.

75, O fiscal tienico do contrato realizard o recebhimento provisdro do ohjeto do contrato mediante ermo detalhado que comprove o comprimento des
exigénrias de carfter técnicn (At 17, X, Decreto estadual o 68220, de 2023)

7.6, O fiscal adminisirative do contrsto realizard o recebimenio provisono do ohjes do contratn mediante termo detalhado que comprove o comprimentn
das exigfnrias de cardter sdministrative (Art. 1B, V1, Decreto estadnsl 0 68.220, de 2023).

7.7, 0 fmcal setorial do contrato, guandoe houver, realizard o recebimento provisorio sob o ponto de vista tecnico & admingstrativo,

7.8, Para efeits de recebimento proviadrio, so final de cada periodo de faburamentno, gue observan | o fiscal técnico do contrato deverd aparar o resubiada
das avalisgiies ds execucio do objeto &, se bor o casn, & andlise do desempenbo & qualidsde da prestacio dos servigos realizsdos em consondncis com o
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imdicadares previstos no abo comvocstorio, que poderd resultar no redimensionamento de valores a serem pagos ao Contratado, regsirando em relstorio a
ser encaminhado s0 gestor do contrato.

7.B.1L Serd comderado como ecorride o recebimento provisario com a entrega do termo detalbado ou, em haverdo mais de um a ser {edlo, com a entrega
do aliEmo.

TA.2 O Contratsdo fica ohrigado s reparar, corrigin, remover, reconstruir ou sebsiiuin, 45 suas expensas, no todo oo em parte, o ohjso em gue se
verificarem vicios, defeitos ou incoregies resubtantes da execucio ou materiais empregades, cabenda & fiscalizacio ndo sestar 2 dltima &/ou dnica
meslicEn de servigos at® que wjam sanades todas &5 eventuais peredéncias que possam vir & ser spontsdas no Recehimemo Provisorio.

7.8.3. A fiscalizecio nio efetuari o seste da dtima elou dnica medigSo de serdigos ste quoe sejam sansdas todas as eventuais pendéncias que possam vir
a ser apontadas no Recehimemto Provisoeio (At 119 e/'c ant. 140 da Lei o 14,133, de 2021).

THA 0% servigms poderSo ser rejeitsdos, no todo oo em parte, quanda em desscorda com as especificagies constantes neste Termo de Beferéncia e na
proposta, sem prejuizo da aplicagio das penalidades cabiveis.

79, Quands a fiscalizagia for exercids por wm nice serdidor, o Termo Detalhsdo deverd conter o registro, 2 analise & a conclusio acerca s
aCOmenciss na execugio do contraln, em relagio a fiscalizagio teenica e adminisirativa e demais documentos que julgar necessairos, devendo encaminha-
s an gestor do comtrato para recehimento definitivo.

T.10L 0% servigos serdo recebidos definiivamente no prazo de 05 (cincol ESPL] ) diss, contades do recebimemto provisario, por servidor ou comissio
designada pels autoridade competente, spis & verificagio da qualidade ¢ quantidsde do servigo ¢ consequente aceitagio mediante termo detalbhado,
absdecendo os seguimes procedimentos:

7101 Emitir documento comprobatirio da avaliagio realizads pelos fiscais téenico, administrativa e setorial, quando houver, no cumprimento de
abrigagies ssumidas pelo Contratsdo, com mengio ao seu dessmpenho na execugio contratual, basesdo em imicadares ohjpstivamente definidos e
aferidos, & & eventuais penalidades aplicadss, devendo corstar do cadastro de stesto de cumprimento de ohrigagtes, conforme regulamenta [Decreto
estardusl 0 68,220, de 2023, an. 16, inciso VI

7102, Realizar a analise dos relstdrios e de toda a documentagio apresertads pela fiscalizagio e, caso haja iregularidsdes que impegam a liguidagio e
o pagamenio da despesa, indicar & clavsulas contrabuais pedinentes, solicitando a0 Coatratado, por escrito, a5 respeciivas comegiies;

7.10.3. Emitir Termo Detabhada para efeito de recebimento definitive dos servigos prestados, com base nos relanirios & documentagbes spresentadas;
71004, Comunicar as Comratsdo para que emita a Nota Fecal oo Fatura, com o valor exato dimensionada pela fiscalimsgio; e

7.10.5. Emviar & documentagSo pentinente ao setor de contratos para s formalizsgSo dos procedimentrs de liguidsgSo e pagsmento, no valor
dimensionads pela fiscalioegSo & gestio.

T7.11. Mo caso de controvérsia sobre a execucSo do ohjen, quanto & dimemsdo, qualidade = quantidade, se houver parcela inconmoversa, deverd ser
abservado o teor do art. 143 da Lei n® 14133, de 2021, com a comunicagio ao Contratado para emissdo de Nota Fiscal no que pertine 3 parcela
imcomtroverss, para efeito de liguidacio e pagamenio.

712, Menhum prago de recehimenba ocorrer enguanio pendente a solucio, pelo Contratado, de inconsisigncias verificadss na execucio do abjeto ou oo
imstrumemno de cobranga.

713 O recebimerto provisirio o definitivo ndo excluird a responsshilidade civil pela solidez ¢ pela seguranca do servigo pem a resparsabilidsde &ico-
profissional pela perfeita execucio do contrain.

Linuidagso
7.14. Recehida a Mota Fiscal ou documento de cobranca equivalente, comerd o prace de 10 (dez) dias dieis para fing de lguidacio, a contar de seu
recehimento pela Administracio, na forma desia segio, prorogdveis por igual periodo, justificadamente, quando houver pecessidsde de diligéneizs par

a aberigio div atendimento des exigincias coniratusis (art. 77, 1, ¢ §§ 2% e ¥, da Imtnucio Mormativa SEGESME o 77, de 4 de novembro de 2023, c'c o
Decreta estadual o 67608, de 2023)

T 140, O praen de que rata 2 subdiviso scima serd redozido & metade, manendo-s2 2 possibilidade de prormogacio nele especificada, no caso de
comraksgio decomente de despesa cujo valor ndo ultrapasse o limite de que trata o inciso 11 do capat do art. 75 da Led 0® 14,133, de 2021

715, Para firs de liguidagio, o s=or competente deve verificar se a Nota Fiscal o Fatura apresntada expreses os elementos necessirios e essencisis do
documento, tais como, caso apliciveis:

a) o prazo de valicsde;
k)  a data da emissio;
) o0& delos do contrab e do Grgdo oomrakanbe;

d) o periodo respectivo de execugio do coatratog
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#] o vabora pagar; &
£]  eventual destagque do valor de repengioes tributariess cabiveis.

7.16. Havendo erro ma apresentagio da Nots Fiscal/Fatura, ou cincunstinecia gue impega a liquidagio da despesa, exta ficard sobrestada sté que o
Comratxdo providencie & medidas sanesdorss, reinicisnda-9e 0 prazo apds 8 comprovagio da regularizagio ds swagho, wem dnus ao Comratante,

7.17. A Mota Fecal ou Fatura devera ser obrigsioriamente acompanhada da comprovagio da regularidade fiscal, comstatads por meio de consulta on-line
m0 Sical ow, na impossibilidsde de sosgon 50 referido Sistema, mediante consulta sos sitios edetmonicns oficiais ou & documentadso mencionsda no art. 68
da Lei n® 14133, de 2021

7B A Administragio deverd realicer consulta ao Sical para: a) verificar 2 manutencio das condighies de habilitacio exigidas no edital; b) identificar
possivel raedo que impeca a participagio em licitagin, no Ambim do drgSo ou entidade, tais como prodbicio de contratar com o Poder Pablico, bem coman
acomenciss impeditivas indiretas (Instrugio Nomastiva SEGESMPDG n® 3, de 26 de abril de 2008 oc Decreto estadual n® 67,608, de 2023).

7.19. Constatando-se, junto an Sicaf, a sitwagio de imegularidade do Contratada, serd providenciada sua notificsco, por escritn, para que, no prasn de 5

(cincn) diss oteis, regulbsrize sus Sacio on, no mesmo praso, apresente sua defesa. O praso poderd ser promogado uma ver, par igoeal peroda, a critério
do Contratante,

720, Mo havenda regularizecio ou sendo a defesa considerada improcedente, o Contratante deverd comunicar aos orgios rsponsiveis pela fiscal sl
da regularidade biscal quanio & inadimplencia do Contratade, bem como quanbo 8 existencis de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados o5
meics periinenies @ necesarios para garantir o recebimento de seus oreditos,

7.21. Persistindo a irmegularidsde, o Cootrstamte deverd adotar as medidas necessiarias & extingSo contratual nos sutes do processo sdministrativo
carrespandente, asegurads a0 Contratado a ampla detes.

7.22, Havendo a efetiva execugio do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, abé que e decids pela extingio o contrabo, caso o
Comtratsdn nio regulsrize sua situsgSo junio an Sicaf.

Prazo de pagamento

723 (0 pagamenin serd efetusdn no prazo de 30 [irinta) diss, contados da spresentacio da nota fiecal ou documenio de cobranga equivalente, desdes gue
tenha sido Finl]i:.]aa]i{ujdlc,‘.in da despesa, canforme Sepan anterior, nos termos do art. 27, inciso 11, do Deoreto estadual n® 67608, de 2023

724, Mo caso de straso pelo Contratante, o5 vabores devidos so Contratada serdo atwalizados monetarismente na forma da legislacio splicavel (art. 27,
inciso I, do Decreto estadual n® 67,608, de 2023, ot o ant. 17 do Decredo estadual n® 32,117, de 1990), bem coma incidirdo jures moralarios, a razio de
0.5% {meio par cemo) an més, calculados pro rato femporis, em rebsgio so atraso verificsdo.

Forma de pagamenio
7.25 0 pagamenta serd realizado por meio de ordem bancaria, para depdsito em coma corrente banciris em nome da Contrstads no Banco do Brasil 504,

7.25.]1. Constili condigio para & realizascio dos pegamenios a inexistencia de registros em nome do Contratado no “Cadastro Informative dos Creditos
nin Quitsdos de Orghes & Emidades Estaduais— CADIN ESTADUAL”, o qual devera ser consultsdo por ocasido da realizagio de cada pagamento. O
cumprimenio desta condigio podera se dar pela comprovacsa, pelo Contratado, de que o8 registros estio suspensos, nos ermos do at. 87 ds Lei estadual
n" 12.7594, de 3008,

7.26. Sera considerada data do pagamento o dia em gque constar como emitica a ondem bancina para pagamento.

7.27. O Contratante podera, par ocasio do pagamenio, efetuar a retengio de tribuios determimads por bei, sinda que ndo haja indicacio de retengio na
nota fiscal apresemtads oo que se refirs a retengiies ndo realizsdas em mesess anteriores.

7.27.1 Independentemente do percentusl de tributo mserido na planilha, quando houver, serdo retidos na toate, quando da realizagio do pagamento, o5
percentuais estabedecidos na legislagio vigente.

728, O Contratsdo regularmente optante pelo Simples Nacional[ESPL] , nos termos da Lei Complementar n® 123, de 2006, ndo sofrerd a retengSo
tributiria quanio aos impostos e comribuigies abrangidos por squele regime. No entanto, o pagamento ficard condicionado & apresentacio de
comprovasia, por meio de documento aficial, de que f jus 5o ratamento ributirio favorecido previsto na referids Lei Complementar.

8. Critérios de selecio do fornecedor

FORMA E CRITERIOS DE SELECAQ DO FORNECEDOR E REGIME DE EXECUCAD

Forma de selegso e criterio de julgamento da preposta
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A.1. O formecedor serd contratade por meie da realizacio de procediments de LICTTACAD, na modalidade PREGAD, sob a forma ELETRONICA, com
adogEa do critério de julgsmenta pelo [MENOR PRECO).

Regime de execugio
8.2, O regime de execugio do contrato serd [de empreitodo por prego unitdrio].
Exigencias de habilitagio

A3, Previamente 4 celebragio da conratagio, a Administragdo verificard o eventual descumprimento das condigies para contratagSo, especialmente
fuanbo 4 exEEncia de sangio que impesga, mediante a consulta acs seguintes cadasiros informativos oficiais:

a. Sicaf;

b. Calastiro Macional de Empresss Inidiineas & Suspenses — Cei, mantido pels Controlsdoria-Geral da Unifo (https/portaltrans parencia. gov.bre
Fesmcoes/ oorsalb;

. Cadastro Macional de Empresas Punias — Cnep, mantido pela Controbsdoria-Ceeral da UniSo (hitps:0p |Erans parencia. gov bosancoes' oonualta);

d. Cadastiro Nacional de Condenagtes Civeis por Ato de Improbidsde sdministrativa e Inelegibilidsde — CHNCIAL do Conselho Nacional de Justiga
(hops: www . jus bofimprobidsde_sdmiconsultar_requeridophp)c

. Sisterna Eletrinico de Apliagio e Registro de Sangies AdminBtrativas — e-sangies (hetpoUwwos esancoes spogov_br);

[, Cadastro Estadual de Empresas Punidas — CEEP (htyp:iweow. sergos.contral sdoriageral. sp.gov. brPesquissCEEP. aspx]; e

g. Relagio de spensdos publicada pelo Tribunal de Contas do Estade de 530 Paulo (hape s tcespogov o' spenados).

8.4, A consules ao calssino especificado na alinea “d™ da subdiviso antersor serd realimsda em nome da pesioa juridica formecedors & de sew sdci
msjaritario, por forga do ar. 12 da Lei o, 8.429, de 1992 que preve, dentre as sangies impostas ao responsavel pela pritica de ato de mprobidade
almimstrativa, & proihigio de contratar com o Poder Pablico, inclugve par inlermedio de pessoa urxdica da qual seja socio majaritario.

A5, Caso conste na consulta de Siwagio do inbsresssdn & existéncia de Ocorméncias Impeditivas Indiretss, o gestor diligenciard para verificar se houve
framde par parte das empresss, apontadas no Belabocio de Ocoméncias Impeditivas Indiretas.

8.6, Tambem comstitui condigBo para a celebracio da conratagio, bem coma para 2 realizagio dos pagamentos dela decommentes, a inexiséncia de
regisiros. em nome do fomecedar oo “Cadasiro Informative dos Crédivos ndo quitsdos ¢ Orgios ¢ Entidades Estaduais — CADIN Estadual™. Esta
condigi serd consderada cumpritds s o devedor comprovar gue o8 respsciives. registnos se enconiram suspersos, nos termos do art. B, pardgrafos 1 e 2
da bei estalual n, 12,798, de 2008

A.7. A habilitacio do nteressado s verificads par meio do Sicaf, quanto aos documentos por ele abrangidos.

A8 E dever do interessadn manter atualizads a respectiva documentacio constante no Sical, ou encaminhar, quands selicitado pela Administracio, a
respectiva documentagio atwalizada,

A9, Nin serdo aceitos documenbos die hahilitsgSo com mdicagio de CNPVCPF diferentes, salvo sqoeles legalmente permitidos.
Habilitagdo juridica
A.10. Empresario individual: ingorigio no Registos Pablico de Empreses Mencantis, a cargo da Junta Comercial d respectiva sede;

A.11. Micreempreendedar Individual - MEL Cenificada da Conlicio de Microempreendedor Individual - CCMEL cuja aceitagio ficard condichonasda
& veriticagio da autenticidade no sitio httpsfwww. gov brempresss -e-peg ociospt-br'empreend edar;

A.12. Sociedsde empresaria, sociedade limitada unipessoal oo sociedade identificada como empresa individwal de responsabilidade Emitada -
Eireli: inscrigio do Mo comstitutivo, estatmto ou oomrato social oo Regisimo Poblice de Empresas Mercantis, a cargo da Junts Comercial da respectiva
sede, acompanhacs de domumento comprobatorio de seas sdminisersd ones;

.13, Seciedade empresiria estrangeira: portaria de auorizsgSo de funcionamento no Brasil, publicads no Didrio Oficial da UniSo e anquivads na
Junta Comercial da unidade federativa onde = localizar a filisl, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual serd considerads como sua sede, confonme
InstnagEo Momativa DREVME o® 77, de 18 de mamo de 2020;

.14, Sociedade simples: inscrigio do ao constitutive no Registro Civil de Pessoas Juridices do local de sua sede, acompanbada de documenta
comprabstorio de sews administradores;

A.15. Filial, suwcursal on agéncia de sociedade simples on empresiriac inscrigio do abo corstimtive da filial, ssoursal oo agiincia da sociedsde simples
ou empresiria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoss Juridicss ou no Regisern Pablico de Empresss Mercantis oode opera, com averbagio oo
Registro onde tem swede a matriz;

.16, Sociedade cosperativa: ata de fundagio e eststulo social, com a ata da assembléia que o aprovow, devidamente arquivade na Juma Comercial,
devendo o edtatuto estar adequado & Led o° 12,690, de 2012; documentos de eleicio ou designacio dos stusis administradores; e registro perambe a
enticdade estadual da Organizacio das Cooperativas Brasileirss de que trata o art. 107 da Lei 0° 5764, de 16 de dezembro de 1971;

8.17. Ate de autorizagdo para o exercicso da atividsde, expedido pelo drgSo competente, quando a stividade s5im o exigir.
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A.1E s documentos apresentados deverSo estar scompanbasdos de wodes &5 alteragtes ou da consodidagBo respectiva.

Habilitagdo fiscal, social e trabalhista

A.159. Prowva de inscricgio no Cadasiro Nacional de Pessoas Juridicas;

H.20. Prova de regularidsde fiscal perambe a Fazenda Macional, medisnte apresentagio de certidae expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita
Federal do Brasil (RFRE) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referenie aos créditos tributarios federais e 8 Divida Ativa da Unisa

(DALY par elas administrades, inclusive aquedes relstivos & Seguridsde Social, nos termoes da Ponaria Conpunta n® 1751, de 02 de outubro de 2014, da
Secretario da Receita Federal do Brasl e da Procursdora-Geral da Faenda Nacional:

8.21. Prowa de regularidade com o Fumdo de Garantis do Tempo de Servigo (FGTS);

A2 Prova de inexistEncia de débites insdimplidos peranie a Justica do Trabalho, mesdisnte 2 apresentacio de certidio negativa ou positiva com ebeit
de negativa, nos ermaos do Tibe VI-A& da Consolidagio das Leis do Trabalbo, aprovada pelo Decreto-Lei n® 5,452, de 1 de maio de 1943;

A.2%. Prova de irscrigio no cadasiro de contribuines Estsdual/Diserical efou Municipal/Distrital relativo ao domicilio ou sede do fornecedar, pertineme
&0 Sew ramd de atividsde & compstivel com o objeto contratasl;

A.24. Prova de regularidade com & Farenda Nacional, mediante apresentacio de certidao expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do
Brasil (RFE) & pela Procuradoris-Geral ds Faends Macional (PGEN], refersnte aos critérios tributarios federais & 3 Divida Ativa da UniSo (DALY por
elas administrados, nchusive aguebss relativos 3 Seguridade Social, nos termos da Pontaris Conjumta n®” 1751, de 02 de outubro de 2014, do Secretino da
Receita Federal do Bragil e da Procursdoria-Ceeral ds Farenda NMacional, Municipal quanto ao Imposto sobre Servigos de Qualquer Natureza - IS50M,
do domicilio ou tede do formecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorme;

.25 Caso o formecedor e comsiders isento oo imune de tribues relacionados ao objeto contrafusl, em relagio ars quais seja exigids regulsridsde fiscal
neste irstrumenta, deverd comprovar tal condigio mediante a spresentacio de declaragio ds Fazemda respectiva do sew domicilio ou sede, ou outra
egjuivaleme, na forma das led.

8.26. O formecedor enguadrade como micreempreendedor individual que pretenda auferir s bepeficics do tratamento diferenciade previstos na Lei
Complementar n* 123, de 2006, estara dispenssdo da prova de inscrigao nos cadastros de contribuintes. estadual @ mumicipal.

Cualificagio Econbmico-Financeira
8.27. Certidio pegativa de irsalvencia civil expedids pelo detribuidor do domicilio ou Sede do licitante, caso se rate de sockedade smples

A28, Certidio negativa de fal#ncia, recuperagio judicial ou extrajudicial, expedids pelo distribuidor da sede do formecsdor, caso se rate de empresdrio
imdividdual ow sociedsde empresiria;

A.2E.1. Caso o fomecedor esteja em recuperagio judicial ou extrajudicial, devera ser comprovada o acalhimento do plano de recoperagio judicial oo a
homabogacia do plano de recuperacio extrajudicial, conforme o casoc

Cualificagdo Técnica

A31. Declaracio de que o licitame omou conbecimento de mdes as informagtes e des condighes, locais para o cumprimento des ohrigagbes ohjem da
licitagEo, smeegurado a ele o dirsito de realizacio de vistoria préviag

A31.1. A declaragio acima podera ser substituida por declaragio formal asinada pelo resporsavel tecnico do licitante acerca do conhecimento pleno das
comdigies ¢ peculiardades da contrstagio;

A32. Registm ou insrigio do licitante no Conselbo Regional de Mutricionista (CRN), em plena validade;

A.32.1. Sociedsdes empresarizs estrangeiras apenderdo 3 exigéncis prevists na subdivisio acima por meio da apresentagio, no momenta da celebrsgo da
comratsgE, da selicitagio de registro perante a entidsde profissional competente no Brasil;

833, Comprovagio de capacidade operacional para execugio de servigo similsr de complexidade tecnolagica e operacional equivalente ow superior 20
abjeto desta contrataciio, ou &0 Rem perfinente, por meio da apresentacio de certiddo{des) ou stestada(s), fomecido(s) por pessoss juridicss de dirsito
pushlicn ou privado, ou regularmente emitidofs) pelo consslba prodissionsl competente, quando for o caso;

A.33.1. Para fins de comprovagio de que trata 3 subdivisio acima, ofs) atestadofs) ou certidioffes) devera(3) dizer respeito 2 comrata(s) executsdofs)
cam as) seguinte]s) caracteristicals) minimafs):

A.33.1.1 Deverd haver a comprovacio da experiéncia minima de 12 (doze) meses na prestscio de serviges similares, sendo aceiin o somatdrio de
stestacks ou certiddies de periodos diferentes, ndo havendo shrigatoriedadis dos meses serem ininterrupios

A.331.2, Comprovacio de gque & executow oomrabods) com um minime de 50% {(cinguenta por oenbo) do abjeto da Boragio;
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A312 Serd admitida, para firs de comprovacio de quantitstiva minime de servigo similar, a apresentacio & o somstorio de diferemtes certidfes ou
stestadas de servigos executados de forma concomitante;

A.333. Ds mestados de capacidade téonica poderio ser apresentados em nome ds matriz ou da filis] do liciane;
A33.4. O licitante dsponibilizard todas as informagbes necessiries § comprovagio da legitimidade dofs) atestadofs), apresemtando, quando salicitada
pels Administracis, copia do contratn que dew supare & contrats¢io, endersgo amal do contratante e local em que foi executads o ohjeto contratadn,
demtre outres documentos;
Chrtras comprovagses
8.34. Declaragio subsorita por representante legal do licitante, atestando gue:

a) cumpre as normas relativas A sadde e seguranga no mshabho, pos termos do ant. 117, paragrabo dnico, da Constituicio Estadual;

by arenderd, na data da contratagio, ao disposto no an. 57-C e se compromets a ndo disponibilizar empregadoe gue incoora ns vedscBo prevista oo
art. 5°-I0, ambaos da Lei n® 6.019, de 1974, com redagio dads pela Lei o” 13,467, de 2017, quando o caso,

B35, Tratamdo-se de consdrcio, caso admitida 2 soa pamici pacio:

B35.1. Aprewntscio do compromisso poblico oo particular de comstituigio do consorcio, subscrito pelos consorciados, o qual devera incluir, pedo
menos, 0% Seguines elemenios

4] Designacso do comsoncio ¢ sua compasigin

b} Finalilade do consdrein;

) Prazo de dursgio do comdreio, gue deve coincidir, no minimo, com o prazo de vigineia contratual:
) Emleregn do consdrcio & o fors competente para dirimir eventuais demamdas entre s consorciados;
&) Definigino das chrigacies e resparsabilidsdes de cada consorciadn e das prestagies especificas;

f) Previsio de responsabilidsde solidéria de wados os consorciados pelos. stos praticades pebo comarcio, tano na fase de licitsgSo quanto na de
execugio do contratn, abrangendn tsmbém os encargos fiscais, trabalhistas e administrativos referentes an objetn da contratsgio;

£} Imdicacine da empresa lider do consareio @ seu respectivo representante legal, que deverd ter poderes pars receber citagio, inberpor & desistir de
recursos, firmar a contratscSo e praticar odos os demai atos necessirics d panicipagio na lickagio e execugio do objeto contratsdo, senda
responsivel pela representacio do consorcio perante a Adminisragia;

h) Compromisse subscrito pels consorciades de que o consdreio ndo terd a sus composicio meodificada sem a prévia e expresss amiéncia do
Coatratante ab# o imtegral cumprimento do objeto da contratagio, observade o prazo de duragio do consorcio, definido o alinea "c” desta subdivisio;

BA5.2. O fomecedar vencedor & obrigade a promover, antes da celebracio da contratsgio, & consituicio e o regisiro do comancio, nos termos de seu
compromisso de constimigio.

B35, Cada consorcislo, imEvidualmente, deverd sterder as exigincias relativas a habilitagio juridica e habilitsgio fmcal, social e trabalhisa, e a
ceridin negativa de Falénciainmlvineia. Para efeita de hahilitsgBo econmico-financeira e de habilitagio tienica, quands exigida, send oheervado o
disposin no indiso 11 do capot do antign 15 da Lei o® 14133, de 2021

B354, A inshil#acio de qualquer consorciado acammetars a astomdétics inabilitagio do consorcio.

B36. Declaragio subscrita por representante legal do licitante, em conformidade com 0 modele constante de Anexo do Edital, comprometendo-se a
apresentar, por ecasido da celebragio do contrato, certidioe de regularidade do registro do licitanbe junto ae Conselbe Regional de Nutrigao (CRN],
com validsde na data de spresentagioc e alvar ou licenca de funcionamento da eozisha onde serio preparsdas o refeigies objeto da prestacio de
wrvigos, em nome do licitante & expedido pels auboridade Ssnitaris competente;

B37. Declaracio subscrita por representante legal do licitante, em conformidade com o modela constante de Anexo do Edital, de que, no momenta
do inicio da execugio do contrato, dspora das instalagies ¢ do sparelhamento pésonico sdequados para & realizagio do objeto da licitagio, bem como
dos veiculos, devidamente licenciados e vistoriados, a serem ulilizados po tansponte das redeipies, ¢ de que, por ocasiao ds celebragio do contrata,
apreserdard a relsgio da equipe beenica, operacional & sdministrativa, com a quantificacio e qualificacio das fungiies compativeis com o abjeto
licitadn, sob as penas cabives.

9. Estimativas do Valor da Contratacio
Valer: B 828.030,00
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0 valor estimado total da contratsga ¢ de RS 828.030,00 (oitocentos & vimte ¢ ofto mil @ trints resic), conforme custes unitarios apostos [na tabela do

item L. 03 valor estimadio da contratacio foi definido com observiincia do disposto no Decretn estadual o° 67888, de 17 de agosto de 2023,
|] I Unidade [Quantidade] ¥ 3™ [|valor Total
tem Es i CATSER Uniéaris
pecilicagio e Medi N rim (RS)
(R3)
Fomecimento de refes;ies
1 |lanchesicalgadosdoces 607 | Unidade or [Rs539 || RS3FTRO0
DESJEIM
Fomecimento de refeighes
2 |lanchesicalgadosdoces 307 | Unidade 7on  |RS17.02 || RS 11.914,00
ALMOCD
Fomecimento de refes;tes .
697 | Unidasde mp  [Rs17.02 || RS 1191400
lanches/salgadosdoces JANTAR | ’ '
TOTAL MENSAL RS 27.601,00]|
TOTAL ESTIMADO 30 MESES DE CONTRATO fleesa28. 030,00
10. Adequacdo orcamentaria

10.1. As despesas deraorrentes da presente comtratsgSo correrdo & conta de recurins sspecificos consdgnados no Omgamento do Estado .
10.2. Mo presemte exercicio, a contratagio serd stencida pela seguinte dotagio:

L. GeestSo Uniclsde: [DODL1BO294];

II. Fonbe de Recursos: | 150000001 ];

IT1. Programa de Trabalho: [ 1B0220];

IV, Elemento de Despesa: [ 339039];

103 Quando a execugio do contrato ulirapassar o presenie exercicio, a dotagio relativa ao{s) exerciciofs) fmanceinofs) subsequente(s) e indicada
apcs aprovagio da Lei Orgamentans respectiva e liberagio dos criditos correspondentes, mediante apastilamento.

11. Responsaveis

Todas as assinauras elstrinicas w*guem o boriro oficial de Brasilia ¢ fundsmentamese oo §3° do An. 2 do Decreto n® 100543, de 13 de novembno de
00,

PATRICIA CARLA MARTINS
Equipe de apaio

& Awsinoy elefronicamente em 17122025 as 09:21:57.

MARTA CRISTINA FRANZE COELHOD
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Eqjuipe de apaio

E‘ Assinou elefronicamenie em 122025 as 18:26:41.

RODRIGO CESAR DE OLIVEIRA
Autoridade competente

& Assinou sletronicamente em 122025 ds 17-:42:17.
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ANEXO 1.1
@mmmwahr UASG 180294

ESP-DELEG.SECC.POLICIA DE RIB.PRET(

Estudo Técnico Preliminar 13/2025

1. Informacdes Basicas

Numer do processa: 058,00 13805 1/2025-78

2. Descricao da necessidade

Amualmente estd em vigéncis o Contrate n® 0012021 com a empresa LM, Alimentagio Lids, inscrita noe CNPJ N' 23.500.02000001-27, responsive] pela
prestagio de servigos de nutricio ¢ alimemacio para os custodiados da Cadeia Pablica do Municipio de Santa Rosa de Viterbo, sito 3 Rua Condessa
Filomena Matarazzo, N* 360, Centro, Santa Rosa de Vitérba/SP, este contrato encerra-se-3 em 03042026, sem possibilidades de prormogacio visto que
ja stingiv o limie de 60 (<esenta) meses previstos na lei n® B.66693, portanto ha necessidade de abertura de nove processo licitatorio em confonmidade
com a MLLC [Lei federal n® 1413373021 ) visando a comtratscio de empresa especializada na prestacio de servigos de mutrigio & alimentsgSo para que
ndo haja intermupcio oo lomecimento de alimentsgso ans custodisdos.

3. Area requisitante

Area Requisitante Respensavel
Finangas Marta Cristina Franze Coelba

4. Descricao dos Requisitos da Contratagio

Constitwi objeto do presente ETF & prestagSo de servigos de nutricgio ¢ alimentagSo destinadas sos custodiades ds Cadeia Poblica de Santa Rosa de
Vitirbo, localizada & Rus: Condessa Filomena Mstaraeea, N° 360, Centra, Samta Ross de Viterbo/SP, compreendendo 3 (inés) refeigies didrias:
desjegum, almogo e jantar.

E necessdr que as refeighes sejam preparsdas nes depend@nciss da Contratsda, e devendno ser transportadas em recipientes térmicos e em veicwlos
sdequados até o enderego fomecido pelo Comtratanbe.

E sinela, & necessirio gue todos ot géneros ¢ produtos alimenticios, materiais de consumo em geral, utensilios = mSo de obra, imprescindive’s so prepara,
transporte & distribuigSo sejam de responsabilidade da comtratada, bem como todes as despesas decorrenies ¢ necessiriss a sua plenitude e adequasda
exprgEn, em o especial as atinentes a seguros, transporte, tribaios, encargos trshalhistas e previdencisrios.

530 alguns requisitos exigidos pars contratagioc

* Fomecimemno de desjejum, almogo e jamtar em local e hordrios pré-estabedecidos;

* Rebeiches porcionaks eriregues em recipienbes iolérmicos;

® Seguir as diretrizes do CadTerc - Vol 5 - Prestagio de Servigos de Nutrigso ¢ Alimentagio das Unidasdes Subordinadas 3 Secretaria da
Seguranga Pablica ou & Secretaria da AdministragSo Penitenciaria - YVersio Dezembro/2025.

* A rendimemo odos os dias da semana, incluindo sibados, damingos, ferisdos & datss comemprativas.

5. Levantamento de Mercado

Mo levamtaments de mercade a (nica solugio encontrada para a demands em guestio @ a contrstagio de empresa especializsda oo fornecimento de
servigos de nutrigio e alimentagio, seguindo as diretrizes e parSmetros. do CadTerc, que contém em seu Volume 5 - Doeg-bese: Jurn2025 - Versdo 01:
Dezembro2025, os edudes tEcnicos para contratscio de servigos terceirizsdos para Prestacio de Servigos de Nutrigio e AlimentsgSo das Unidades
Subordinadas & Secretaria da Seguranga Pablica ou a Secretaria de Administragio Penitencidria, contatsmos a possibilidsde dos serviges serem
contratados com o fomecimento da alimentagio de forma porcionada (opgio A) ou a graned [opgao B).
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Levando-se em mansideragio as comdigies fBics da Cadeia Poblica do Municipio de Santa Rosa de Vitérha SP, ndo possui local sdeguado para servir os
alimentas & Bmpouco of mesilios para tal, consideramaos ecnicamente invidvel a opgio de fornecimento de alimentos a granel (opgio B).

Partanto & (mica sologio tecnicamente visvel £ o fomecimento da slimentsgSo de forma porcionada (opgSo A), que deverdo ser fomecidas em recipientes
imlividduais recicliveis, devidamente scondicionadss e ransponades em veiculos. equipados para tal fim, oos termes da legislagio vigente, devendo ser
entregues oo [ocal & hordrics pré-estabelecidos.

6. Descrigdo da solugdo como um todo
6.1 Especificagies Teonicas

6.1.1 A prestacio de serviges comuns de motrigio ¢ alimentsgSo destinados aos presos recolhides na Cadeia Pahblica de Santa Rosa de Vitdrbo, gue
envolve o processo de manipulagio @ ransparte de refeighes até o local determinado pelo Contratante, apendendao so padrSo de alimentagio estabelecido,
o numern de comensais, o8 tipos de rebeipies & o8 respectives horarios, bem como a destinacio tinal commeta dos residues solidos, oo gue tange a coleta
seletiva, & notadamente, 3 reciclsgem e recipientes individuais aluminizsdos.

6.1.2 O servigo comempla a operacionalizacio e o desenvolvimento de todes as stividades necessiriss para o fomecimento de refeigies, assegurando
uma alimentsco halanceads, dentro dos padries de seguranca alimentar, com as condigies higifnico-sanitirias adequadss, conforme previsio na
Partaria CV'S o” 5, de 19 de abril de 2013, além das demais pormas Sonicss e sanitarias vigenes.

6.1.3 Ax refeigdes serdo porcionsdas em recipientes individusis recicliveis, devidamente scondicionadas e tramportsdas em veiculos squipados pars eal
fim, nos termos da legislacio vigente, devendo ser entregue no kocal ¢ boririos pré-estabelecidos pelo Contratante.

6.1.4 E de responsshilidade da Contratada a aguisico dos géneres alimenticics, e empregar s equipamentes, os wtensilios, os comroles de ssguranca
alimentar, & mino de obra (encargos @ beneficios], o8 materiais de higiens (ambiemte ¢ pessoal), materiais descantiveis, gas, energia elémrica, combustive]
& dgua, assim como todo material necessirio pars o acondicionamentn des refeictes a serem formecidas. Também é de resporsahilidsde da Contratads a
masnengEo preventiva e cometiva das instalagies, dos equipamentos e do veiculo que serd utilizado para o transporte des refeigies.

6.1.5 A diseribuicio das refeiches para o5 comensais fica sob resporsabilidsde do Comtratante.

a) % Servigos serio prestados oo seguinbe enderegoc

hl_rt!'lnqilj da unidade onde as Ende et
t'du;-u SErio entregues " I

aleia Publica do Municipio de SantallRua: Condessa Filomena Mataragza, N® 360, Centro, Santa)
Riosa de Vitérba Riosa de Vitérba/SP, CEP: 14 270-000

b} D% servigos serdo prestades nos seguintes hordrios:
[ Tigen de refeigiio Hurarin de entrega
| 07:00h s 08:00kR

Admagn 11:00h as 12:00k

lamtar 16:00h as 19:00k
) Quantitativo estimasdo:

Estimativa do nimers de comensais/dia Mimsero de consensais
(23} vimle e trés [23) vimte & trés
d) Estimativa memsal de cada tipo de refeigio
Tipa de refeigia Cuantidade mensal estimada

||Desjequm T [ seteremos)

{Admagn T (setecemos)

amtar TO (Setecenios)
|Lanche opcional o
6.3, Cardapio
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6.3.1 Compusicio da Cardipio Diario Basico Padrio:

|| Refeigin Compasigin

Ledte com café
||Dvesj euen|]
Piio francés com manbsigs ou queijo

Aoz ou macamao

Frijin comum ou fefjio preto
Came bovina ou salsicha ou linguics ou peixe oo ovos ou outnes

Cuarnigio: abobrinha ow vagem ou bracols ou cenoura ou autros

{Almago
Salada: tomaste ou alface ou beterrsha ou outros
Sohremesa: fnna - banama ow laranja ow melancia ou owres ou (alemadsmente) doce -
sagu au canjica ou gelating ou oulros sucos de frutss natural concentrado -sabores
jliversos
Pl frances

[T Suco de frutas natural concentrado - sabores diversos

opeicaal Sandluiche (2) composto de pio francés com rechedn proteico

6.3.2 Elaboracie de Cardipio

* Para a elsharagio do cardipio didrio deverd ser observadas a relagio de géneros ¢ produios alimenticios padronizados com os respectives
CoOrsumns per capita e frequéncia de utilizacio, constartes da resolucio SAMSP-16, DE 1998, especificads no Anexa 1

*  Caberd d Comratsda definir & Forma de preparm, observade o cardapio sprovado pelo Contrastame;

* Para o atendimento des pecessidades notricionsis Bariss recomendadss, deverdo ser organizados canlipios variados com base na relacio de
generas ¢ produtos alimenticios padronoosdos.

* 0% géneros e prislutos companentes do cardipio basico padro poderio ser substituidos pelos géners constartes da citsda Resolug3a, a saber:

= Cames came seca, dobradinha, frango, peixe, saldicha, linguica, figado bovino ¢ oves;

» Guamigsn: scelga, shobrinha, abdbora, brocolis, berngela, batsta comum, batata dooe, couve-manteigs, couves-flor, chouche, cenoura, espinatoe,
mumdioes, pimemin, quisho, repolho, vagem, eic.;

- Salada: alfsce, agrifo, almeirio, beerraba, escarala, omate, ebe;

= Sohremesa: fruta (ahscate, shacaxi, banana nanica, caqui, laranja, pera, melancis, manga, tangering, wva, etc.] oo doce {marmelsda, goiabada,
canjica, sagu, pudim, gelatins, et );

= Temperos: iomate, alho, cebola, caldo de carne, cheiro-verde, extrato de tomaie, sal, pimenta do reing, pimenta vermelha, vinegre, oleo,
lim3n, orégang, wucinbo defumsdn, bem coma o seguintes ingredientes destinados a preparagies: Farinha de trigo, farinha de mandioca, farinha de
mibhn, cooo raladn, canela em pa, canela em rama, med chocolate, agicar & ovos.

6.3.3 Porcionamento ¢ acondicdonamento
Deve-se atender 35 weguintes deperminsgiies para &5 refeigies ranspontades:

*  Liquidos: envasados e transponiados em recipientes isobermices recicliveis com capacidsde sdeguads & guantidade a ser servida, scompan hedos
de copos descanidveis ¢ recicliveis para sus distribuicio (capacidade de 300 ml paras cabé com lefte & 200 ml para sucos);

* Pl acondicionados em recipientes sproprisdos e em quantidades suficiemes ao nimeno de comsensais;

*  Almogo e jantar: parcionades e scomdicionados em recipiente individual descartavel aluminizado reciclavel, com tampa e fechamento herméticn,
stompanbsdos de calbenes de sopa descardaveis e reciclaveis em plastoo resistente @ em quantidade suficiente para o namero de comensais;

* Saladas e Frotas: acondicionadss ssparadamente ¢ de forma slequada em recipientess apropriades, em quantidade suficiente a0 mimern de
COMErSAEs;

*  Sabremesa doce: embalads hermeticamente ou porcionada em recipiente individual descartivel e recickivel com tampa e capscidsde de 100 ml;
Lanche opcional: embalads apropriadamente & em quantidsdes aaficientes s0 nimero de comensais.

3de s
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6.4 Transparte

* As refeigies & o8 recickiveis (copos e talberes) deverdo ser ransportados devidsmente acondicionados em condigies adequadas de higienasgio
& conservagio sé ofs) local{i) definidos) pslo Contratante;

* A distribuigio des refeigbes ficard sob resporsabilidsde do Cootratanpe;

* D% weiculos wilizsdos no ramporte das refeicies e sgueles e valvidos no apaio & supervisio dos servigos deverio ser
preferencislmente movidos a etanol, bindiesel ou gas nabural veicular (GRNV). O veiculos flex devem ser abasecidos obrigsoriamente com
etamal, de acordo com o Decreto n® 550038, de 03 de shril de 2003,

6.5. Atividades

Para a execugdo dos servigos, o Contratado deverd desenvalver iodas as atividades necessariss & obtengio do escopo contratado, dentre as quais se
destacam:

A programagao das atividades de nutrigio e alimentagio;

A elabaragio de cardapio didrio completo (semanal, quireenal ou messal);

0 controle quam#tativo e qualitativo dos géneros alimenticios e maleriais de consumog

0 armazenamento de géneros alimenticios ¢ materiais de consumi;

0 pré-prepars & cocgio da alimentagGo:

A coleta diaria, nes dependencias do Contratado, de smostras da alimentscio preparada;

0 porcionamento uniforme das refeigies em reciclaveis individuais, de acordo com o per capito estsbedecido, utilizando-5e de wensilios

aproprisd e

D acondicionamento & transporte das. refeigies e dos recicliveds;

A entrega des refeigies e respectives recicliveis ate ofs) local(is) de entrega indicadofs) pede Contratante;

A alimentagio fomecida devera ser equilibrada e racional, e estar em condigies hgremm-:arllunm aclequadis;

0% serviges deverdo estar sob a responsshilidsde técnica de Mutricionists com experiéncia comprovada, cujas fungies abrangem o

desenvolvimento de todss a5 stividades técnico-administrativas inerentes an servigo de mutriging

& 05 wrvigos deverdo ser prestados nos padndes técnicos recomendados @ contar com quadro de pessoal t#enicn, operacional & sdministrativo
qualificads e em namers suficiente;

#  Deverd ser efetusdo conrale bacterial dgico/microhinligico periodicn da alimentagio & ser formecida;

®* Devera ser efetusda & andlise de potabilidade da agua semesiralmente, nos pomos das dependéncias do Contratsdo, onde ela & otilizsda na
produgEa da alimemtacio a ser fomecida;

* A operacionalizaco, o transporte e & entrega das refeigies nofs) bocal(is) estshelecido(s) pelo Contratante deverdo ser supervisionsdos pelo
Contratadoe e acompanhados por um representante do Conbrstante, de maneira a observar sua acetagio, a andlise da apressntagio, o
porcionamerdo ¢ a temperatura das refeicies servides, para possveis alterscies oo adaptacies, visendo ao atendimento adequads e stistatdrio;

*  Para garantir & manuiengio da qualidade dos servigos, o Contratado devera elaborar Manosal de Boas Praticas, com base na Portaria CVS n® 5, de

19 de abril de 2013, considerande que & prestscEo de servigos de nutrigio ¢ alimentsgio realosr-se-d mesliante a utilizagio das dependéncias do

Contratsdn, onde a alimemtagio werd preparsda = transpartsda;

Recomenda-%e que o Contratado elshone o Manual de Boss Praticas de acorde com as seguintes diretrizes

Controle do processo de produgio, segundo & boas praticas e procedimentos operacionas padronizados;

Comrale de situagbes de risco i sside de sews profisionsis;

Comtrole de situagtes de rsco a0 meio ambiente:

Dbrigsoriedsde de informascSo ao consumidor;

Comrale de residucs solidos recicliveis;

Relabiria de metodalogias adotadas de desemvolvimenio sustertavel.

L

L

Ot Conceitua-se como Mamal de Boas Praticas o documento que descreve &5 operagies realimsdas pela Contratada e que mclui, no mmimo, os
requisibos samitiarios dos edificios, & manutengio da higienizagio das mstalsciies, dos equipamentos e dos wiensilios, o controbe de gualidsde da agua para
corsuma humano, o controde integrado de pragas arbanss, o controle micrabiologico dos alimentos, o controde da higiene e saide dos manipulsdones & a
garamia de qualidade do produto final.

6.6 Obrigacies ¢ Responsabilidsde da Coentratsda

0 Contratado resporsabiliza-se integralmente pelos servigos s serem prestadios nos termos da legislsgio vigente, pela operscionalizagio, pelo preparo
clas refeictes em dependéncias propriss, bem como pelo transparie & entrega das refeicoes so0 Contratanie, chiervandn, além das disposicoes contrabuais,
o estabelecido nos itens a segair.

6.6.1 Dependencias e instalagies fmicas

6.6.1.1 Dispor das instalagfes fsicas ¢ depend@nciss dos servigos de alimentagio, chjeto do contrato, conforme a legislacio vigente, Portaris CVS n® 5,
de 2013

6.6i.1.2 Efefuar, i suas expenses, pequenas adspesciies, como messs para apoio e abensilios, gque se fagam necessdrias nes dependéncias de apoio 4
distribuigio das refeigies, ou s=ja, lugar destinasdo ao recehimeno des refeices, conferéncia e aguards para a disiribuicio nods) local(is) dererminsdofs)
pedo Contratante, oheervada a legislagio vigente;

dde 15
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6.6.1.3 Realizar manmencio preventiva e cometiva nas suas dependincias, assim comn nos equipamentos, com 8 finalidsde de manter a5 condigGes
sdlecuardss para a realizagio do preparo das refeigies;

6.6.2 Equipe de Trabalho
G621 Manter quadr completo de pessnal técnicn, operacional e administrative, die forma a cumprir a5 ohrigacbes asaimidas;

6.6.2.2 Manter o pessoal em condigies de saide compativel com suas atividades, realizando, a5 aias expenses, exames periddices de sasde, inclusive
exames especificos de acordn com as normas vigentes;

6.6.2.3 Apresentar ao Contratante, quando solicitade, os budos dos exames de saode de seus profissionais;

6.6.2.4 Mamter os profissionais dentro des padriies de higiene recomendados pels legislacio vigenee, formecendn uniformes e equipamenios de protegSo
imdlividual especificos para o desempenbo das fungiies;
6.6.2.5 Manter a qualidsde e uniformidsde no padrSo de alimemtagio e do servigo, independentemente des escalas de servigo adotsdas;

6.6.2.6 Manter profissional responsivel penico pelos servicos ¢ garantic 2 efetiva ¢ medisg subaiuicio deste profissional, por outro do mesmo nivel ou
supersar, nos casos de eveniuais mpedimentos, conforme previseo na Resolucio CFN n® 600, de 2008

66.2.7 Promover treinamenios periodicos especificos, tedricos e priticos, por meio de programes de ireinamento destinados sos prodissionais
operacionais, sministrativos e teonicos, shordando o5 specios de higiene pessoal, ambéental, dos alimendos, psonicas culinarias e, obrigatoriamente, a
prevencio de scidenbes de rabalho e combate a incéndio;

6.6.2.8 O Contratado deve observar a legislacso trabalhista, inclusive quanto 4 jomada de trabalho ¢ outras disposighes previstas em pomas coletivas da
categoria profissonal;

6.6.2.9 O Conrsads deverd organizar os horarios de alimentagio de ses profssionsis, de modo gue nSo comprometa a logistica de enrega des
refeiches a serem transpartadas;

6.6.3 Padrie de Alimentagio

6.6.3.1 Garantir a alimemtagio nas condigtes higignico-sanitarias adegqusdas;

6.6.3.2 Elaborar carddpio didrio completo (semanal, quinzenal ou mensal) em consonincia com o Anexo da Besobugio SAMSP n® 16, de 19598,
empecificado oo Apéndice | des especificaciies técnicas do Termo de Referfncia, submetendo a apreciagio do Contratante, com antecedincia minima de
15 {guirme) diss de sus wtilizagio, 0% candépios aprovados 0 poderio sofrer alteragies com privia anuéncia do Conratarte, mediante justificativa do
Contratsdo;

6.6.3.3 Elabarar cardapios diferenciados para datas especiais como: Semana Santa, Natal, Ano-Nova, Festas Juninas e demais datas relacionadas & outras
oulturas emico-refigiosas, obiervadss a8 caracteristicas de stendimento, sem custos adicionais. A tbulo de sugestdo, poderdo ser utilizados os seguintes
ibens nas festas evenlaais:

*  Festas Juninas: amemdnim sem cascas, milho de pipoca e pinhio;
*  Natal ¢ Ano-Bova: frutas cristalizades, panstone, refrigerante & pagos;

6.6.3.4 Na elsharacio dos canlipios, deverdo ser observados o5 habibos alimentares & as caractenisticas dos comensais, incluindo o respeiio & restrigbes
religinees o ideoldgicas dos comersais, e possibilitandn, dess forma, steredimenio adequao;

6.6.3.5 Formecer o candipio completo para afixacio em local visivel ao atendimento s dependéncias do Contrstange;
6.6.3.6 Atender a5 solicitsgies de dietas especiais, medsanbe prescrigio medica;

6.6.3.7 Controlar & gqualidade da alimentsgio fornecida, bem como de dietss especiais, se houwver, coletando smosiras. dos alimentos para analises
hacteriologicss, inxicolagicas e fisico-guimicas, bs saas expenss;

G638 Dheervar a5 caracteristicas especificas de cada produin, conforme Decreto sstadual o7 12,486, de 20 de outubng de 1978, bem com o comrole de
temperatura no recebimentn dos geperos alimenticios, de acondo com o% critérios iecnicos. estabelecidos pela Portaria CV5 o 5, de 2013,

6.6.3.9 Para o8 alimentos que ainds no foram corsumidos, mes ja preparados, deve-se mamer imediatamente & temperabura superior a 65 °C a8 o
mamento final da distribuicio. Para 2 saladas & sobremesas, a bemperatura deverd ser inferior 8 7 °C;

G.6.3.10 Coletar diariamente, em suas dependincias, amostras da alimemacio preparada, gque deverdo ser devidamente acondicionsdas em recipientes
esberilizados e Lacrados, mantendo-as sob refrigeracio adequada pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas para eventuais sndlises laboramriais

6.6.3.11 Responsabilizar-se pela qualidade dos alimenios fomecidos, inclusive perante a5 sutoridsdes sanitariss competentes. Sempre gque houver

suspeita de deterioragio ou conaminagio dos alimentos in mamrg oo preparados, eles deverdo ser suspensos do consumo, guardsndo-se smostras para
amilises microbioldgicas dos alimenims:
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6.6.3.12 Desprezar cometamenie, no mesma dia, as wobras de alimentos, que deverdo ser mutilesdas, conforme disposto na Lei Estadual o® 11575, de 25
de nvembeo de 20063,

6.6.3.13 Armazenar o alimentos de forma adeguada, respeitando sus nsturezas e perecibilidade, ndo o8 misturando com produtos de limpeza, recickives
e similares, prevende-se boas condigies ambiemais e de esiocagem:

66314 Executar o controle dos géneros & de produtos alimenticios wtilizadeos quantn & gualidade, observando o estsdo de conservagino,
scomdicionamento ¢ as comligies de higiens, asim como as exigencias vigenles quanio ao registno nos orgdos competentes & o prazo de validsde deles;

66315 Supervisionar & distribuico e 2 entrega quanto & qualidade, 3§ apresentacio, is condiges de emperatura e & aceitagio das refeigbes formecides;

6.6.3.16 Dspanibilizar, por ocasido da entrega didria de cada refeicin, pelo menos 2 (duas) refeigies além do quantitstive solicitado, para degustacio e
guanda da amostra pedo Contratanbe, gque Serdo retiradas aleatoriamente do volume total entregue no diaz

6.6.3.17 Identificar toda refeicio a ser mansportada, etiquetando-a com a deta de Eabricagio e o prazo maximo a ser consamido

6.6.3.18 Obrige-se & Coniratads a cumprir a5 baas priticss de fabricagio e prestacio de servicos, bem como oi Procedimentas Operacionais Padria
[POPs), atendenda i legislacio federal, estadual e municipal pertinents.

* Hessalta-we que, quando a prestagio de servigos for desenvalvida no Municipio de 530 Paulo, obriga-se a Comtratada so rigor ds Pontaris n®
2619, de 2011, da Secretaria Municipal da Saide (SMS), alterada pela Portaria 9022019 - 565, ds Secretaria Municipal da Sade;

6.6.3.19 O Contratade devera, ohrgatoriamente, elaborar o Manual de Boas Praticas, asdm como o8 Procedimentos Dperacionsis Padronizados,
comtemplando todos o5 controles ¢ registros exigidos pela legidacio vigene. Esse documento deverd estabelecer todos o5 parimetros assegurando a
qualiclade da alimentscia, & deve ser asinado pelo profissonal devidamente registrado no Conselbo Regional de Nutrigio (CREMN):

6.6.3.20 o Contratado deverd estshelecer contrale de qualidade ¢ controle higinice-sanitério em odas as etapas e procsssoes de operacionalizsgo do
servigo, executando rigoroso controle quanto 4 gualidade, a0 estado de conservagio e acondicionamento dos alimentos, observanda, para tanto, o
pardmetras minimaos para garankic & qualidade alimentar fixades em Anexo do Edital. O{A) Nuiricionists Responsavel Técnicofa), perencente ao guacka
aperacional do Contratada, deverd arientar os profissonais quanto s dirstrizss. do Manual de Boas Priticas, o8 respectivas POPs, conforme a Portaria
CVE " 5, de 2013, wiilzando o método “Andlise de Perigos e Pantos Criticos de Controle™ (APPCC);

* Epende-se como periencente 50 qusdmo do Conrstade o profissional na condigio de empregada, socio, diretor, empresario oo profissionasl
sutdnomo corm comrato de prestacio de servigos;

66.3.21 0 Marual de Boas Priticas e POPs deverdo ficar 4 disposicio na unidade para corsulta dos profissionais da prestacio de servigo, fiscal do
contrato e das autoridades sanitirias compelentes;

6.6.4 Transporie das refeigies

4.1 Tramspartar as refeighes & recickiveis (copos e colheres) devidamente acondicionadog & em condigies adequadas de higiene & conservagiog
6.6.4.2 Manter a quamidade de vescubos para trarsporte da slimentsgio em nomeno suficiente @ em condigies adeguadas;

6.6.4.3 Cumprir 0% horarics de emtrega das refeigies estabedecidos pelo Contratante;

G644 Utilizar, para o transporte de alimentagia, veioubos com certificado de vistoria emitido pelo Centro de Vigilineia Sanitaria, conforme a5 Portaries
CVS n” 15, de 07 de novembro de 1991, ¢« CVS 0® 5, de 19 de shril de 2013, bem como os relativos & manutengio de higiene e de comservagio;

6.6.4.5 Executar & higienizagio difria do veiculo, com a lavagem complets a cada 550 km rodados, mantendo a conservagio do veiculo utilizado para o
tramsparte da alimentagio, conforme determinagio ds Ponaris CVES n® 15, de 07 de novembra de 1991, com alteragbes introdhurides pela Pontaris CWS n®
5, cle 2003

G646 Realicar a5 manuengies preventiva e cormetiva nos veiculos utilizados para o transporte de alimenios ou refeictes, seguindo & seguintes medides:

*  Manter a regulagem dos veiculos sutomotores, preservando a5 suas caracterisicas originais para que sejam minimizados os niveis de emissSo de
paluentes, visardo contribuir com o abendimento dos programas de qualidade do ar & para 2 reduco de emissies de gases do ebeito estufa;

*  [mplementar swolugies enologicss que permitam melharias do controde de emissio de gases do efeito estufa e paluentes na atmashers;

*  Manter os vescubos sutomolores de modo a coibir a deterioracio & 2 adulieracio do sistema de sscapamento que possam resultar em miveis de
emisio sonord superiores dos padrdes aceitaveis nos termos da legislagio vigente e das recomendagbes. dos manusis de proprietarios ¢ servigos
do veculiog

* 05 veiculos deverdo, ohrigaborismente, sstar equipados com catalsador ou outro squipamento que o substine pers contrale de emisido de gases
do efeitn estufa e paluentes na atmasters;

*  Abhsstecer o veicubos subomotorss somerte em posios que nio esesjam relscionades em publicagio no Didrio Oficial do Estsdo de S50 Paulo,
niw termos ds L estadual n® 11929, de 12 de shril de 2005;

6.6.4.7 Utilizar veicubos movidos a combustivess que promavem menar impacto ambiental, visamdo i reducio efetiva de emissies de gases do ebeito
estufa e poluidores na stmosfera;
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G 0% veiculos utilizados po transparte de refeictes, & aqueles envodvidos no apaio e supervisio dos servigos deverdo ser preferencialmente movidos
& etanod pu Gds Mamwral Veicubsr (GNV]. Os veiculos flex devem ser abastecidos obrigstoriamente com etanol, de acordo com o Decrem estadual n®
S0.03EE, die 03 de shril de 20013;

6.6.4.9 Manter paliica de boas praticas ambientais na gestio de suprimenios especialmente quanto d aguisicio e descanie de pnews, bem como dos
reslung dos processos de manmengso = limpeza dos veicualos;

66410 Em sendimento & Lei estadual 0® 15303, de 12 de janeiro de 2014, na manmtengio dos veiculos motorizados envalvidos na prestagio do
servign, deve-se dar priordade ap emprego de oleos lubrifscantes novos gue tenham em sua compoesicio oless basicos rerredmados;

G411 Verificar periodicamente nos vescubos o sistemna de vedagio do compantimenta de transparts dos alimentos, o sisema de isolamento Brmico & a
retiradla de condenssdo;

6.6.5 Higienizagio

G651 O Contrstado deve seguir of parimetros e critérios para o controle higignico-sanitirio em estabelecimento de alimentos, conforme
determinsgies estabelecidas na Porara CV5 n® 5, de 19 de abril de 2013;

6.6.5.2 Deverd manter absoluta higiene no armazenamento, na manipulagio, no prepam e oo trarsporte das refedighes;

6.6.5.3 Implantar, para o controle integrado de pragss, procedimentos de prevengio ¢ eliminsgio da presenga de insetos ¢ roedores. A aplicacio de
produtos so deverd ser realizada por empresa devidamente habilitada nos termos da Portaria CWS n® 9, de 2000, na periodicidade recomendada pelos
drgSos reguladores, quando adotsdas mdas as medidas de prevengio, s6 podemdo ser otilizados produtos registrados na emtidade competente;

* [ programa de controle de pragas deverd comemplar todas as medidas preventivas necessiriss para evitar a contaminsgio da alimentscio por
prages:

6.6.5.4 A higiene pesoal dos profisionsis e a limpeza dos uniformes, asim como a higienizsgo dos equipsmentos de protegio individual, deverdo ser
supervisionadss diariamente pela Contratada;

6.6.5.5 Exercer o comtrole de qualidade de produtos para higienizacio e de outros materias de consumo necessirios, observando o registro nos orgaos
competemes ¢ de qualidade comprovacs;

6.6.5.6 Permitir o acesso de pessoas exbernas ao servigo somente com a amorizagio expresss do Contratante oo do Contratsdn. O acompanhamsenta
dlewerd ser supervisionada pelo responsivel do Contratada, formecendo toucas descativeis para o acesso as dependéncias

6.6.5.7 Utilzar o modelo de checklist de controle (Apexo do Edial), a ser presnchudo pelo Nutrciomsta responsivel. com a hinaludade de portear a
Hscalracio das condigdes higignico-sanitdrias de todos s procedmentos envolvidos na operacionalizagio das refeigies produzidas na unsdade:

6.6 Seguranca, Medicina « Meio Ambiente do Trabalho
6.6.6.1 Submeter-se i nommas de seguranga recomendadas pelo Contratamte e 3 legislagio especifica, quando do acesso s suas dependéncias;

6.6.6.2 Obedecer, na execugso ¢ desenvolvimento de suas atividades, &5 determinsgies da Consolidagio das Leis do Trahalho, com as alteragoes da Lei
n® 6.514, de 22 de dezembro de 1977, regulamentada pels Portaria 6” 3.214, de 0B de junho de 197, do Ministério do Trahalbo, e snes sltersgies, além
de normas e procedimentos. intemos do Comtratante que sejam apliciveis relstives 8 engenharia de seguranga, mesdicing e meso ambiente do trabalbo, e
desenvolvimento sustertivel, especialments nos termos da Led estadusl n® 12,300, de 16 de margo de 2006, que institui a politica estsdosl de residuos
salides, regulsmentada pelo Decreto estadual n® 540645, de 05 de agosto de 2009, cumulads com a Lei estsdusl n® 13798, de 09 de novembro de 2009,
fue implementou a Politica Extadual de Mudsngas Climaticas (PEMC), regulsmentasda pedo Decreto estaduasl 0® 68,308, de 16 de janeimo de 2024, no que
far aplicavel i execucio especificads atividade;

6.6.6.3 Apresentar, quando solicitada, comprovagio do cumprimento das normas de seguranca & suide no trabalha, inclodve, nes hipdteses emogue
forem exigidos pels respectiva begislacia, copia do Programa de Contrale Médico de Saide Ocupacional (PCMS0) e do Programs de Genencismento de

Risoos (PGR), com o contside minimo determinsdo pslas Mormas Regulamentadoras o™ 1, 7 e 9, com a redegSo stualments vigenbe, em conformidsde
onm 0% stos normatives do Ministério do Trabalho e Emprego, nos termos da ConsolidscSo das Leis do Trahalba;

6.6.6.4 Instalar & mamer Servign Especializado em Engenharia de Seguranca e em Medicina do Trabhalho (SESMT) & Comissio Intema de PrevengSo de
Acidemes e de Assedio (CIPA) nas circunstincias em que forem exigidos pela respectiva legislacio, considerando o mdmern total de erabalhadores nos
servigrs, para o fiel cumprimento da legislagio em vigor;

6.6.7 Sitwagies de Emergencia

6.6.7.1 Manter o plansjamenio de esquemes alemativos de trabalho oo planos de contingéncia para situagies emergencisis, tais como: falta dagua,
energia edétrica’gas, vapor, quebra de equipamenios, greves & outros, assegurando & manuiengio do alendimento sdeguada;

6.6.8 Suplementares

6.6.8.1 Manter, durante toda a execugdo do contratn, em compatibilidsde com as ohrigagies asumidss, odes as condiges que culminaram em sua
hahilitsso e qualificagio na fase da licitagio;
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6.6.5.2 Reparar, oomien, nemover ou subsiaiain, is suas expensas, no (olal on em parte, as refeigies fomecidas em gue se verificarem vicios. defeilos ou
imcormregtes resullantes da exeougio dos servigos ou de materians empregados:

6.6.8.3 Comunicar so Coniralante gquanto & exisi®ncia de sgies trabalhistss, decomentes ds execugio do contrate que direta ou indiretamente
resparsahilizem o Contrstamte em Seus processos;

6.6.9 Responsabilidade Civil

6.6.9.1 O Contrstado reconbece que & o dnico & exclosivo responsivel por danos oo prejuizos gue vier a caosar ao Contratante, coiss, propriedsde ou
terceins, @ notadamente &0 amhbieme, em decorréncia da execucio do objets, ou por danos advindes de gualquer comportaments de seus profissionais
N servigos, comemdo as expensas do Contratado o ressarcimento ou indenizagies que @ais danos ou prejuizos possam cansar, Sem guaisguer Gnus para o
Comratanpe;

66,10 Boas Praticas Ambientais Especificas

6.6.10.1 As boxs praticas ambientas envolvem a utilscio de estratégias de uso racional dos recursos necessirios a produgio de nefeigies, coma
alimenbos, gua e energia, ¢ de minimizsgio da geracio de liquides efluentes [resdocs provenientes des indistriag, dos ssgobos e das redes. pluviais, que
5o langados no meio ambiente na fonms de lxuidos oo de gases), ¢ residucs solidos. A Contratacls deverd adotar as seguintes estratégias

661011 O o racional de agua = Recomenda-se & sdogso de procedimenbos cometos com o wso adequado da sgus, otilizsndo-a com economia, sem
desperdicio, & sem deixar de garantir & sdequada higienizagio do ambiente, dos aliments ¢ dos ueensilios, envolvendo capacitsgio de profissionais e
atividades. educativas para comersais, ilemtificando ponbos de wso, habitos e vicios de despendicio de Sgua, conforme Decreto Estadual o 48,138, de 07
de outubry de 2003

a) Recomenda-se evitar as seguintes agoes’ atitodes:

*  An Lvar & folhas e ot vegetsis, coloci-los de molho em vasilhame com &gua, Geando com a tomeira aberta durante odo o processs, quanda da
lavagem individual dos mesmos;

Mamter a tormeira abera com o recipiente embaixo, transbordando dgua sem wso no momena;

Exscutar operagies de lavar e de descascar legumes simultansamente, mantenda a tomeira aberta enguanto executs 4 trels de descascar;

Limpar aves, cames, peixes @ oulros com a tomedra aberta durante todo o processo;

Encher os vasithames [bacias, panelas e caldedrbes) por compleio, para efetuar a lavagem de seu inberiar;

Rl iar descongelamento de quaisquer alimentos com a tomeira aberta diretamente sobre as embalagens. por longo periodo;
Realiar o procedimento de dessalgue de proteines por 24 horas demtro de uma cuba, com & 1omedra aberta para a retirada do sal;

- " & 8 & &

b)) Ox procedimenbos para & lavagem de folhas, legumes e frutas devemn seguir estes passos:

*  Desfolhar as vendurss, separar & folhas, desprezandn & partes estragadas, sempre com a tomeira fechada. iniciar a lavagem quands wodo o loe
estiver desfolhado:

*  Lavar em dgua corrente, retirando podas o8 residuces:

* Deginfetsr em uma cuba especifica ou em monobloo exclusivo para eise fim, merginds o5 alimentos em solugio dorada a X0ppm par 3
mirmutas (1 colher de sopa de &gus wanitaria & 2,0-2,5% em um Lmo de dgoua potived - min. 100 & max. 250ppm];
Manibarar a concentracia de chom, que ndo deve ser inferior a 100ppm;

*  Moniborar a turvagio da solugo e & presenca de residuns:

Enxugar em cuba especifica ou mooobloco exclusive com agua potdvel, ou em solugio de dgua ou vinagre a3 2% (2 colheres de sopa para 1 litro

de dgua potivel )

*  Picar, quanda necessirio, observando rigorossmente as condigfies de higiene (mios, luves descartiveis & utensiliosdsgui pamentos desinfetados);

%  Para as bruks comestiveis com casea, efelsar o mesmo procedimemo;

) Dutras pritices que podem ser adotadas para & reducio do desperdicio de agua:

*  Adoter redutores de vazio em tomeiras (arejadores), pois s5o dispositives que contribuem para a economia de dgua em tomo de 25%;

*  Utilizar bocais de pormeiras com chuveires dispersantess, que aumentam a drea de contao de legumes, frutas e folhas;

*  Atentar-se para a lavegem dos equipamentos e utensilios, utilizandn a quantidade de gus necessdria e administrands o tempo para efetuer o

procedimenta;

661001 2 Controle de poluicio sonora — Para o8 equipamentos que geram ridos no s=u funcionamentn, observar a necessidsde de Selo Ruidio coma
forma de indicagio do nivel de poténcia somora, medido em decibel — dB{A), conforme Resolugio CONAMA n® 20, de 07 de dezembro de 1994, em
face de o muido excesive coser prejuizo & sside fisica @ mental, afetando particularmente 2 audicio. A wiilizagio de weenologias adequasdas e conbecides
permite atender & necesddades de reducio de niveds de raido:
6.6.10.1.3 Contrale de emissio de poluentes — Deve-oe seguir as seguintes. medidas:

®*  Utilizar, para transporte dos alimenios e das refesgies, veiculos movidos 2 combustiveis que causem menor impacto ambeental;
*  Realicar manutengies pericdices nos veiculos utilizados para transparte de alimenios ou refeigies [oarmetiva e preventiva);

6.6.10.1.4 Produtes biodegradiveis — Deve-se observar &5 seguintes. medides:
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*  Wanter critérins especiais e privilegiados para squisicio ¢ uwso de produics biodegradiveis;

* Utilizar o4 saneantes domissanitirios de scondo com a pecesidade, evitando & otilizacio de formas exsgerada. Sua aplicacio nos servigos deverd
olrservar a regra de menor nxidade, estando Lvre de corames ¢ com redugio drastica de hipoclorito de sadio;

®*  Manter critérins de qualificagio de fomecedores, levando em consideragio & agbes ambientais por eles realizadis;

*  Olservar, rigomsamente, quanda da aplicacio e/ou manipulsgio de detergents e seus congeoers, as prescrigies do ar. 44 da Lei 6 6.360, de
23 de setembro de 1976, do Decreto o® BOTT, de 14 de agoseo de 2013, & da Resolucie RDC o™ 6594, de 13 de maio de 2022, da ANVISA,
sujeitando-se a fisealragio por parte das atoricsdes sanicarias e do Comratante;

*  Recomerda-se a wiliceco de produbos detergenies de baixa conceniragia e baixo teor de fostain;

6.6.10.1.5 O wo racional de energia — A aquisicio de equipamentos consumidores de energia para & prestacio dos serviges deverd ser realizada de moda
& apresentar o melhor desempenho sob o ponte de viga de eficiéncia energética, promovendo um programa de manutencio de equipamentos, conforme
Decreto estadual n® 45765, de 20 de sbril de 2001. Poderdo ser sdotadas, ainda, outras medidas com & falidade de promover o uso adequado de
energia, s camic

*  Desenvolver junio aos seus profissionais programas de racionalizacio do uso de energia;

* Efefuar a manulen;io dos equipamenios, idestificando problemas de limpadas queimadas ou piscando, zumbido excesiin em reatores. de
lumindrias ¢ o mau funcionamemo das maalsgies energizadas

®  Desligar as luzes dos ambienbes nio ocupados ¢ acender apenas as luzes necessiriss;

* Verificar periodicamente o5 sistemes de squecimento e refrigeragio. A formeco de gelo, chames, smanelades ¢ fuligem nos recipientes pode ser
simal de mau funcionamento dos equipameniog

* Verificar o bocal de imstalacio dos sibemes de aguecimento para gue correnbes de ar nio apaguem & chamas;

*  Assegurar que haja boa dissipsgio de calor & economia de energia elérica, ventilagio no bocal de mstalagio & inexisténcia de sujeira oo
condersador di sitema de refrigersgso;

* Todas as mstalagies (elétrica, gis, wapor ebc)) realizadas nes dependéncias do Contratsdo devemn seguir a5 pormas do Instiuto Macions] de
Metralogis, CQualidsde e Tecnobogia (INMETRO) & o5 pedrbes internos estsbelecidos para seu adequado uncionamesio;

66,10 1.6 Minimizagio ds geragio de residoos solides — Envolve o planejsmento de cardépios, a compra de alimentos & seu processn de preparo até o
comsumo, de farma a gerar menos residuos @ se manter sandivel. Envolve tsmbém a inclusio no cardapio de slimentos oriandos de produtores bocais e
de alimenios orgimicos, assim oomo a wtilizagio de fichas tsonicas de preparo, ¢ a olilizagio integral de alimemos, dentre outras;

6.6.10.1.7 Minimizagio de producio de resduos alimemtares @ mefhor aproveitamento dos alimenbos:

®  Deverd ser feito o controbe de despendicio - sobra limpa, na forma do modelo anexo so Edital;

®*  Dhjetiva-se a minimirsgSo de producio de residoos @ methor aproveitamento dos alimenbos;

* (A Nutricionista do Contratado, sempre que possivel, deverd adequar na formulacSo dos cardapios a pratica de reutilizagio de pares ndo
convencionais de alimenios, propiciando uma maior economia de alimentos (desde gque atenda 35 necessidades nuotricionas diarizs
recomendadss ), redurinedo, assim, a produgio de redidoos alimentares;

* Na formulsgio do canbépio didrio, deve ser observada a szeonalidade de alguns alimenios, ssim como todas & possibilidades de
aprovedamento dos géneros alimenticios, desde a [pramg principal, seus acompanhamenios/guamighies, sucos e sohremeds;

* Of{A) Mutricionista do Contratade deverd visitar o site hitps:Vcodeagragriculiurasp.gov. bo'hame, da Coondensdoria de
Desenvodvimento dos Agronegocios da Secretaria da Agriculara e Abasiecimento do Governo do Estade de 53o Paulo (CODEAGRO), para
obter receitas desenvolvides e testsdas pela Cozinha Experimental do Servigo de OrientsgSo so Consumidor constantes do encarte "Diga nio so
desperdicia™;

* As refeigies em gue serio wlilizadss partes nio convencionais de alimentos deverio compor o8 canlépios submetides @ apreciagio dao
Contratanbe, para sua amuéncia e sprovagio, com antecedéncia minima de 15 (guinze) dizs de sua utilizagioc

*  Puara preservar o valor mutritiva, algues aoidados 530 indispensdveis na hora do preparo de horalicas e frutas, coma por exemplo:

= A desramci-les, nio retire casces grossas, Sempre que possivel, cozinhe horalicas ou fnetas com casca, de preferéncia neiras;
= Mo as corte com Faca de fermo, mes sim com faca de ago moxidivel, & pouco ames de serem utilizadas;
= Cozinbe a5 hortalicas em pouca dgua, sé abrir fervura, apenas por empo saficiente pers goe fiquem macias, ow simplemente a5 refogoe;

= Cozinbe em panels destampada & hortaligas com cheim forte (come repalbo, couve-flor e briocolis), bem como suas folbas e walos
6.6.10.1.8 Encaminhamento dos residucs salidos gerados para reciclagem — Diagnosticar o quantitativo de residoos gerados, por Gpo, para serem
encaminhados sdequadamente para a reciclagem. Conforme mencionado na Lei n® 12305, de 02 de agosio de 2000, a Politica Nacional de Residucs
silidos aponta etapas pecesciriag para residuns gerados em gualguer atividade bumana: identificacio dos residuos solidos na fonte geradora, segregacin,
srondicionamenin, colets, iransporie, tratamento e disposicio final;

* Wlsteriais Fecicliveis: para os meterisis secos recicliveis, deverd ser seguida a padronizacio intermscional para a identificsgo, por cores, nies
recipientes coletones [VERDE para vidoo, AZUL para papel, AMARELD para metal, VERMELHDY para plastico e BRANCD para lixo nda
recickivel];

* Sscos de lixa: obimizar 8 wilizagio dos sacos de lixo, sdequanida @ sua disponibilzagio quanio a capacidade & pecewsidade, objetivands a
recugEo da destinacio de residuos. solidos;
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6.6.10.1.9 Residuns. de dleos utilizados em fritures e cocgies — Objetivando minimizar impacios. negativos ocasionasdos pela deposicio de residuo de
dlen comestivel nas redes de esgoto, deverd ser implantsdo programa de reciclagem de dleo comestivel destinado a organissgibes ssistencisis que
eletivemn o reaproveitsmento di dbea para a producio de sabfio, entre outros, conforme a Lei estadual n® 12047, de 12 de setembro de 2005;

6610110 Reutilizagio de géners alimenticios e de sobras de alimentos — Tendo em wista & Led estadual 0 11575, de 25 de novembro de 2003,
incentiva-se a dosgio de generos alimenticios & de sobras de alimentos a entidades poblicas ou privadas.

6.7. Dbrigagies ¢ Responsabilidades do Comtratante

530 obrigagbes e responsahilidades do Contratanmie:

6.7.1 Indicar formabmente o gedor e/ou fiscal para acompanhamento da execugio contratual;

6.7.2 Expedir suborizacio de servigos oom antecediéncia minima de 3 (irés) dias abeis da data de inicio da sua execucio;

6.7.3 Disponibilzar ao Contratado as dependiincias e instalagbes fisicas de apaio ao recshimento das refeictes, recebendo diariamente, verificando o
guantitstivo formecide & ssparando, aleatoriamente, duas amostras, sendo:

*  Uma ameostra destinsda i degustacio e verificacio da apresentagio, temperabura, composicio e gualidsde da alimentacio formescids;
* Dutra amostra destinsda para eventual anilise microbdologica, devendo, na ocasifo, ser devidamente identificada (com data e tipo da refeigio -
almogn ou jamtar) e mantids sab refrigerscio durane 72 (wetenta e duas) boras;
6.7.4 Analisar & aprovar os canbipios elaborados pela Contratads, assim como as evenais alteragies que se fagam necessariss, s qualguer tempao;
6.7.5 Receber e distribuir as rebeighes so8 comensais
6.7.6 Encaminhar, para liberagio de pagamento, &5 faturas aprovadas da prestacio de servigos.
6.8 Fiscaliratao ¢ Conirale da Execugan dos Serviges

6.8.1 Ao Contratante, por intermédio do gestor efou fiscal, ¢ assegurada a fiscalineco dos servigos contratados, de forma & scompanhar a execugin
camtraiual, cabenda:

* Realizar a fiscalizagio dot servigos contratsdos, de modo a ssegurar 0 cumprimento da execucio do escopo contratads, verificandoe o
cumprimento dos horiros esiabelecidos, as quantidsdes de refeigoes ¢ reciclaveis previsios, a compatibilidade com o candapio edabelecido,
regisrando eventuais ocomencies;

* Realicsr a conferencia diaria do quantitativo de refeigies bomecidas aos comensaic, mantendo o regisiro, por tipo de refeicio servida;

*  Realear a fecalizacio das atividades desenvolvidas pela Contratada, efetivando svaliacao persadica;

*  Aprovar as fstures de prestacio de servigos somente des refeigies efetivaments fomecidas.

6.0.2 Fica entendido que a fiwcalizacio da Contratante terd, a qualguer tempa, acesso a todes as dependéncias dos servigos da Coniratada, permitinda
examinar a gualidade dos géneros alimenticios, e solicitando a substituicio imediata dos que apresentarem condigbes impraprias para o consumo.

6.8.3 Realizar a fscalizagio das condigies de higiene ¢ de conservacio de dependéncizs, equipamentos, utensilios & veiculos wtilizados para o ranspone
das refeigGes.

684 A fiscalacho dos serviges pelo Contratante néo exclui nem diminei & completa responsshilidade da Contratada por qualgquer inobservincia ou
omiso i legislagio vigente & a5 clavsulas contratuais.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

7.1 Para cileulo dis estimativies a serem contratadas foram considerados. 0 consumo da ano die 2024 & do periodo de janeim a ogtubo de 2025, conforme
memaris de chlculo a weguir

Més Ano | Nomero de | Mimero de (Cuantidade Quantidade da
Custodiados (Custodiados dias Comensais D=
Transito (A) | Pensdo (B) | Méas (C) ((A*1)+(B*C)WC)
Janeiro 31
5024 211 2 9
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|Feverairo — 5 29 ”
2024
M:;T 313 T 3 17
lAbril2024 308 4 30 14
IMaio - 5 al -
2024
Junho - . 30 "
2024
Uulho i . a1 .
2024
Agosto 31
2024 37 3 15
ISetambro an . a0 -
2024
Outubro _— - bR | .
2024
[INovembro: o . 30 "
2024
Dvazembiro: aa - | "
024
Janaino R
0o 341 B 1B
I;waraim = " 28 »
025
IE:;;'EH 474 ] 3 3
Abril2025 409 10 30 b |
al
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I 423 1z 0
Maio

f2025

Junho 30

- 409 10 24
Julho - . 31 .
V2025

Agosto 31

025 |7 B m
[[Setembro o . 30 .
f2025

[(Outubro - . 31 o
/2025

(Média de Comanszais (D/n) 19
|I'u'|argam de Seguranga (10%) 2
|I-_|s-::alizan;§n z
|EBTIHATWA DE COMENSAIS P

Obs: Para o cilculo médio do nimero de comenssis foram feites as seguimes considerages

&) Momemos de Custodiados Transito (A) permanecem na Cadeia Poblica de Sants Rosa de Vibérbo em média 1 (um) dia, visto que, apcs a sudiencia de
custoedia, ou sdo liberados ou s8o transteridos feam sob resporsabilidsde da SAP.

b) Maimero de Costodisdos Pensdo (B) apos a awdi#ncia de custodia permanscem na Cadeia Pablica de Santa Bosa de Vieérbo até a regularizsgSo des
perxlencias, por o loram considerados que cada Custodisdo Pensdo equivale a 1 (um) comensal por dis durante o miss.

c) Apos o Calculo da Media de Comensais foram adicionsdos 10% {dez) porcento como margem de seguranga, ¢ adicionados 2 {dois) comensais a
criterio de fiscalizscio, contorme recomendado pelo CadTerc,

8. Estimativa do Valor da Contratagio

Valar (RS): B28.030,00

. . Prazo N
'l_pu_l? Cuanticade Eﬂl!nll’-‘l Co q.ll.ll.ll‘-luﬂ_lﬂ de \-"?h.r_ Valor Total
Refeigio de Comensais . Releigies Unitario
[dizas)

([mresjequm n 913 20000 |rs 539 |Rsi13150.00)
Almeogo P, 913 21000 |rs 1702 |Rsas7.azo,oof
Jarar = 513 2000 s 1702 |RS3sT.420,00
Tenal Extimadn por mis R 27.601,00)
Total Estimado 30 (trinta) meses de Contrato |rsazs 030,00

Obs.- Fai consideradn o mis com 30,44 dias (medis de diss por més), seguindo &5 diretrizes do CadTerc.
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9. Justificativa para o Parcelamento ou nio da Solugio

A contratsgio dos serviges em item anico, sem o parcelamento do sew objeto, & a opgio que melhor atende o5 interesses e a8 pecesidades da
Administragio consderando of seguintes poros:

&) O objeto da contratagdo @ o formecimento de alimemagio & nutrigio destinasdos 505 presos cusiodiados na Cadeia Piblica de Santa Rosa de Vitgrbo, a
possibilickede de s dividir a contratagio em itens distinios geraria uma dificuldade em gerir e tiscalizar o8 contraios

b) Todoes o8 flens 530 comuns;

) O maior niimero de fomecedores sumenta significstivamente a possibilidade de quebra comratual, deixando s Adminisirsco ssm o5 @rvigos para
determinsdo tipo de refeigio;

d) Poderia comprometer a qualidade dos alimentos oferecidos:

Partantn, optouw-se pelo ndSo parcelamento da solugie, visto que & sstruturacso proposta sgrupa de forma licita, segura e técnica & sconomicamente
vidvel, servigos de uma mesma nsturers, que guardam oorrelagio entre €0, sem cansar qualguer prejuizo a ampla competitividadie.

10. Contratacbes Correlatas e/ou Interdependentes

MNio existen contratagies correlatas &iou interdependentes para esta contratsgSo.

11. Alinhamento entre a Contratacio e o Planejamento

Ha alinhamenio entre a contralacso e o planejamento do argdo, uma vez que o planejamento da despesa refere-se a serviges continuados, portanto, com
previsio orgamentaria destimads a esse fim.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratagio

DEpor & todos o8 presos custodiades na Cadeia Pablica de Santa Rosa de YVigrbo o servigo de fornecimento de alimentagio ¢ nutrigio garantido a
subsistencia dos mbems.

Garantir o exarada na Lei de ExecugSo Penal N° 7.210, Segao 11 - Assistencia Material, Ar. 12,

13. Providéncias a serem Adotadas

Mo exitern providénciss a serem adotalss para o inicio ds prestagio dos servigos, visio que 2 refeiglies serio preparades nas dependincias da
Contratada e enviades 8 Cadeia Publica de Santa Rosa de Vitérbo de lorma porcionada, & 0 novo contralo apenas contimusrd 2 prestagio dos servigos
exEbenbes.

14, Possiveis Impactos Ambientais

0 Servigo de nulrigio & alimentagio dos prescs custodiados na Cadeia Poblica de 5anta Rosa de Vibérbo, pode ter diversos impacios ambientais, alguns
dis principais inchuem:

®* Utilizagio de embalagens de isopaor, trata-se de material de dificil degradacio = com grande impacto ambiental se ndo bouver wm sistema colbeta
e reciclagem eficiente;

®* Desperdicio de alimentos, a opgio de fornecimento porcionadoe pode aumentar of restos de alimentos ndo consumidos que e ndo geridos
corretamente aumentam & poluigio ambiental;

* A producio de slimentos, especialmente cames & Isticinios, @ intensiva no so de dgua e energia. O prepamn das refeigies porcionadas também

corsome energia em grandes gquantxdades, seja par meso de fomos, logies ou refrigeragio.

) transparte des marmitas st as unidsdes prisonais, especialmente se feito por veiculos a combustao, comribui para & emBsies de gaes de

eheitg esiaka;

Os alimemos formecidos podem vir de priticss agricols gue otilizam grandes quantidsdes de fertilizantes & pesticidas, que acabam

comtamimardo salos e corpos d Sgua,

13 de 15
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* A demanda por cames, especialmente em larga escala, pode estar ssocisda a praticas agricolas gue promovem o desmatamento & a degracscio
de habitats naturais.

* A higienizagio de mensilios, se nSo for feita de maneira sustentivel, pode resultar no descarte inadequado de produims quimices, afetando o
meein ambéente.

Temdo #m vista o% pontos destacados a Contratada deverd obedecer determinadios regulamentos e praticas sustentiveis, entre sles

® g% criberios de susieatsbilidade determinados no Decreto n® 7.7462012, na Lei o 123052010 - Politicas Nacional de Residucs Solidos & na
InstrugEo Normativa SLTUMP n® 01, de 129012010, Guia Nacional de Licitsgies Sustertiveis da AGLL

* A Conratads ohservard a Resolugio ANVISA o° 216, de 3004, bem comp legislagSo efou narmas de Orgios de Vigilincia Sanitiria Estaduais,
Distritsis ¢ Municipais, segundo previsio no Guia Nacional de Licitsgies Sustentiveis.

& A Comrabsda deverd manter critérios especiais e privilegiados para aguisicio de progutos & equipamentos que apresentem eficitncia enengétics
rethagEo de consumao.

* A Contratada deverd manier critérios especiais e privilegiados para aguisicio e uso de produtos biodegraddveis.

* A Contratada deverd utilizar racionalmente o8 sanesntes domissanitirios, cuja aplicagio nos servigos deverd observar regra basilar de menar
toxidade, ser livre de corantes & buscar s reducio drastics de hipoclorio de sadio.

& D wveiculs destinsdn & erregs das refeicdies devers posair dispositives de segursnca que impegam o derrame em via poblica de alimentos e/ou
resicduos salidos e Liguidos, durante o transparte.

15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamenio declara vidwvel sta contratagio.
15.1. Justificativa da Viabilidade

Trata-se de conirstacio de servigo de mirigso e alimentagio pars o costodisdos da Cadeia Piblica de Santa Rosa de Viterho, gue ficam soh
resporsabilidsde da Palicia Civil sé o encaminhamento para 3 SAP, oo aré que o Poder Judiciirio emita o alvard de soltura.

Esta contratagio @ imprescindivel para que nde haja intermupeio nos serviges que 5o prestsdos, atualmente pela empesa Lo M. Alimentagio Lida,
irserita no CNPD Y 23 5000200001 -27 que posswi contratn valido oom s Adminisiragio avé 03042026 gue atingicd os limites legais de renovagBo.

0% servipos sio clesificados como comums ¢ deversa ser prestados de forma continoada, wem a necessilade de dedicacio exclmia de mao de obra, &
com fomecimento de mutrigio ¢ alimentagio (Desjejum, Almogo e Jantar) de forma porcionsda, este tipo de contratsgio & a gque se apresenta coma a
mais vantajoso para a Administragio.

Consderando-se o conteddo explivito nesee Estude Témmico Preliminar, slaborade em conformidade com o Decrein Estadual o® 680172023, a
equipe de planejamento da contratsgBo conclui pela viahilidade téenica ¢ scondmica da contratagio ara pretendida, mediante a realizsgio de licitsgSo na
madalidade Pregio Eletriinicn, com critério de julgamento menor prego unitario.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletriinicas ssguem o horaro oficial de Brasilis ¢ fundsmentam-se oo §3° do Art. 47 do Decreto n® 100543, de 13 de novembro de
0.

PATRICIA CARLA MARTINS
Exquipe de apaio

P Assinoy ekeroni te em 16122025 as 14:42:48,

MARTA CRISTINA FRANZE COELHO

ldde 15

Pagina 55|118



EDITAL - PREGAO ELETRONICO N° 90001/2026

Egjuipe e spoio

& Assinoy sletronicamenate em 16 22025 as 18:23:24.

RODRIGO CESAR DE OLIVEIRA
Autoridade competentes

b
b‘ Assinou sletronicamente am 16122025 dy 174133,

15de 15
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Lista de Anexos

AtengEo: Apenss arguives nos. formstos = pdd™, ", " pg”, "jpeg”, ".gil” e " png” enumerados shaixo S0 anexadas
diretamente a este documento.

Anexa [ - 1. ANEXD [ - Relagio de Geners & Produtos A limenticios pdf (F95.52 KB)
Anexg 1= 2. ANEXO 11 - Exemplo de Cardipio para 30 diaspdf (577.45 KB)

Anexa I - 3. ANEXD I - Modedo de registro pars mensurar desperdicio.pdf (456.77 KB)
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Anexa WV - 5. ANEXD V - Parametros Qualidsde Alimentar.padf (66691 KE)
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SECRETARIA DA SEGURANGA PUBLICA
POLICIA CIVIL DO ESTADO DE SA0 PAULD
Departamento de Policia Judiciaria de 530 Paulo InteriorDaintar 3
Dalegacia Seccional de Policia de RibeirSo Preto

Secio de Administracao

ANEXO |

Relacdo de géneros e produtos alimenticios, de que trata o art. 1° do Decreto estadual n® 43.339, de
21 de julho de 1998, & o Anexo IV da Resolugio SAMSP n® 16/1998%5.

Quadre 2: Relagio de géneros e produtos alimenticios

Per Capita Per Capita Per Capita
Géneros @ Unidade por Refelgio - por Mensal do
Produtos de do Alimento ﬂ':fﬂl':l:"“?o Refelgio do  Alimento
Alimenticios Medida Limpao In G Alimento Bruto In
Natura (1) Bruto In Natura (3)
Aafura (2)
g;g:g Abacate de 19
i qualidade,
aroT-a conforma MTA 47 kg 1504 1 ¥ semana 252 g 1.5 g
IT08-7
16066-0
Abacaxi, de 1
6854 qualidade, conformes
ABRE2 NTA 17 kg 1500 1 xsemana 2529 1,05 g
Quadro 3: Relagdo de géneros & produtos alimenticios

Per Capita
por Refeigdo
do Alimeanto

Limpo In

Natura (1)

Per Capita
par
Refelcao do
Alimento
Brute in
Matura (2)

Per Capita
Mensal do
Allrmento
Bruto In
Matura (3)

Codigo do
ftem

Géneros e Unidade
Produtos de
Allmenticios Medida

Freguéncia

SIAFISICO de Utllizagao

ITA0-6 Abdbaora, madura, de
152722 1* gualidade, kg 130g 1 x semana 168 g Ti5g
15274-8 conforme NTA 14
Abobrinha brasileira.
A6E2-0 de 1* gualidade, kg 130g 1 ¥ semana 134 g 5839
conforme NTA 14
Albobrinha italiana,
36811 de 19 gualidade, kg 130g 1 ¥ semana 134 g 583g
conforme MTA 14
¥
ITEA Amg:ml r::?:l‘dlgde, kg 120g 1 x semana 146 g 6359
15450 Aglcar kg 10g 3 xdia 1039 S0 g
refinada, kg - Praparo - 12369
canforme NTA
a
IrET-3 ngnl:;ﬁfgfrr:e Eﬁﬁ?ﬂ kg 5049 3 % semana afdg 1161g
Alface crespa, de
Iroz-g 1* gualidade, 5049 3 % semana Gl g fadg
conforma NTA 13
Alface lisa, de 19
3r01-0 gualidade kg 5049 3 % semana Gl g fadg
conforms NTA 13
Rua 380 Sebastido, n® 1.318 - Ceniro - Ribeirda Preto-SP CEP: 14015-040
Telefone: (18] 3810-4401 Ramal 215  E-mail: ribpeeio ugei polici acvil s p.gov. b Pagira 1 de 12
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SECRETARIA DA SEGURAMCA PUBLICA

POLICIA CIVIL DO ESTADO DE SAD PALLO
Departamento de Policia Judiciaria de 530 Paulo InteriorDainter 3

Dalegacia Seccional de Policia de Ribeiras Prata

Secdo de Administragao

Per Capita Per Capita Per Capita
Codigo do Géneros e Unidade por Refelgdo Frequéncla por Mensal do
IEEsm Produtios de do Alimento [.I?Illz . Refelcio do  Alimenio
SIAFISICO Alimenticlos Medida Limpao in - Alimento Bruto In
Natura (1) Brute In Matura (3)
Matura (2)
Alho
37400 nacional/estrangsino
16821-1 de 1 qualidade, K 29 Zxdia G4g 0
conforme WTA 15
Almeirgo, de 19
3680-0 qualidade, kg 509 2 ¥ semana 66 g 5Tdqg
conforme
MTA13
30845 Auroz, poldao, longo,
3600-0 fino, tipo 1 & tipo 2,
11014-0 conforme Pertars K 1009 Zxdia 104g c32Tg
11015-0 MA 260/1988
Banana nanica, de 19
J64T-8 qualidade, conforme diizig 01 unidade 6 ¥ semana 01 unidade | 26 unidades
NTA 17
Batata comum, lisa, de
373T-0 1% qualidade, conforme kg 180g 3 ¥ semana 1B3g 23889
WNTA15
Batata doce amarela,
J668-0 da 1° kg 130g 1 x eemana 160 g 696 g
qualidads,
conforme NTA
15
Berinjela, de 12
3681-0 qualidade, conforme kg 100 g 1 x eemana 114 g 496 g
NTA 14
Beterraba, de 19
A736-2 qualidade, kg 100 g 1 x eemana 135g 58T g
conforme NTA 15
Brécolis de 19
Ires-r qualidade, conforme kg 180g 1 x eemana 228¢g 996 g
NTA 13
Café tomrado e moldo,
o01-8 conforme NTA 44 kg 1049 Ixdia 103 g 940 g
Quadro 4: Relagdo de géneros e produtos alimenticios

Cadigo do
ftem
SIAFISICO

Géneros e
Produtos
Allmenticlos

Unidade
de
Medida

Per Capita
por Refelgéo
do Allmento

Limpao In

Natura (1)

Frequéncia
de Ltilzadgan

Per Capita
por
Refelcio do
Allmento
Bruto In
ANatura (2)

Per Capita
Mensal do
Allmenis
Bruto Im
Natura |3}

355e4 cantome NeTA 1D kg - preparo 103g
or | D | e
Basa4 cfnigfr'feﬂﬁu kg - preparo 1g
63502 | o e NTATD kg - prepara .

Rua 3&o0 Sebasliio, n® 1.319 - Cenlro - Ribeirdo Prelo-3P  CEP: 14015040

Tedefone: [16) 3810-4401 Ramal 215

E-mail: ribpeeto. ugeipolici scil spogo_br
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SECRETARIA DA SEGURANGA PUBLICA
POLICIA CIVIL DO ESTADO DE SAD PAULD
Deparamanto de Policia Judiciaria de 530 Paule Interior/Deaintar 3
Dalegacia Seccional de Policia de Ribairao Prato

Segao de Administracdo

Per Capita Per Capita Per Capita

Cadigo do Géneros e Unidade por Refelgdo por Mensal do
ftem Produtos de do Alimento Refelcio do  Aliments
Allmento Bruto In

Fraguéncia
de Utilizagao

SIAFISICO Alimenticios Medida Limpao in
Natura {1) Bruto in Natura [3)
MNatura (Z)

Caqui, de 1°
3687-0 qualidade, conforme diizia 01 uridade 1 & samansa 01 unidade | 05 unidades
MTA1T
Cara, de 19 qualidade. k
conforma NTA 15 g
Carme dianteira,
bonvina, scam,
38156 PESCOCO & CUm, 8m k
3830-0 peca, congelada ou g
rasfriada. conforme
MTA S
Came dianteira,
bovina, Scém,
87T pescago, peito &
Ha05-3 palata em paga, kg 100 g B x semans 140 g 4 BT2q
congetada ou
resfriada, conforme
MNTA S
Came dianteira,
bowvina, paleta e
;:;;_E mu;f;;;:;l ﬂi"ﬁ' kg 100 g B = semansa 128 g 4.454 g
resfriada, conforme
WTA S
Came seca — changues
4001-0 bowino, conforme kg 100 g 1 & samansa 1Z3g 5359
MNTA 4
Cebola, de 12
arie-2 qualidade, conforme ko 20g 2 xdia g 1.582g
MTA 15
Cabodinha — cheino
verde, conforme ko - praparo - 83g
MTA 13
Cenoura de 1°
Arao-1 qualidade, conforme kg 150 g 1 x semans 1759 TE1g
MTA 15
Chocolate am pd.
3955-4 goldvel, conforme kg - preparo - 93g
MTA 40
Chuchu, da 12
37044 qualidade, conforme kg 130¢g 1 & samansa 165 g TEqg
MTA 14
Coco ralado seco,
3961-6 uro, conforme K - ro - 10
g NTA 29 . prERs :
Caldo de came,
3550.6 conforme WNTA 70 kg
Caldo de galinha,
3500.2 mnfnrmeg:TA Tl
Canela am pd.
6356-4 caonforme NT.ﬂpL [, *g

T4 100 g 1 ¥ quinzena 123 g 24B g

100 g B x semans 140 g 4 BT2q

5T34-T
14420-7

- pIEpar - 103g

kg - pIEpar - 103g

- prapar - ig

Rua S&0 Sebastido, n® 1.318 - Cenlro ~ Ribeirdo Prefo-8P CEP: 14015-040
Telefone: (16) 3610-4401 Ramal 215  E-mail: ribpredo.uge)policiacvil £ p.gov.be Pagina 3 de 12
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SECRETARIA DA SEGURANGA PUBLICA
POLICIA CIVIL DO EETADO DE SAD PAULD

Departamento de Policia Judiciaria de 530 Paule Interior/Daintar 3
Delegacia Seccional de Policia de Ribairao Prato

Secdo de Administragao

Cadigo do
ftem
SIAFISICO

63582

Géneros e
Produtes
Alimenticios

Canelaamrama,
conforme WTA 70

Unidade
de
Medida

kg

Per Capits
por Refelgdo
do Alimento

Limpao In

Naturs (1)

Frequéncia

de Utilizagao

- preparo

Per Capita
par
Refelcio do
Allmento
Bruta in
Matura (2)

Per Capita
Mensal do
Alimento
Bruto in
Matura (3)

13

36870

Caqui. de 1°
qualidade, conforme
MTA 1T

aiizia

01 unidade 1 % ssmana

01 unidade

05 unidades

T4

Cara, de 1° gualideds,
conforme NTA 15

kg

100g 1 ¥ quinzena

123 g

246 g

33156
3830-0

Came diankeira,
boving, acam,
PESCOGD & CLURIM, &M
peca. congelada ow
reafriada, conforme
NTA 3

kg

100 g B x semana

140 g

48729

38237
38253

Carne dianieira,
bovina, acam,
peaCoCo, peito &
paleta am pega,
congelada ou

reafriada, conforme
NTA 3

kg

100 g B x semana

140 g

4 872 g

3a831-8
3833-4

Came dianteira,
bovina, paleta &
mikscubo, em peca,
congelada ou
reafriada, conforme
NTA S

kg

1009 B ¥ semana

128 g

d 454

4001-0

Came seca — chargue

bowing, confomme
MTA 4

kg

100g 1 ¥ semana

123 g

5359

arg2

Cebola, de 17
qualidade, conforme
MTA 15

kg

209 2 xdia

|

1.582

ST34-T
14420-F

Cebolinha — cheain
warde, conforme
MTA 13

kg

- preparo

83g

37001

Canaura de 19
qualidade, conforme
MTA 15

kg

150 g 1 x semana

175 g

Télg

J958-4

Chocolate em pd,
sollived, conforme
MTA 40

kg

- prepar

93g

AT04-4

Chuchu, de 19
qualidade, conforme
MTA 14

kg

1309 1 x sEmana

185 g

Ti& g

3961-6

Coco ralado saco,
pUra, Comn
MTAZD

kg

- preparo

10g

3603-5

Couve-Sor, da 1

qualidade, conforme
NTA 13

130 g 1 x semana

185 g

BT4 g

Rua Sdo Sebastido, n® 1.318 = Cenlro - Ribeirdo Preto-8F CEP: 14015.040
Tedefone: [16) 3810-4401 Ramal 215 E=-mail: ribprelouge@policiachil s p.gov. b
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SECRETARIA DA SEGURANGCA PUBLICA
POLICIA CIVIL DO ESTADD DE SAD PAULD
Departameanto de Policia Judiciaria de 580 Paulo IntarionDhaintar 3
Dalegacia Seccional de Policia de Ribeirdo Prato

Segdo de Adminisiragio

Cadigo do

b

SIAFISICO

Géneros e
Produtos
Alimenticios

Unidade

e

Medida

Per Capita
por Refelglio
do Allmento

Limpo in

Natura (1)

Frequéncia
de Utilizacéo

Per Capita

por

Refelcio do
Allmento
Bruto dn
Natura (2)

Per Capita
Mensal do
Alimento
Bruto In
MNatura (3)

Couve-mantsiga, de 1°
Iras-4 gualidade. conforme 120 g 1 ¥ semana 153 g 665 g
NTA 13
42250 Cravo da (ndia,
42268 | conforme NTA 70 - FrEeem ‘e
Dobradinha fresca
13;351;'-?3 :#;:?D:er;:a_n; kg 120 g i x quinzena 124 g 248 g
conforme WTA 3
Doce em pasta
50032 goiabada, conforme kg 50 g 2 ¥ semana 81g did g
WTA 28
Dioce em pasta
11274-7 marmedada. kg S0 g 2 x semana S51g ddid g
conformea MTA 28
Escamnola, de 1*
ke qualidade, conforme kg &l g 3 x semana f2g B40 g
NTA 13
Espinafre de 17
Irod-3 qualidade, conforme 150 g 1 ¥ semana 20T g 600 g
NTA 13
Extraio de tomate,
d5624 conforme NTA 32 B prepan 2329
Farinha de
3063-T mandioca, conforme - prepan 124 g
NTA 34
Farinha de milho
30634 amarela, conforme kg - prepan 124 g
WTA 34
Farinha de fri
jggg’g especial ou mm?.l}m. kg - prepan 32g
conforme NTA 35
Feijfo preio tipo 1 e 2.
13;?;:,9 cnmrT; I.':gg?m kg S0 g 1 x quinzena 52g 104 g
AABE Fetio roxn, caroca.
EE-1 roainha tipo 1 e tipo 2,
120375 conforme Portaria kg S0 g 2xdia 529 JeEdg
MUA 1611587
120456
ATET-S F:;nmm:r:ﬁgﬁ' kg Prepan 19
Fermernto quimico,
3666-T conforma NTA 80 Preparn 29
Figado bovino
40095-4 resfnado, conforme 100 g 1 ® quireena 10T g 214 g
NTA 3

Rua B30 Sebaslida, n® 1.319 - Cenlre ~ Ribeirdo Preto-8P CEP: 14015-040
Telefone: (18] 3510-4401 Ramal 215 E-mail: ribpredo.ugeE polici acyil.s p.gov.be
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SECRETARIA DA SEGURANCA PUBLICA
POLICIA CIVIL DO ESTADO DE SAD PAULOD
Deparamento de Policia Judiciaria de 580 Paulo InteriorDainter 3
Delegacia Seccional de Policia de Ribeirao Preto

Segao de Administracao

Per Capita Per Capita Per Capita

Cadigo do Géneros e Unidade por Refelgéo por Mensal do
Itemny Produtos de do Alimento Refeicéo do  Alimento
Aliments Bruto In

Frequéncla
de Utllizagéo

SIAFISICO Alimenticios Medida Limpa In
Natura (1) Bruto in Natura |3}
MNatura (2)

Frango. em pecas.
tipo coxa/sobracoxa,

IBE3-E congelado, conforme kg 150g 2 ¥ gemana 258g 22459
MTA 3
36870-9 Franga intedno, sem
13820-3 pé & sem cabaga,
13830-0 eviscerado, kg 150 g 2 ¥ gemana 2589 2259
14782-6 congetado
14803-2 ou resfriado.
conforme MTA 3
w026 Fuba de mibe. kg Preparo : 1249
34
Larsnja pera de 1°
raa-z qualldi;:l_ac‘:l:?rnrrne diizia 01 wnidada 6 ¥ semana 01 wnidade 26 unidades
Leite de vaca in
5020.3 nafurs ipo . L 250 mi 2 xdis 252 mi 15332 |

conforme Portania
hA 1.2551862(%)
Lim&o-tait, de 12
68 qualidade, diizia - Praparo - 08 unidades
conforme KWTA 17
Linguica frescal, tpo

toacana, de canme 1x 180 g TB3g
38081 sulna, de 1? kg 1209 semana
gualidade, conforme
MTAS
BAdE-T Louro secd. kg 3 Fraparo - dg
conforme
NTA 70
handioca de 1°
J60E-5 qualidade, conforme kg 120g 1x 158 g BET g
NTA 15 sEmana
37455 Manga de 1%
10056-0 qualidade, dizia 01 unidada 1x 01 unidada a5
condorme sEemana urndadas
NTA 17
35651 kMargarina [ 109 2w dia 10340 627 g
wagatal,
conforme MTA
S0
30748 Massa simenticia
47864 SECH DAME kg BO g 1x Big 361g
ATET-2 macarronada, Semana
252122 conforme KTA 48
387 3-0
47880
47859 Massa alimenticia ki - Praparo - 32g
EE_S para sopa,
EMAT conformea MTA 48

Rua 5o Sebastida, n® 1.318 ~ Cenlro ~ Ribeirdo Preto-SP  CEP: 14015-040
Telefone: (16) 3810-4401 Ramal 215 E-mail: ribpeedo. uge)polici acvil sp.gov. be Pagira @ de 12
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SECRETARIA DA SEGURANCA PUBLICA
POLICIA CIVIL DD ESTADD DE SAD PAULOD
Departameanta de Policia Judiciaria de 530 Paulo IntanorDwaintar 3
Delegacia Seccional de Policia de Ribeirao Prato

Secdo de Administragao

Per Capita Per Capita Per Capita
Cédigo do Géneros & por Refeigio
[be-m Produtos do Allmentd

[ ) _par_ Mens_al 1_:1-;
de Utllizagio Refeicido do  Allmento
SIAFISICO Alimenticios Limpo in Allmento Bruto fn
Matura (1) Bruto in HNatura (3)
Natura (Z)

Mel de abalha, Praparo 108
e conforme MTA 55 o i ?
Malancia o= 1*
3721-4 qualidade, kg 15049 1x 335g 1414g
comforme sEmana
NTA 1T
I0R4-5 Milho de kg 3049 1x Mg G2 g
can|ica, quinzena
conformea MTA
33
BA23-0
OR24-E Miziura em & para
BA25-6 elalina |sabores
BE2E-4 n?.-m:..cmrwme kg 20g 1) xméa a1 210g
BAIT-2 NTA TS
1201 6-2
Oles de soja refinado,
S0D0-B conforre NTA 50 | 30 ml 2 xdia 31 ml 1.688 rml
W&Ean G0 Sec,
Hase-a conforme NTA 70 kg ’ Prepare ) 58
Owos lipo grande,
108251 hfmﬁfﬁﬂfme dilzia [Zunidades | 1xsemana | 02 unidades ]
WA, 5155 unidades
Orices TR0 i,
ITS0E “‘E ;ﬁ"@'f"* dilzia . Prepars - 0B
WA, 5155 unidades
Pdo francés
IOTE-4 COMUIT, £ paca, kg 501 3 xda 519 4 654 g
conforme NTA 4T
Praixe lipo caclio, am
38054 P, kg 120 g 1 % sermana 141 g Bl3g
Pelxe lpo el
IBS-T e filg, eongetads, kg 120 g 1 x sermana 124 5 5304
confonme NTA B
Peixe lipo pescada-
IR00-3 branca, congedada, ki 1209 1 x semana 1249 530 g
corfarme NTA B
Papifid cormurn, e
3724-0 1° qualidade, kn 100 g 2 ¥ SeMmana 1249 1.0M g
confarme NTA 14
Fimenta do reino em
Bd4T-5 pd, conforme kg - Preparo - i0g
MTA O
Pimenta vermedha
icante de 1*
6551-0 qudpl‘l:lEIdE, conformea kg - Prepare ) 2g
NTA 14

Rua S0 Sebastido, n® 1.31% - Cenlro ~ Ribeirda Prefo-3F  CEP: 14015-040
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SECRETARIA DA SEGURANCA PUBLICA
POLICIA CIVIL DO ESTADD DE SAD PAULO
Departamanto de Policia Judiciaria de 530 Paulo InternarDwaintar 3
Delegacia Seccional de Policia de Ribeirdo Prato

Segaa de Administracdo

Codigo do
ftem

SIAFISICO

Géneros
Frodutos
Alimenticios

Per Capita

por Refelgéo
do Allments

Limpo in
Matura (1)

Frequéncia

de Ltilizacio

Per Capita
por

Refelcio do

Allmento
Bruto In
Natura (2)

Per Capita
Mensal do
Alimento
Bruto I
Natura (3)

Fimeantio verde de
ard1-4 17 gualidade, kg 120g 1 x sEMmana i51g 657 g
conforme WTA 14
Pd para preparo de
13111“‘_31 pudirm (sabones
11281-0 diwersos), confome kg 20g 10 3 més 21g 2109
112628 NTA 7
Cusijo tipo
mugarela, m Prepann 2
4 peca, conforme NTA kg 259 £ SEmana 269 2269
11
Crsedjo tipo parmesio,
3rss-2 cnrﬁu:w:r:e NTA kg 10g 2 ¥ semana 106 g 92 g
Queijo tipo prako,
3rs4-0 conforme NTA 11 S0g 2% semana S3g 4619
Quiabo de 17
ar1e-4 qualidads, conforme kg 100 g 1 ¥ semana 122 qg 531q
MTA 14
Repolho de 19
ITAT-B qualidade, conforme g 130 g 1 x 3emana 135g SET O
MTA 14
Sagu, conforme
3048-7 WTA 37 kg 204g 1 ¥ semana Mg 91 g
Sal refinedo ndado,
35610 conforme NTA 71 kg 8g 2 wdia Big 5059
Salza, cheiro verde,
Sl conforme NTA 13 kg Prepara Big
Salsicha tipo Viena
S045-0 ou Frankcurt, kg 100 g 1 x semana i g 4529
conforme NTA &
35475
35458-3
3548-1 Suco de frutas
3550-5 concantrado (sabores
35513 diversae), conforme | 20 mi 2 % dia 21mi 12768 mi
1189583 MTA 24
17T058-5
170858
Tangerina cravo de 19
Jroe-5 qualidade, conforme dlzia 01 unidade 1 x 3emana 01 unidede | 05 uridades
MWTA AT
Tangenina murcot de
arioa 19 qualidade, dizia 01 unidade 1 x semana 01 unidade | 05 uridadas
conforme NTA 17
Tangerina ponkan de
T 12 gualidade, dizia 01 unidade 1 x semana 01 unidade | 05 unidades
conformea KNTA 17

Fua S3p Sebasiido, n® 1.31% - Cenlro — Ribeirdo Preio-3F CEP: 14015-040
Tedefone: (16) 3610-4401 Famal 215 E-mail: ribpredo.ugeiE polici acyil. s p.gov.be
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Secdo de Administracdo

Per Capita Per Capifa  Per Capifa
Codigo do Géneros e Unidade por Refelgio Freguéncla  POF Refeigdo Mensal do
item Produtos de do Alimento :E" - so doAlmento  Alimento
SIAFISICO Alimenticios Medida  Limpoin C¢VUIEEERS Brutoin  Bruto In
Matura (1) Matura (2)  Natura |3)
Tomate maduro de 12
Prepan
IM33 qualidade, conforms kg BOg Mg 1.065g
MTA 14 15x méa
Tomate salada de 1
25 qualidede, conformss kg BOg 3 x semana L] 1.383 g
MTA 14
Towcinha defumado
38431 {bacon), conforme kg Freparo G60g
MNTA 4
Uva Midgara. de 1
J6BG-T qualidade, conforme kg 200 g 1 ¥ semana 22 q 1053 g
NTAAT
“egem. de 17
36004 qualidade, conforme kg 100 g 1 % semana 1109 4780
MTA 14
Vinagre de vinha,
35556 confarme NTA T2 ] 10 mi 2 xdia 10,3 mi 27 ml
Xarope de grosealha, _
3556-4 conforme NTA 62 | Freparo G4 ml

{*] O Decreta i 5518371970 determina que seja pradbida em toda o terrtdeio nacioral a venda oo |elbe cra ou in natura para consumo direts
o populacao; portata, deve ser Uiz keite pasheunraio

Codigo do
tem
SIAFISICO

4888-0
4009-8

Quadro & Panificacao

Per Capita por
Refeicio do
Alimento
Limpo i
Matura (1)

Géneros &
Produtos
Allmenticlos

Unidade
oe
Medida

Frequéncla Allmento

Bruto im
Natura |2)

de Utilizagso

Farinha de trgo
(COMMAAM Ol
aspecial,
conforme MTA 35

Panificacho

Per Capita por
Refelcéo do

Per Capita
Mensaldo

30675

Fermento
bicldgico, kg -

Panificagéo
conforma NTA B1

3258

Melhorsdor tripla
agio, conforme kg -

Panificacho
MTA 81

35510

Sal refinado
indado, conforme kg -

Panificacho
WTA T

1259

Rua 380 Sebaslida, n® 1.318 - Cenlro - Ribeirdo Prete-3P CEP: 14015-040
Tededone: (16) 3510-4401 Ramal 215 E-mail: ribpreto.ugeiE polici acvil.sp.gov.be
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SECRETARIA DA SEGURANGA E'UELICA
FOLICIA CIVIL DO ESTADD DE SAD PALILO

Departameanto de Policia Judiciaria de 530 Paule Interior/Dainter 3
Dalegacia Seccional de Policia de Ribairgo Prato

Secdo de Administracdo

Quadro 6: Eventos

Per Capita por Per Capita por Per CapitaMensal
Codigo do Géneros e Unidade  Refelgdo do Refelgao do doAlimento Bruto In
ftem Produtos de Alimento Alimento Matwra (3}
Bruto In

Frequéncia
de Uilizacao

SLAFISICO Alimenticios Medida Limpo In
Matura {1) Matura (2)

Amendoim sem

14745-1 c-aﬁ.ca;[mgfjnl:lnne kg &g Festa Junina GG g -

MITA

Frutas
. chgtalizadas, Matal &
0024 -:u:-r_'||_f|:|rrne kg S0g Ano-Mowo 309 100 g

MTA 18

Milho de pipoca,
0802 conforme kg 50 g Festa Junina 829 -
MNTA 33
Panatona,
- Matal &
0709 -:mf:;n; kg 20049 Ano-Movo Hoqg 430 g
0659 Finhao kg 20049 Festa Junina 296 q -
3552-1 Refrigerante, Natal &
3553-0 conformsa | 250 mi Ano-hows 250 mi 500 ml
3554-8 NTA &1
Ihia passa.

J064-0 confome kg 50 g Matal & Sog 100 g

WTA 18 Ano-Mowo

Quadro 7: Relagao de géneros e produtos alimenticios — Dietas espaciais

Par Capita por

Camitahben
Par Capita por Par CapitaMensal do

e Tr— TS P
Lodigo do  ouneroseProdutes UNidade  Refeichoda o aneis  Refeiciods  CLmento
1t&m 5 n de Medida Alimenta LA S Bristo kn Natura (3)
SIAFISICO Alimenticios - de Wilizacio  Alimento Brulo
In I Natura (2)
Matura
(1]
Adoants em sachs, )
3578-5 corfarme NTA 83 umidsde 8g 3% dia 82g T48 g
Adoganbe liguida, )
357T-T corlanme NTA 83 i 3 x dia 15 mi
3081-0 Amide de amoz,
ABEZB coromme NTA 37 ki 154 2 x semans 1539 133 g
Arreda de milha,
3001-8 eorlorme MTA 37 ko iog 2 ¥ semans 102q gog
Aopeda laminada,
5001-6 corfarme NTA 33 kg 20 g 1 % semana 23g 100 g
Banana-magh de 1°
36851 pualidade, conforme dizia 02 unidades 2 ¥ samana 02 unidades 18 unidades
NTA A7

Rusa 330 Sebastida, n® 1.319 - Ceniro ~ Ribeirdo Preio-SP CEP: 14015.040
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SECRETARIA DA SEGURANGA PUBLICA
FOLICIA CIVIL DO ESTALD DE SAD FaULD

Segao dé Administragao

Departamento de Policia Judiciaria de S&0 Pauls InterorDwainter 3
Delegacia Seccional de Policia de Ribeirao Preto

Per Capita por

Canita B
Unidade  Re Per Capita por

'”“'I:"_'E"?'m Gdrenos & Produtos

Alimenticios e il

SIAFISICO

Fregquéncia
de Ltilizacse

Refeigdo do
Alimento Bruto
Im Matura (2)

Per CapitaMensal do
Alimento
Bruto In Natura (3)

Banana-prata de 1%
3606-0 quealidade, coniomme ciizia 02 unidades 2 3 BEmana 02 unidades 18 unidades
NTA 1T
3060-1 Balacha com sl
FAB09-T [&gua & sal), ko 40 g 2 x semana 41 g 357 g
) corfomne NTA 48
TOGE-3 Bodacha docs 1:[:!1:!
24 B0 frsai Zana ou Maria, kg 40 g 2 ¥ samana i1g 35T g
- conforme NTA 48
Botacha serm sal
38724 [&giea), conforme ki 40 q 3 ¥ samana 41 g 535 g
NTA 4B
Chdt preto, conforme
3003-5 NTA 41 ki - Prepan 33qg
Erva-rrate, conforme
3009-3 NTA 41 kg - Prepara 33g
104469
1044 7-7 Gelsia de futas,
104B88-5 dhetética, (sabofes
10446-3 | diveraos) conforme kg s0g 2 x gemana 5Tg B2y
10450-7 MNTA B3
10482-5
Laranja lma. . - . I
37230 corfarme NTA 47 chizia 01 unidade 6 x samana 01 unidade 26 unidades
Leiie &m po
desnatado, conlonme )
244743-3 Portara ki I, 2g 2 x dia 32g 1847 g
MA 1.255/1862
Leite in nalura
desnatado, confonme )
2400810 Portara | 250 mi 2 ¥ dia 252 mi 15,332 |
WA 13551962 ()
3T43-5 Maca nacional de 1*
3Tdd-3 qualidade, conlarme iz 0 unidadie 3 ¥ semana 01 unidade 13 unidades
3745-1 NTA 1T
— Mamdo de 19
gualidade, conformme ko 150 g 2 x samana 2449 2123 g
1530740
NTA 1T
K > 2 ¥ dia 3.1 310
11350-6 Margarina sem sal, g g 9 g
cornforme NTA 50
- Prepara 154 g
BE1G-1 Mistura & po pars
BE20-5 gelating dietética
BE21-3 (=abares diversas), kg o 18 x més 19 Hzg
ag22-1 corfarme MTA 83
Fao lips redondo
3878-0 mein sal, conformme kg 50g 2 xdia Slg 3103 ¢g
MNTA 4T

Rua 380 Sebastidao, n® 1.319 - Cenlro - Ribeirdo Prefo-3P CEP: 14015-040
Telefone: (16] 3810-4401 Ramal 215  E-mail: ribpredo.uge polici acvil sp.gov.be
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SELCHE ARIA DA SEGUHRAMNLA PUBLIGA
POLICIA CIVIL DO ESTADD DE SAD PAULD
Departamanto de Policia Judiciaria de 530 Paulo Interor/Dainter 3
Dalegacia Seccional de Policia de Ribairao Preto

Segao de Administracao

Per CapitaMensal do
Airmento
Bruto In Matura [3)

Per Capita por ar Canila b
Coédigode ., Unidsde Refeicio do D
i Géneros & Produtos - " 0 ST Frequéncia Refeicdo do
- Alimenticios deMedida  Alimentd ., izacie Alimante Bruts
SIAFISICO = Limpa &

In Natura |

In
Matura
(1]

Fera nacionsal
3683-8 estrangeira de 19

BEBA-E qualidace, conforme dizia 01 unidade | 2 xsemana 01 unidade 08 unidades
WTA T

3621-8 P& para preparo de

3625-0 pudim dietético,

3627-7 {diversos sabaores), kg =49 18 xméa =19 Bg

3628-5 conforme MTA B3

3r55-8 Queio tipa ricota. kg S50g 1 ¥ semana 53g 2304

conforme NTA 11
Cueijo tipo ranas
3r51-6 frescal, sem =al, kg S50g 3 x semana 53g 692 g
conforme NTA 11

Sal hipossddico em

3560-6 gaché, conforme unidade ig 2 xdia 1g 61 unidades
NTA B3 daig
Sal refinado em
3561-0 zaché, confome unidade ig Zxdia 1g &1 :“':1'9':"‘-'5
NTA B3 elg

{*) O Decreta n® 88. 1831970 determina que séf@ proibida em lodo o lerildno naconal a venda do leile cru ou in nabura para
consuma dirslo da populacio; portanio, deve ser ulilizado lete pasteurizada.

{1} Per capita par refeiciio do alimento impa in naturac as gramaturas preseniss nesta coluna refensm-se 30 peso limpo do

alimento apés a aplicacda do falor de comegda, ou Seja, apds o pré-prepand.

{2} Per capita por refeicio do alimento brubo in nabura: as gramaluras presenles nesta coluna referemese a0 peso do

alimenta bruto antes de ser aplicado o fator de cormego, ou s=ja, aries do pré.prepan;

{3} Per capita mensal do aimente brulo in nalura: as gramaturas presentes nesla coluna referem-se 20 peso do aimenlo

brulo iotal por més andes de ser aplicado o fabor de corregda, ou seja, antes do pré-prepam.

Fara a gramalura de cada releicdo peér capfa constanie desle Edilal, consideram-se os alimenlos aus com o Seu peso brulo, ou
saja, anles da realizacko do pré-preparo.

Faonbe: Prestacio de Servigos de Nulrigio e Alimentacio das Unidades Subordinadas & Searstaria da Sequranca Puiblica ou 4 Secretaria
da Administracio Penilenciara - Vol. § - Dale-base unho 2035 Varsis 01 Derembro 2025
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SECRETARIA DA SEGURANGCA _FIJELIE‘.A
FOLICIA CIVIL DO ESTADO DE SAC PAULD

Departamento de Policia Judiciaria de 580 Paulo InteronDeintar 3
Delegacia Seccional de Policia de Ribeirdo Prato

Secao de Administragao

ANEXO 1

EXEMPLO DE CARDAPIO PARA 30 DIAS (OBSERVADOS 0S GENEROS E PRODUTOS
ALIMENTICIOS DA RESOLUCAQ SAMSP N® 16, DE 1998)

Quadro 13: Exemplo de cardapio para 30 dias

. . o3 04 i1 0
'*L}':;Ji:;“ Terca-Teira Qluarta-feira Quinta-beira Sexia-leira Sabado Domingo
[hirssjnjLirmy Desjejum Dherdjijuirm Desjejurm je Dt jejurm s pejum
ol eald Leite com cald el ol e Leite corm calé
Pao com l'.|LIE'I]I2l P3o com Fio com Plo com Pao com
i Fargarnina

o7

" 0z

PO coim Pao com
prabe
Almog
o |AMOZTUdE [T AT & R [ e [ATGZE RO
MIOZE | s, Linguiga Alrdndegas | Came picata
Feijio, Bife |~ > S Cameassada, | oL " | e depeae | 0L e | Moo e queso
acebalada, Couves | Tarola(larnha de ha empanads, cencura  |PETMesdn, Frango
Coive-Tior e mandioca & def. & B dAa Batala sA8ins [ 5 I : FESA00
refogada avos) elogs agam [coxalsobrecaxa)
Saladade | Saladade Salara de Salada dis Salaria de Salada die {hi':;""@“:]ﬁa
beleiraba peEging alface tomate alface agrido i
gm“ﬁm Bobremesa | Sobeemesa | Sobremesa | Sobremesa | Sobremesa: Sobremess:
quelo |&ranja saguU Fibedaria frarmekada banana gedaling
Suco oe ’ Suco oe Suco de Suco o8 Suco de .
quarang | Sucodelimdo | s laranja GuArand groseha Suca de taranja
P30 =T = Pio Fia
Jantar [*)

Fao P

ArTaz e
Feig@n, Rigobo sofm

ANOE & AIMTOE &
i Aoz & 5 ™ . AMGZ &
aﬁﬁﬁ&ae Feifa, Ealai;;ﬁl D;:l?a-?rha Feijo, | Omelete com | mildos de frango,
Frange &0 Carne seca | queijs, cebola | Almdndegas com
CAITE SO b, eom malho, -
ok, W agem fome Puié de batata | Espinafe refogada, @lomate, | makha, Beringela
- VEEM | pandioca frits Ciuibebe Escanla efpanaca
refogada refogado refogada
Taladade | Samdade | Gaadade
Salada de Saladade Satada de dhlchucam | acelgae pepinoe | Saada de aface
agride aceiga egcarpia . iy tomets
Sokremesa: Egub’ﬂia Solvemesa | Sobremesa | Sobremesa Eﬁmi& Sobremesa;
tangeina choccinle abacax gedaling targeing bauniiha laranja
Suco de Suco de Suco de Suca de
marango Suco de uva grozelha Suco de imao Mofanga maracL Suco de uva
Fao Fao Fao Fao Fao Pao Faa

Rua 3o Sebastida, n® 1.319 - Cenlro ~ Ribeirdo Prete-3P  CEP: 14015-040
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SECRETARIA DA SEGURANGA FUELIEA
POLICLA CIVIL DO ESTADD DE 5A0 PALULD

Dralegacia Seccional de Policia de Ribeirao Prato
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Administragao

Departameanto de Policia Judiciaria de 580 Paulo InterionDeinter 3

oa

Quadro 13: Exemplo de cardapio para 30 dias

o 09 10 11 12 13 14
= EE!IFE. Terga-felra Quarta-feira Quinta-felra Sexta-felra Sdbado Domingo
Desjajum Desjajum Desjejum Desjejum Desjejum Desjajum
Leite com
café café Leite com café café Laite com café cafid
Péo com Féo com P&o com F&o com F&o com P& com P& com
Arroz e Fedjbo
Aoz & Arroz e Feijgo
Aoz e Aoz preto com Aoz e . &0,
eijén, Came | Omelete com
Feiljfo, Feijao, cAMme saca, Feidjfo, refogada com | queijo, cebola Macarréo
Saksicha Frango linguiga e Pimentio lagumes a g ini‘nate com maolhao,
com molho refogado, defumado, | recheadocom {canours Couvadior | S8 assada
Batata dord Polenta Couve & came mokds vanam! iy
mineira Spam|
Salada mista
Salads de Salada de Earofa Salada de Salads de Salada de {patsta,
agri&o alface tormate peping siface CENOUra,
Vagem e ovo)
Egﬂgemﬁ: Sobremesa: Sobremesa: Sobremesa: Sobramesa: S::Edr:?:: Sobremesa:
morango banans laran|a gedating abacax frutas laranga
Suco de Sucode Sucode Suco de
guarana guarans Suco de limBo | Suco de uea guarana maraculs Suco de uva
PBD Fao Pao PBo Pho Pao
Jantar Jantar Jantar Jantar Jantar Jantar Jamtar (*)
oz & Aoz &
Feaijéo, Aoz & Aoz & Feljdo. Feildo. Came Aoz e Aoz e Feljgo Rizoto de
Came Faijao, Carme Pizza de acejl:mllada am Feijgo, Peixe | Almdéndegas frangao,
picada assada com mugansla, pedacos {cacio) com molho, Frango
acebolada, | molho, virado Eapinafre E:rm:-us. refogado, Batata doce | assado (Coxa
Abobrinha COdT QDS refogado Batats seuts frita & sobrecoxs)
refogada refogado
g:p.:.lﬂma.:?z Eiﬁgﬁrge Salada de Saladade 5::::&;[’: 'iE Salada de Salada de
bmata ralada chuchu alfaca lomata agriso betarraba
Sobremesa: )
Sobremesa: doce de r?:?r:’glﬂ;:l?é Sobremesa; Sobremesa: Sobremesa; Sobremesa:
laranja abdbora com mexErica gelatina polabads gelauns
- queijo
Suco de Suco de Suco de Suco de Suco de Suco de
Suco de imao
grosalha lzranja marac Morango goselha QuBrand
Pao Pio Pao Péo Fao Féo P&
Rua 530 Sebastido, n® 1.319 - Cenlro - Ribewdo Pretoe-SP  CEP: 14015-040
Telefore: [168) 3810-4401 Ramal 215 E-mail: dbpeedo.ugeiE policiscil sp.ged br Pagina 2 d= §
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Secdo de Administragdo

15
Segunda-

fedra
Desajejum

Leite com

16
Terca-feira
Desjejum
Leite com

Quadro 13: Exemplo de cardapio para 30 dias

17
Quarta-feira

Des)ejum

18
Cuinta-feira

Des|ejum

18
Sexta-felra
De-sejum
Leite com

20
Sabado

Diesjejum

21
Domingo
Diesjejum

i cafid café ceté caifd Leite com café | Leite com café
P&o com P&o com Péo com P&o com F&o com Fao com P& com
Marganna ueijo prato margaring uedo prato marganna marganna rmafgaring

IFIIEI}MHE Armoz & Aoz & ! a:rig:-;mm Aoz e Aoz e Felj&o, ﬁ.ﬁ?;ﬁ
L f i Feljgo, Came | Feijgo, Came E i Feljéo, Filé de | Came seca f E
'?Fﬂfa" 4 em pedacss & assada e a;::g; peeinE refogada e ra:l}gamr;n;gn
{farinha + Berinjala & Eﬂaﬂ Abobrinha emp:::ﬂm ] Courve & Vagem
def.) gaore o refogada minewra refogada
Saladade Saladade Salads de Salada da Salads de Saladade Saladade
aiface agnso beterraba alface agrifo peping agriso
. Sobremesa: . . .
Sobremesa: salada de Sobramesa: Spbremesa: Sobremesa: Sobramesa: Sobremesa:
laranja frtss pudim banana goiabada laranja gelating
Suco de Sucode Sucode Suco de Suco de Sucode
IMErscyjd im&o laranja maracuja tangering grosslha Suco de liméo
a0 Pao Fao P Pao Péo Fao
Jantar Jantar Jantar Jantar Jantar Jantar Jantar [*)
N N Arroz, Feijéo,
Ié::'m' Arroz, Fedo, | Amoz, Feijgo, Aoz, Feijfio, E:r;:':';{:':" Omelste com AITOZ COm
cada " ueijo, tomate, mes
scapoiado | SBEHaCom | CaMmepcass | Gopiaanims | pedcose | “SEan | rol TS,
refoado Batata doré refogada - P Bricolis em pedacos
e ogado refogado
Saladade Salada mista
Salada de Saladade Renolha 8 Salada da Saladas de _ (batats &
tomate alface 1;:“’!.3 acelga tomate cenours)

Sobremesa; | Sobremesa: | Sobremesa: Sobremesa: Sobremesa: Sobremesa: Sobremesa:

mammelads banana Laranja gelanns mexarica sagu abacax

Suco de Suco de 5 Suco de Suco de Suco de

groselha MOTango Suco dewva | Sucode 8 guarang laranja maracujs
Fao Fao Fao Fao Fao Fao Pao

Fua S&o Sebaslida, n® 1.319 = Ceniro - Ribeirdo Prete-EP CEP: 14015-040
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22

-
3

CQuadro 13: Exemplo de cardapio para 30 dias

24

25

26

.
7

a
28

.:eilgrr;ja- Terga-dfeira  QOuartadfeira  Quinta-feira Sexta-feira Sébado Domingo
Deeesje] um Desjejum Desjejum Desjajum Desjejum Diesjejum Diesjejum
Laite com
i ey o Leite com café i i Leite com café
P&o com Péo com Péo com P&o com Féo com Fao com F&ao com
marganing margarina marganna margaring queijo prato Mmarganing Mmarganing
Omedeta com
FAuroz, Feijdo, | Amoz, Feijgo, FAuroz, Feijfo, | Amoz. Feijdo,
Aoz, Feijéo queijo,
& Frango Bifie rolé com tomate Filé de paixe | Salsicha com Y T——
assado e modho : adord e maolho 2
cabola e
HambUrguer | o enta com Ahdbora Couve-flor Puré de Came asmxia
& Pizzakodo Espinafre a0
radhc refogada alh & Glen EaUtE batats
Saiada da Salada mista
Salada da Salada de Salada de Salada de pepinG & Salada de de batata,
aiface e pinG Bgrido CEMOUra iomate alface CEMOUTE &
WEJEN & 04¥0E
Sobremesa: | Sobremesa: | Sobramesa: Sobremesa: Sobremesa: | Sobremesa: Sobremeasa;
banana Lamgenina gelatina larania pasdirm Lamgering sagu
Suco de Suco de Suco de Sucode Sucode
Suco de wa groselha QuAarana maracuid MMoEango Suco de uva guarans
Pao Pao Pao Fao Pao Pao Pao
Jantar Jantar Jantar Jamtar Jantar NETTET Jantar [}
AITCZ 3 grega,
Arroz, Feijéo, N:ﬁ"z' F'?::]a'}' A Falls Arroz, Fel@o ..ﬁ.::r:nz Felifio, Fedfio, Frango
Bife de cas e oz, PRIED. | sz Feigo, | preto, Came Ame em ao form
panela com came Linguica & c ' d' i pedacos com -
aceboladae | ‘irado de aMme 3=3ad3 molho e (coua/anhre-
malho & Escarcla P & Farofa acabolada e Berinkla COXE] &
Batats sauté refogada Mandioca frita empawe " Bricolis
refogado
Salada de
Saladade Salada de Salada de Salada de Salada de repoiho e Saladade
agrido chuchu tomate alface tomate oebola bt edraba
Sobremesa: | Sobremesa: | Sobramesa: Sobremesa: Sobremesa: | Sobremesa: S:ﬁm’;if'
goiabada canfica abacaxi marmedada laranja gelabina frutas
Suco de Suco de Suco de Suco de Sucode
laranja maracujs Sucodeuva | Suco de imao Quarans maracujd goselha
Pao Fao Fao Pao Pao P8 Péo
Rua &0 Sebaslida, n® 1.319 = Cenin = Ribsirda Prete-3P CEP: 1401 5-040
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Quadro 13 Exemplo de cardapio para 30 dias

248

Segunda-feira

30

Terca-felra

Desjejum
Leite com calé

Desjejurm
Lefte com café

F&0 com margaring &0 Ciom manganna
Arroz, Feijdo, Linguica fnta e Farofa com ovos Arroz, Feijdo Came saca @ Couve minera

Salada de acelga e tomale

Salsda de pepino

Arroz e Fedjio, Came em pedagos com molho e Batata
doce frita

Sobremesa: laranja Sobremesa-gelabina
Sasco de morango Suco de limao
P ao Fao

Auroz, Fedffo, Camne assads e couve sauld

Salada de sbobrinha

Salada deslface

Sobremesa-pudim

Sobramesabanana

Suco de laranfa

Suco de groselha

Pao

Fao

{*) O lanche opcional podera substibuir uma das refeicoes ddnas.

Fonle: Preslacio de Servigos de Mulicdo e Alimentacio das Unidades Subordinadas 4 Secretaria da Seguranga Plblica ou &
Sacretana da Administragio Penilencidsia - Val. 05 - Dads-baze Junha2025 Versls 01! Dezembro/2025
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ANEXO Il
MODELO DE REGISTRO DE CONTROLE DE DESPERDICIO — SOBRA LIMPA

Orienta-se gue o profissional do Contratado registre na tabala a guantbidade de alimentos desperdigados quanio 4 sobra impa
ou sefa, alimentos prontos gue ndo foram  wlilizados na confecgdo das refeipies que serBo  servidas.
O profissional designado pele Contratado, ao final de cada refeigo, deverd pesar as sobres limpas, acondicionando-as em
sacos de lixo. O valor registrado na balanga dewvers ser anotsdo no gusdno abaixo, assim como a data da pesagem. Esse
procedimanto tem por finalidede audlisr o nutricionista no planejamento das refeipdes & controlar o despendicio de alimantos

Formulério dé Controle de Desperdicio — Sobra limpa

Linidiade:
Mis:

Data Cluantidade {kg)
Dia 1
Dia 2
Dia 3
Dia 4
Dia &
Dia &
Dia 7
Dia B
Dia 8
Dwa 10
Dia 1
Déa 1
Dia 1
Déa 1
Dia 1
Dia 1
Déa 1
Déa 1
Déa 1
Déa 20
Dia 21
Déa 22
Déa 25
Dia 4
Dia 25
Déa 265
Déa 27
Dia 28
Dia 29
Déa 30
Déa 31

(=3 W Il =l ) B W N

Fonle: Prestacio de Sanigos de Nulrigio e Alimentagio das Unidades Subordinadas 4 Secretaria da Seguranga Piblica ou & Secretaria da
Administracio Penitencidria - Vol 05 - Dals-base: JAmhov2025 = Versdo 01 Derembm/ 2025
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ANEXO IV

CHECKLIST DE CONTROLE

Orienta-s& que o Mulricionista da Conlratada responsavel pala unidade realize o checklist uma vez por
samana, a fim de efetuar medidas preventivas e correlivas na operacionalizacdo dos servicos executados.

Quadro 14: Checkiist de controle

Chechlist — Lista de Pontos de Controle no Preparo das refelgtes

Liridiede:

Data:

Horano

Responadwel pelo checkisr
Cozinha | )

MNao

Confonme Conforme Providénclas

A — Higlene Pessoal

1. MB&os lavadas e higienzadas

2. Presenga de adomos

3. Unhas cortadas, sem esmaltes e limpas
4. Uniformies mpos & adequados
Observagbes

MNao

Conforme Conforme Providénclas

B — Higiena do Amblente e Area Fisica

1. Amnblente (azulajos, piso, tato, lumnindrias & armanos)
2. Equipamenios {bguidificador, batedieira, geladeira
fogéo eic.)

3. Mensilios {canecas, pratos, talheres, panelas eic.)

4. Acessdrios (espon|as, pora-sabso & tabuas de core)
5. Estado de conservasdo das instalagtes (pias,
iormeira e siféo)

&, Ventilagdo e iluminagio

7. Limpeza das bancadas, balobes e pias

&, Higiene das Ixeirss

0. Retirada dos residucs (lixa)

10. Contraole de dedetizagdo (pragas & vetones)
Observaphes

C — Higlena, Manipulagio e Armazenamento dos Nao

Conforme Providénclas

Alimentos Conforme
1. Hortifrdtis levados cometameants

2. Aoz e feddo escolhidos & lavados cormetamanta
3. Organizagdo da despensa — alimentos por
categorialiobs

4. Controle de validsde dos alimenios

5. Produtos aberios & devidaments etiquetados

&. Temperatura e condigies gerais dos alimenios

7. Reaprovetamants de alimentos

& Armazenamento dos congelados

9. Risco de contaminagdo cruzada

10. Higienizagho das m&os no prapans dos alimenios
11. Conver=sa e iosse sobre a preparagao
Observagbes

Rua 530 Sebastida, n® 1.319 - Cenlm ~ Ribeirda Prele-SP CEP: 14015-040
Telefone: (16) 3510-4401 Ramal 215  E-mail: fbpreto.uged policiacvil sp.gov.br Pagina 1 de 2

Pagina 76|118



EDITAL - PREGAO ELETRONICO N° 90001/2026

SECRETARIA DA SEGURAMCA, PUBLICA,
POLICIA CIVIL DO ESTADO DE SAD PAULO
Departamento de Policia Judiciaria de 580 Paulo InteriorDeintar 3
Dalegacia Seccional de Policia de RibeirGo Preto

Segao de Administragao

D - Local e Seguranga no Trabalho tc-:fz;ne
1. Presenga de visitantes nas dependancias da unidade
2. Conduta de naco com utensilios (fecas, garfos eic.)

3. Unlizac8o de botas antdermaparntes

4. Ttilizagio de aventsl

5. tilizagBo de oucas e huvas

B. Organizacio geral das dependéncias da unidade

7. Acles de seguranca (fomo, fogio e Agua guente)
Observagdes

Conforme Providéncias

Mao

Conforme Providéncias
Conforme

E - Relacionamento

1. Relacionamento entre & equipe
2. Receplividade com 05 supervisores do contrata
Obsarvacdes

Mao

Confo idé
Conforme Conforme Providéncias

F — Transporte

1. Higiene do velculo

2. Termperatura adequadsa para o ransporte das
refeiptas

3. Documentagio para entrega

Observagides

Mao

Conforme Providéncias
Conforme

G - Para Refeigbes a Granel

1. Higiena dos recipssnias Emices
Obsarvacdes
Assinatura

Fonide: Frestacdo de Servicos o Muiricdo e Almentacdo das Unidades Subocrdinadas 3 Secretaria da Seguranga Poblica cw 3 Secretaria da Adminkstracdo
Penitencidria - Vol. 05 — Data-base: Junho/ 7025 ~ Versdo 01 Denembro/2025.
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ANEXO V
PARAMETROS MINIMOS PARA GARANTIR A QUALIDADE ALIMENTAR

Para a execugdo da Prestacdo de Servigos de Nutricio e Alimentacdo das Unidades Subordinadas
a Secretaria da Seguranga Publica ou & Secretaria da Administragdo Penitenciaria, o Contratado
devera, obrigatoriamente, elaborar o Manual de Boas Praticas, assim como os Procedimentos
Operacionais Padronizados, contemplando todos os controles e registros exigidos pela legislacao
vigente. Esse documento devera estabelecer todos os parmetros assegurando a qualidade da
alimentagio, & deve ser assinado pelo profissional devidamente registrado no Conselho Regional de
Mutrigio (CRN).

0O Contratado devera estabelecer conirole de qualidade e controle higigénico-sanitario em todas as
etapas e processos de operacionalizagdo do servigo, executando rigoroso controle guanto &
qualidade, ao estado de conservacio e acondicionamento dos alimentos. O Mutricionista
Responsdvel Técnico, pertencente ao quadro operacional do Conftratado, devera orientar os
profissionais quanto as diretrizes do Manual de Boas Praticas, & os respectivos POPs, conforme a
Portaria CV5 n® 5, de 2013, utilizando o método “Andlise de Perigos & Pontos Criticos de Controle”
[APPCC).

Entende-se como pertencente ao gquadro do Contratado o profissional na condigdo de empregado,
sdcio, diretor, empresano ou profissional autdnomo com contrato de prestacio de servigos.

O Manual de Boas Priticas e POPs deverdo ficar 4 disposigio na unidade para consulta dos
profissionais da prestacio de servico, fiscal do confrato e das autoridades sanitarias competentes.

1. RECEBIMENTO E ARMAZENAMENTO DOS GENEROS NECESSARIOS PARA A
PRESTAGAO DO SERVIGO

1.1. Recebimento

Todos oz produtos adquiridos deverSo ser inspecionados no recebimento, independentemente
de serem entregues pelo centro de distribuicdo proprio do Contratado ou diretamente pelo
fornecedar, incluindo os de hortifrit. Na inspecdo devem ser avaliados os seguintes itens:

= Condigdes do transporte dos produtos;

* Condigbes das embalagens, gue devem estar impas, sem sinais de poeira excessiva, areia ou
lama, sem rasgos, riscos, quebras, sinais de ferrugem, trincas, amassamentos e estufamentos;

* Condigies gerais dos produtos, que ndo devem apresentar alteraches sensiveis na
coloragio, no aroma, na textura, no odor & na aparéncia geral;

= Conformidade dos produtos recebidos com o descrito na nota fiscal ou nota de remessa;

#= [atas de fabricacdo e validade dos alimentos recebidos, que devem estar dentro do prazo
de validade;

= Conforme a Portaria CVS n2 5, de 2013, recomenda-se seguir as orientagdes apresentadas a seguir.

Rua 330 Sebaslido, n® 1.319 = Ceniro - Ribeirdo Preto-3F CEP: 14015-040
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Quadro 15: Temperatura para recebimento de aliméntos

Allmentos

Temperatura em Graus Celsius

Carnes e avas hsimo até 4 °C

Frutes do mar e peixes frescos hdsimo até 2 4T

Frios & embutidos. fatiados, picados ou maldos hsimo até 4 °C

Ovos Maximo até 10*C

Maximo até 5 °C

. Recomenda-se sequir as orientacies abaixo para verificar as caracteristicas sensoriais dos
produtos no ato do recebimento dos produtos. Sequem abaixo alguns parmetros.

Frutas, verduras e legumes higienizados

Quadro 16: Caracteristicas sensoriais exigidas para o recebimento de produto

Laracternstcas

Produtos

Odor

Conslsténcia

Cor vermelho brilhanis
(intermarmiente), vermelho pdrpura.
Came bovina Sam escurecimanto, manchas Caractaristico Firme, néo argn;esgda Enao
esverdeadas efou oulras cores pega|
estranhas ao produto
Cor vermedho palido. Sem Firme, ndo amolecida & néo
escurecimento, manchas , pegajosa. Verificar auséncia de
Cama sl eaverdesdas aloU OUras cores Cewactminlicn formagtes redondas brancas de
estranhas ao produto cisticarcos
Cor amaralo rosado. Sam
escurecimenio, manchas , Firme, ndo amolecida a néo
Aves esverdeadas elou outras cores Caracteristico pegajosa
estranhas ao produto
Cor branca ou ligeiramenta risea
para filés. Pexes inteiros devern tar Caractertstico, Firme, néo amolecida & n&o
Paixas as escamas brilhanies e bem com cheino leve | pegajosa. Em peixes inteiros, a
sdenidas, guelras wermealhas wivo, de mar ou akgas CaMe dave estar presa &
umidas & intactas, olhos brilhanies & marinhas espinha
salenhes
Cor caracteristica de cada produto, Caractaristico,
Emibutidos S8M Manchas pandas, gem odor de Fimme & n&o pegajosa
esbranquicadas, werdes ou cinzas rango
Liita Cor branca belioaa Caracteristico Ligquido homogpéneo
Cueijo rminss Cor esbranquigada & homogénea. Suawe e
frescal Crosta inexistenta ou fina caracieristico Branda & macia
Cor branca & amareda. Nao possuir Léctico, pouce Semidura & semisuave.
Mugarela crosta, podendo apenas apresentar arcantival Textura fibrosa, eldstica &
aberturas imegulares percep fechada
Cor amarebo palha. Crosta inexistente
Cueijo prato ou fina. liza & bem formada, podends | Caracteristico Serzﬂil:g;ﬁtﬁz:j?;:ﬂ
sar revestido de parafina : g
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1.1.1 Agdes na Ocorréncia de Produtos Nao Conforme

Ma ocoméncia de divergéncia entre produtos descritos no boleto & os produtos recebidos, o gestor
do contrato devera registrar em todas as vias do boleto ou nota fiscal os produtos ndo recebidos.
Assim, a entrega podera ser feita posteriormente.

Oz produtos reprovados na recepcac ou com prazo de validade vencido, incluindo aqueles
destinados a devolugdo ao fomecedor, devem ser identificados, colocados em local apropriado
e fora da drea de producdo. Mao & pemmitido comercializar alimentos com embalagens que
apresentem sujidades, estejam rasgadas ou furadas; latas amassadas, com ferrugem efou
estufadas.

1.2. Armazenamento

O local deve estar limpo, organizado, ventilado, sem receber luz solar direta, livre de entulho ou
material txico. Recomenda-se retirar os géneros alimenticios da embalagem secunddria, como
caixas de papeldo, sacos de papel ou caixotes, & agrupar os alimentos por fipo (cereais,
leguminosas, farinhas, enlatados etc.), em prateleiras ou paletes, afastados a pelo menos 10
cm da parede e 25 cm do piso. O empilhaments dos produtos deve ser alinhado & estar em
altura gque ndo prejudigue as suas caracteristicas.

1.2.1. Armazenamento, Manuseio & Uso de Produtos Quimicos
Os= produtos guimicos deverdo ser armazenados em local especifico, distante dos produtos
alimenticios. Seu manuseio deve ser feito utilizando-ze luvas de borracha, a fim de evitar

imitagdes na pele e acidentes.

Oz produtos de limpeza devem ser armazenados separados dos produtos alimenticios, ou seja,
em local diferente.

1.2.2. Armazenamento de Materiais Descartaveis

Oz materiais descartaveis devem ser armazenados em temperatura ambiente e em locais
adequados.

1.2.3. Armazenamento em Temperatura Ambiente

Os produtos que ndo necessitam de refrigeragdo ou congelamento sdo armazenados em
temperatura ambiente (estoque seco).

A disposicao dos produtos deve obedecer 4 data de fabricacio, devendo ser utilizado o método
“Primeiro que Vence, Primeiro que Sai” (PVPS). As embalagens devem estar limpas e

organizadas de acordo com o tipo de produto e devidamente identificadas, para melhor
vigualizacdo da data de validade.

1.2.4 Amazenamento sobre Temperatura Controlada

Fua 3&0 Sebaslida, n® 1.319 = Cenlro ~ Ribeirdo Prefe-3P CEP: 14015-040
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Os produtos pereciveis, principalmente os de alto risco (dervados do leite, peixes e aves), devem
ser armazenados em um refrigerador para evitar sua contaminagao por bactérias prejudiciais a
sadde humana.

Os alimentos somente devem ser colocados nos equipamentos de refrigeragdo ou congelamento
apds o devido resfriamento, devendo ser organizados em forma de cruz, permitindo a passagem
de ar frio.

O= alimentos congelados devem permanecer nas temperaturas adequadas e respeitar 0s prazos
de validade informados a seguir.

Quadra 17: Temperaturas dos alimentos congelados e prazo de validade

Alimentos Congelados Prazo de Validade
0°C a-5"C (antre 0 & § graus negatives) 10 digs
-6 *C a -10°C (entre aeis e 10 graws negativos) 20 digs
-11 *C & -16 “C (enire onze & dezoito graus
N voe) 30 diss
< -18 “C {menor que dezoito graus negativos) 80 dias

Fante: Prestacko de Servipos de Muiriclo ¢ Alimentacdo das Unidades Subordinadas & Secretarks da Seguanca Pablica ow 3 Seonetaria
da Administragda Pentencidea — Vol 05 — hen, /2024,

1.3 Controle de Seguranca Alimentar
1.3.1. Controle Bacterioldgico/Microbiolégico da Alimentagio e da Agua a Serem Fomecidas

O controle bacterioldgico/microbioldgico dos alimentos pode ser realizado a qualquer momento,
em casos de toxinfecgdes alimentares. As diretrizes para a coleta de amostra estao
estabelecidas na Portaria CVS n® 5, de 2013, Sec¢do VI = Guarda de Amosiras em Cozinhas
Industriais e Servicos de Alimentagio.

A andlise microbicldgica dos alimentos deverd ocorrer com a seguinte periodicidade minima
mensal, a depender do nimero de comensais abrangido no objeto da contratagio definido no
Termo de Referéncia do Edital:
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Quadro18: Periodicidade mensal minima da analise microbiologica dos alimentos

s no Objebo Quantid

An

Ald 450
Ard 990
Ald 2000
Acima de 3.000

=i | | k| ==

As andlises microbiclogicas dos alimentos deverdo ser realizadas em conformidade com a
Resolugio RDC n® 724, de 1 de julho de 2022, expedida pela Agéncia Macional de \igilancia
Sanitaria (ANVISA).

Quanto & agua fornecida, devem ser observados os artigos 66 a 70 da Segdo | - Abastecimento
de Agua do Capitulo V do Regulamento Técnico anexo da Portaria CVS n® 5, de 2013, assim
como o artigo 27 do Capitulo V = Do Padrio de Potabilidade do Anexo XX da Portaria de
Consolidagcdo n® 5, de 28 de setembro de 2017, do Ministério da Salde, com suas alteragies.

1.3.2 Controle de Temperatura de Alimentos Prontos com Termdmetros

Durante a execugdo do servigo, o Contratado devera monitorar as temperaturas da alimentacao,
para o adequado acondicionamento das refeiges que serfo transportadas, com base na
Portaria CVS n® 53, de 2013.

Oz termdmetros utilizados para medir a temperatura dos alimentos devem ser pericdicamente
aferidos por meio de equipamentos proprios e por empresas especializadas. Quando usados,
ndo devem propiciar risco de contaminagdo. Suas hastes devem ser lavadas e desinfetadas
antes & depois de cada uso. O controle de temperatura de cada refeigdo deverd ser registrado
diariamente & argquivado junto ao Manual de Boas Priticas.

1.3.3 Controle de Amostras

As amostras deverdo ser colhidas dianamente em recipientes esterilizados. Deverdo ser
retiradas amostras de todos os componentes do cardapio e de todas as refeicbes que serSo
transportadas. & quantidade retirada deve ser de no minimo 100 g & o0 amazenamento deve ser
feito por 72 horas sob refrigeragio até 4 °C ou sob congelamento a -18 °C. Os liquidos s6 podem
ser armazenados por T2 horas sob refrigeragao.

A coleta de amostras devera seguir a seguinte técnica:

= |dentificar com nome do local, data, horario, produto e nome do responsavel pela coleta as
embalagens e/ou sacos esterilizados ou desinfetados;

L] Proceder a higienizagao das maos;
. Abrir a embalagem sem toca-la internamente ou sopra-la. Colocar a amostra do alimento;

L] Retirar o ar e vedar, com base na Portaria CVS n 5, de 2013,
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As amostras das refeicdes deverio ser colhidas diariamente pelo Contratado, no ato da
confeccdo das refeicies da alimentagio, como também pelo Contratante no recebimento das
refeiches em suas unidades.

1.3.4 Controle de |dentificacio dos Alimentos Apds Abertura da Embalagem

O Contratado deverd atentar-se para a validade do produto apds a abertura da embalagem,

identificando-o com a etiqueta de controle de validade. Essa etiqueta deverd sequir o modelo a
SEqUir.

Quadro 1% Parametros minimos para etiqueta de controle de validade

Etiquetas de ldentificacao de Controle de Valldade

Home do Produto Data de Fabrcacao Data de Validade

1.4 Procedimentos Operacionais Padrao (POPs)

O objetivo basico desse documento € garantir, mediante uma padronizagdo, os resultados
esperados por cada tarefa executada, ou seja, & um roteiro padronizado para realizar uma
atividade. Esses documentos deverio estar organizados, aprovados, datados e assinados pelo
responsdvel, e acessiveis aos profissionais do Confratado e as autoridades sanitdrias.

A Portaria CV'3 n® 5, de 2013, determina que, no minimo, deverdo existir na unidade:

POP relacionado a salde dos profissionais, especificando exames médicos realizados e a
pericdicidade, além de contemplar as medidas a serem adotadas no caso de problemas
detectados,

POP referente &= operagfes de higienizagdo de instalagies, eguipamentos, mdveis e do
reservatino de agua, devendo conter, no minimo, a descricio dos procedimentos de limpeza e
desinfecgdo, inclusive o principio ativo germicida, sua concentragio de uso, tempo de contato e
temperatura que devemn ser utiizades. Quando aplicavel, dewve contemplar a manutengio e
calibragio de equipamentos;

POP relacionado ao controle integrado de vetores e pragas urbanas, que deve contemplar
medidas preventivas e corretivas destinadas a impedir sua atrago, abrigo, acesso e proliferacio.

1.5 Parametros de Higienizacio de Frutas, Legumes e Verduras

A higienizacio desse grupo de alimentos & uma etapa de pré-preparo essencial para a
prevencdo da contaminagio dos alimentos preparados, visto que essas matérias-primas
carregam em si grande quantidade de residucs orgdnicos provenientes da lavoura ou dos
estabelecimentos comerciais e, consequentemente, grandes cargas microbianas.
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Para o preparo de saladas e outros pratos gue levam frutas, legqumes & verduras frescas, ou
seja, sem o uso de calor (cozimento, formeamento, fritura etc.), ha a necessidade de realizar a
higienizacdo adequada. Deve-se adotar o seguinte procedimento:

= Desfolhar as verduras, separar as folhas e desprezar as partes estragadas;

* Lavar em agua corrente, escormendo os residuos;

* Desinfetar em uma cuba especifica ou em monobloco exclusivo, imergindo os alimentos em
solugdo clorada a 200 ppm por 20 minutos (1 colher de sopa de dgua sanitaria a 2,0 - 2,5% em
1 litro de agua potavel = min. 100 e max. de 250 ppm};

* Monitorar a concenfragio de cloro, gue ndo deve estar inferior a 100 ppm;

= Manter a turvacio da solucio e a presenca de residuos;

* Enxugar em cuba especifica ou monobloco exclusivo com dgua potdvel ou em solucio de agua
ou vinagre a 2% (2 colheres de sopa para 1 litro de agua potével);

= Picar, quando necessdrio, observando rigorosamente as condigbes de higiene (mao, luvas
descartaveis e utensilios/equipamentos desinfetados).
1.6 Parametros de Higiene das Areas, Equipamentos e Utensilios

Conforme determinagio da Portaria CVS n® 5, de 2013, a higiene ambiental, dos equipamentos e
dos utensilios & de suma importadncia. Porém, além dessa rotina, deve-ze também:

» Remover o lixo diariamente, guantas vezes for necessario, armazenando-o em
recipientes apropriados, devidamente tampados e ensacados, tomando-se medidas
eficientes para evitar a penetragdo de insetos, roedores e outros animais;

= |mpedir a presenga de animais domeésticos no local de trabalho;

* Higienizar os utensilios com a utilizacdo de detergente neutro e, apds enxague,
pulverizar com uma solugdo de hipoclorilo de sodio a 200 ppm de cloro ou alcool T0%.

Mo & permitido nos procadimentos de higiene:

= Varrer a seco as areas de manipulagao;

» Fazer uso de panos para secagem de utensilios e equipamentos;

= Reaproveilar vasilhames de produtos alimenticios no envase de produtos de limpeza;

= Usar, na area de manipulagdo os mesmos utensilios e panos de limpeza
utilizados em banheiros e sanitarios.

Mo quadro abaixo 530 apresentadas as etapas de higienizacdo das dreas ufilizadas para a
produgio das refeicbes, dos equipamentos e dos utensilios.

Rua Sdo Sebaslido, n® 1.319 = Cenin = Ribeirdo Preio-3F CEP: 14015040
Tedefone: (16) 3810-4401 Ramal 215 E-mail: ribpeeto uge policiacvil sp.gov. b Pagira T de 17

Pagina 84118



EDITAL - PREGAO ELETRONICO N° 90001/2026

SECRETARIA DA SEGURANCA PUBLICA
POLICIA CIVIL DO ESTADO DE SAD PAULD
Deparlamanta de Policia Judiciaria de 530 Paulo IntanonThainter 3
Dalegacia Seccional de Policia de Ribairao Prato

Segao de Administracdo

Quadro 20: Higienizacdo de dreas, equipamentos e utansilios

Procedimentos

0 piso da cozinha deve ser levado apds o Emino dos interealos. Porém, mesmo durants
o prepams das refeigbes, o ambiente deve ser mantido em ordem, recolhendo os
reslducs. Diluir o detergents em Sgua, de preferéncia aquecida, utilizando um recipients
adequado & exchusivo (balde). Colocar Agua limpa em oubro reciplents; imergir & espanja
ou pand na solugdo detergente (17 balde). Iniclar a Empeza pelos locais mals altos.
Imergir & esponja ou pando no balde com agua (2° balde) para retirar o= residuos. Torcer
Cozinha g imargir novamenta na solugdo detergents. Essa pratice avita gue & solugio detergantsa
figue com sujidades. Apds os locais mais altos estarem ensabosdos, utilizar o restante
da solugdo detergents no piso. Retirar o detergente das bancadas e do piso wilizando
urn rodo; ndciar o erdsgue com édgua pelos locais mais ahtos. Pode ser utilizedo pano
limpo & agua. Apds & retirada o detergents com o rodo & enxsgue com agua. o piso
dewe sar desinfetado com solugio dorsda. Deixar secar neturalments (SILVA JUNIOR,
20028,

#Ao final de cada cicl, o estogque estara baboe, fadlitando a higienizacio das prateleiras
g estrados. As caixas que ainda estiversm no estogque devem ser retiredss para que as
ermbatagens ndo fiqguem molhadas. As prateleirss devem ser higienizadas utlizando
Estogue EEPONES OU pancs & solucdn com detergente, & depols enxaguadss com agua limpa. Os
gstrados devem ser removidos para gue o piso seya lavado, também utilizando solugdo
com detargente. Retirar o excesso de sabdo do plso utlizando um rodo & depois LM
panc impo. Dexar secar naraimente.

W&o jogar Agua no fogdo enquanto o equipaments estiver guente, pois 8 mudanca brusca
de temperatura pode rachar o esmalte da pintura. Retirar os reskducs utilizando um pano

Orrido enguanio o fogdo estiver momo (facilita a ndo formacio de crostas de gordwra).
Antes da higienizagio do foglo, retirar 23 bocas, porém n&o as colocar dirstamente na

Feogdo agua fria (ewitando chogue térmico). Apds a retirada dos reskduns. passar a esponja com
solugdo detergenie no fogdo, inclusive nas placas. Retirar o sab&o utilizando um pano
seco & limpo. Higienizar &3 bocas utilizando espon|a e solugio detergente. Jamais utilizar
mangueirss ou baldes na higienizagio do fogao.

Fomo da padaria Desligar o equipamento. Retirar a grade e a higienizar utlizando esponja e solugio

arte detergenie. A parte inferma do equipamento deve ser higienizada utiizando-se panc

Grmidio, tomands culdado para néo molhar a pedra, pois pode danificar o equipamento.

Retirar o excesan de residuns; colocd-los imarsos em wma bacia com Agua e detergents.
Laws-bos um & um com eaponja. Enxeguar com Sgua comente até a completa remocio
do detergente. Por ulimo, escaldar com dgua fersente & delxar secar naturalments.

Talheres, canacss e
potes de sobramesa

Remover oa restos de alimenios dos pratos & coloca-los imersos em recipienie com agua
g sabdo. Lave-os ulilizando esponja e sab8o. Encaguar os pralos com dgua comenta e
cobocd-los no escomedor. Deoar secar naturalments. Apds sacarem, colocd-los am local
protegido.

Reetirar todos os aimentos de dentro do freezer provisoriamente. Desligar o equipamento.
Higienizar a parte interna utilizendo & parte macla da esponja e solugdo detergents.
Freazer Retirar o excasso de sabdo utlizando wm pano Gmido. & borracha deve ser higienizada
constantementa, utilizando-se pano umedecido com Sgua quente, evitando, assim, o
ressecamento da bomacha.

Pratos
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Quadro 20: Higienizacdo de areas, equipamentos e utensilios

Itens Procedimentos

Desligar o equipamento da tomada. Higienizar o copo do liquidificador utilizando uma
esponja com soluco detergente. Atentar-se as hélices, onde sufidades podem ficar
acumuladas. Enxaguar com agua comrente e dexar secar naturaimente. Cubra-o para

que figque protegido.

Retirar todos os alimentos da parte intema provisoriamente, desligar o equipamento da
tomada. Remover as prateleiras e equipamentos soltos e leva-ios a pia. Lavar todas as
prateleiras com agua e sab&o utézando uma esponja sintética. Enxaguar com agua
Refrigerador corrente e deixar secar naturalmente. No interior da geladeira esfregar e lavar as
paredes, 0 piso e o teto utilizando esponja e sab8o. Enxaguar bem com agua limpa e, se
necessdario, com um pano limpo. Recolocar as prateleiras e acondicionar novamente os
produtos dentro da geladeira. Fechar as portas e liga-ias na tomada.

Liquidificador

Desiigar o equipamento da tomada. Higienizar o equipamento utilizando esponja e

Batedewa
solugio detergente. Deixar secar naturaimente e cobri-io para que figue protegido.
Remover todo o excesso, @ em casos mals severos, deixa-las de motho. Esfregar toda a
For ' - superfice do utensilio e enxagua-las com agua kmpa. Coloca-las virada para baixo e
penein dexar escofrer a agua, deixando secar naturaimente. Apds secar, acondicionar em local

protegido de poeiras.

Colocar as tabuas imersas em agua e sab8o. Com a ajuda de uma escova ou esponja,

Tébusa de corte esfregar as tabuas. Enxaguar muito bem com agua limpa e deixar secar naturalmente.

Remover todo o excesso. Com uma esponja e detergente, esfregar a parte interior e a

LA parte de fora da Mxeira. Enxaguar até retirar todo o sabdo e secar totalmente.

O quadro a seguir apresenta a periodicidade para a rotina de limpeza da area de producdo, dos
equipamentos e utensilios utilizados na producac das refeicbes que serdo transportadas,
considerando que esta producgado se da nas dependéncias do Contratado.

Quadro 21: Rotina de limpeza das areas, equipamentos e utensilios

Diaria Apos Utllizagao Semanal Mensal Semestral
Pisos, rodapés e ralos, Equipamentos
pias, bancadas, fogao, (Nquidificador, batedeira, Paredes, Luminarias, Limpeza da
macanetas, cadeiras e picador de legumes) e janedas, portas, Interruptores, cabm do
mesas, calxas utensllios (panelas, facas, armarios e fomadas, telas, gordura
plasticas e reciplente pratos, talheres, cumbucas geladeiras freezer e forno
de lixo & tabua de corte)

O quadro a seguir apresenta os procedimentos e a periodicidade para a rotina de limpeza do
reservatério de agua, troca de filtro e processo de desratizagao.
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Quadro 22: Rotina de limpeza da cozinha e despensa

Periodicidade B Meses

0= reservabirios de sgua da Unidade devern ser hagienizados em
intervalos constantes. Para higienizactes reslizadas por profissionais
terceirizados, o responssvel deve emitir um Certificado de Reslzacio da
Higienizacio que identifica: nome da empress responsdvel (guando
aplicawel), a dala de realizagBo, a localizagho do resarvatdrio e a
assingtura do responsavel pela higienizagio (SANTOS JUNMIOR, 2008)".

Limpeza da caa d'agua

O filtros devem ser rocados juntamente com a impeza da caixa d'agua,

Troca dos filros por empresa especializada.

A desratizacio deve ser feita por empresa espedializada. Ao contratar a
emprasa, verficar os produtos utilizados & se 580 cadastrados no drgao
Diesratizacio competente. A empresa deve emitir um Certificado de Garantia contendo
o5 dados da empresa, o nome da unidade, tipo de senigo executado. &
validade do senigo e a assinatura do responsdwvel.

1.7 Utensilios de Higienizagao

Os utensllios para a higienizagio devem ser constituidos de material aprovado, mantidos
em condiges adequadas e apropriadamente higienizados, de modo gue ndo se tormem
fontes de contaminago dos alimentos. Os utensilios utilizados na higienizacdo das areas
de manipulacdc de alimentos devemn ser excluzivos, nao podendo ser ufilizados na
higienizacdo de sanitdrios ou vestisnios.

* ‘Vassoura: Dewvemn ser utilizadas na higienizagdo de pisos, forros e paredes ocom
revestimentos lavaveis. Devem possuir cabos com cobertura plastica, PVC ou de aluminio,
e as cerdas devem ser de nylon ou outro material ndo organico. Caso apresente
deformactes, devemn ser imediatamente substituidas;

= Baldes: Devem ser utilizados na higienizagdo geral & adequados ao uso, sem sinais de
quebras ou rachaduras, e ser adequadamente lavados apds o uso e mantidos secos. A
substituicio deles deve ccorrer quando apresentarem sinais de deformacio;

* Panos: Os panos de uso exclusivo para o chio devem ser identificados e ndo devem ser
utilizados para secagem de utensiios ou superficies de contato com os alimentos. A
higienizagdo dos panos deve ser feita imediatamente apds o uso, mantendo-os de molho
com detergente por um periodo maximo de 6 horas e, entdo, lavados com novo detergente,
depois desinfetados com produtos clorados. Devem ser adequadamente secos antes de
serem guardados (SANTOS JUNIOR, 2008);

. Rodes: Devemn ser adequados e constituidos de borracha ou outro material de
resisténcia e eficiéncia elevada na secagem. Os cabos devemn ser cobertos com plastico,
PVC ou aluminio, ndo devendo ser de madeira. Devem ser higienizados periodicamente e
guardados completamente secos (SANTOS JUNIOR, 2008).
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1.8 Parametros de Higiene para a Equipe Operacional

a) Higiene pessoal — As unhas dos manipuladores devem ser mantidas sempre limpas, curtas
e sem esmalie. Os cabelos devem ser mantidos limpos, adequadamente presos e protegidos
por touca. Mo & permitido o uso de bigode ou barba. N&o & permitida a manipulagio de
alimentos utilizando adornos (brincos, anéis, comentes, reldgios, pulseiras ou piercing). Nao
& permitida a manipulagio de alimentos utilizando maguiagens de qualquer tipo, perfumes
e cremes tanto para pele guanto para o cabelo.

b} Uniformizagio = Os manipuladores de alimentos deverdo utilizar a uniformizacio completa
para permanecer na cozinha, fazendo uso de: touca protetora capilar, avental branco e
sapato fechado antiderrapante. Os aventais devem estar em bom estado de conservacao,
limpos e trocados diariamente. Aventais de PVC devem ser utilizados somente na
higienizagdo dos utensilios, pois seu uso é proibido gquando prdximo & fonte de calor. O uso
de luvas dewve ser controlado, ndo eximindo o manipulador de higienizar as mios. Deve ser
obrigatdrio na manipulacio de alimentos prontos para consumo, gue tenham ou ndo sofrido
tratamento térmico. Deve-se trocar as luvas ao manipular alimentos crus e em seguida os
alimentos prontos para consumo. E proibido o uso de luvas descartaveis junto a superficies
quentes, equipamentos emissores de calor & no uso de agua quente.

¢) Guarda de objetos — As vestimentas e os objetos pessoais deverdo serguardados em armarios
praprios. O funcionario ndo deve manter qualquer item de vestuario ou objeto pessoal nas
areas de manipulagao ou na despensa.

d) Habito de fumar = Fumar cigarros, charutos ou cachimbos nos ambientes de manipulagso
de alimentos & uma pratica ilegal.

e) \Visitantes das areas de manipulagio de alimentos — Ao visitar as dependéncias da cozinha,
devem utilizar touca protetora e sapato fechado.

f) Higiene das mos - A higienizacio das mdos deve ser feita com detergente neutro, uma vez
que ndo oferecem riscos de agressdo & pele dos profissionais. Ma secagem das maos,
somente deve ser utilizada toalha de papel wirgem, visto que toalhas de pano ndo sdo
permitidas em estabelecimentos de manipulacdo de alimentos. De acordo com a Portaria
CV5 n® 5, de 2013, devemos higienizar as maos nas sequintes situagdes:

=  Sempre que iniciar o trabalho;

= Sempre que se apresentarem sujas;

= Sempre que mudar de tarefa;

= [Depois de manipular alimentos crus;

= Sempre que tossir, espirrar ou Mexer rno narz,

=  Sempre que utilizar as instalacbes sanitérias;

= [Depois de mexer no cabelo, olhos, boca, ouvidos e nariz;
= Depois de comer;

= Depois de fumar;

= [Depois de manipular efou transportar lixo;
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Depois de manipular produtos quimicos (limpeza e desinfeccdo).

g) Técnica para higienizagdo das maos ~ Conforme disposto na Portaria CVS n°® 5, de 2013,
devem ser afixados cartazes de orientacbes aos manipuladores sobre a correta lavagem e
antissepsia das maos e demais habitos de higiene, em locais de facil visualizagao, inclusive nas
instalacdes sanitarias e lavatérios.

As maos devem ser higienizadas como se segue:

Umedecer as maos e o antebrago com agua, lavar com sabonete liquido, neutro e
inodoro. Pode ser utilizado sabonete liquido antisséptico;

Massagear as maos e antebragos por pelo menos 1 minuto;
Enxaguar bem as maos e antebragos;
Secar as maos com papel toaltha descartavel ndo reciclado;

Aplicar antisséptico, deixando secar naturalmente. Os antissépticos pemitidos sao: alcool
70%, solugdes iodadas, clorexidina ou outros produtos aprovados pela entidade competente
para esta finalidade.

Orienta-se que os sabonetes liquidos antissépticos sejam utilizados exclusivamente nas areas
para a lavagem das maos. Proibindo sua utilizacdo em pias de manipulacao de alimentos, pelo
alto risco de contaminacgao da alimentagdo que sera produzida.

A imagem a sequir apresenta o procedimento correto para lavagem das maos.

Figura 1: Procedimentos para lavagem das maos

Fonte: imagem retrada do portal da ANVISA (https/\www gov. br/anvisa /ot be).
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1.9 Programa de Controle Médico de Salde Ocupacional (PCMS0) e Exames
Previstos na Legislagio Vigente

As Nomas Regulamentadoras n® 1 (MR1) e n® 7 (MRY), com a redacio atualmente vigente
em conformidade com os atos normativos do Ministério do Trabalho & Emprego, determinam
as hipoteses em gue se exige a realizacdo do Programa de Controle Médico de Salde
Ocupacional (FCMS0), cujo objetivo & avaliar e prevenir as doencgas adquiridas no exercicio
de cada profissao, ou seja, problemas de salde consequentes da atividade profissional. Esse
controle deve ser realizado por um profissional médico especializado em medicina do trabalho,
devendo ser realizado exame médico admissional, periddico, demissional, de retormo ao
trabalho e na mudanca de riscos ocupacionais.

Fica a cargo do Contratado a realizagio dos exames médicos e laboratoriais nos profissionais
envolvidos na prestacio dos servigos. A pericdicidade deve ser anual e, dependendo das
ocoméncias endémicas de certas doengas, devera obedecer as exigéncias dos drgdos de
Vigildncia Sanitéria e Epidemiologica locais, conforme estabelecido na Portaria do Centro de
Vigiléncia Sanitaria (CVS) n® 5, de 19 de abril de 2013. A comprovagdo documental da sadde
do manipulador de alimentos deverd ser arquivada junto ao Manual de Boas Praticas.

O PCMS0 e os exames previstos na legislacdo vigente fornecerdo subsidios para garantir
que os profissionais em situaghes patologicas sejam afastados ou designados para outras
atividades, sem prejuizo de qualguer natureza, conforme Portaria CWS n® 5, de 2013.

As medidas de seguranca e salde no frabalho devem observar o disposto nas Mormas
Regulamentadoras vigentes. O controle de sadde ocupacional devera ser planejado e
implantado com base nos riscos & saldde dos trabalhadores.

As medidas de seguranga e salde no trabalho deverdo ser realizadas em conformidade com
as normas vigentes, ficando a cargo do Contratado, & sua comprovagio documental devera
ser arquivada junto ao Manual de Boas Praticas.

O manipulador de alimentos ndo deve ser poriador aparente ou inaparente de doencas
infecciosas ou parasitarias.

1.10 Avaliagdo e Controle das Exposigdes Ocupacionais e Programa de
Gerenciamento de Riscos (PGR)

As Nommas Regulamentadoras n® 1 (MR1) e n* 8 (MRS), com a redagdo atualmente vigente
em conformidade com os atos normativos do Ministério do Trabalho & Emprego, determinam
as hipdteses em que se exige a realizacio de Programa de Gerenciamento de Riscos (PGR),
& medidas de avaliagio e controle das exposigies ocupacionais, como parte integrante do
conjunto das iniciativas no campo da preservaciio da salde e da integridade dos
trabalhadores.

1.10.1 Orientagdes para a Seguranca Alimentar

a) Doengas Transmitidas por Alimento (DTA)

Rua Sao Sebaslida, n® 1.319 - Cenlro = Ribeirdo Preto-3F CEP: 14015-040
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Mos casos de DTA em que se suspeita de que algum alimento, pronto ou semipronto, tenha sido
rezponsavel por mal-estar, desconforio ou oufros sintomas nos comensais envolvidos, o
Contratado devera seguir os seguintes procedimentos:

» Motificar imediatamente ao Mutricionista para providéncias;

* O Mutricionista dewvera orientar aos profissionais do Contratado a retirada imediata da
preparagdo e seus ingredientes (matérias-primas) do servigo, coletando amostras das
refeighes servidas no dia, orientando o congelamento delas, e as identificando como “para
andlise” & com data, assim como encaminhar dgua de abastecimento para andlise. O
Mutricionista responsavel deverd relatar o fato para o gestor do contrato e, em seguida,
encaminhar as amostras ao laboratdrio de andlise de alimentos.

b) Prevencio da Contaminagio Cruzada
A contaminagio cruzada pode ser evitada desde que sejam tomados alguns cuidados:

* O armazenamento dos alimentos ja preparados ndo deve ser feito juntamente com os
alimentos crus;

* D=z utenszilios (talheres, tibuas de corte, panelas, potes plasticos etc )utilizados para manipular
alimentos devem ser higienizados antes de manipular outro tipo de alimento;

* As superficies utiizadas na manipulagio de almentos devem ser higienizadas
constantemente;

* Os manipuladores devem seguir as orientagdes de higiene pessoal, principalmente com
relagdo & higiene das mdos, lavando-as a cada troca de atividade.

1.10.2 Agdes para Preparo dos Alimentos

a)  Descongelamento
Os produtos deverdo ser descongelados antes de receberem tratamento térmico.

0O descongelamento deve ser realizado em condicdes de refrigeracdo a temperaturas inferiores
a 5°C, conforme determinacdio da legislacdo vigente, Portaria CVS n® 5, de 2013.

by  Pré-preparo
Compreende todas as etapas anteriores ao preparo dos alimentos, entre elas: descongelamento

ou dessalga, higienizagdo, eliminacdo de cascas e sementes, fracionamento, moldagem e
tempero.

&)  Higienizagho dos Produtos Enlatados

A higienizacdo das latas € essencial para prevenir a contaminagio dos alimentos. &
higienizagio das [atas deve ser feita do seguinte modo: remover o rétulo, lavar as latas debaixo
da torneira, utilizando esponja e sab&o, enxaguar em agua comente e retirar o excesso de agua.
M&o secar com pano. Assim, a lata estara pronta para ser aberta.

Rua 530 Sebaslido, n® 1.319 - Cenlro ~ Ribeirdo Prefo-SP CEP: 14015-040
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d) Higienizagio de Hortifriti

A higienizagio de hortifrdti & uma etapa do pré-preparo essencial para prevengio da

contaminagio dos alimentos preparados, visto que essas matérias-primas cammegam residuos

provenientes da fazenda ou de estabelecimentos comerciais e, consequentemente, grande

carga microbiana. Somente apds a higienizagao se deve proceder s operagbes seguintes de

corte e porcionamento, conforme descrito a seguir.

= 1% passo: higienize adequadamente as superficies onde sera feito o pré- preparo dos
hortifritis;

s 2% nasso: deposite os hortifritis;

» 3" passo: retire as partes estragadas ou que nao serSo utilizadas dos hortifrtis,
manualmente ou com auxilio de uma faca;

* 4% passo: lave os hortifritis com dgua comente & potavel,

* 5° passo: prepare solugdo clorada (de acordo com as instrucbes de uso da
embakagem);

* §" passo: mergulhe os produtos em solugdo desinfetante por no minimo 15 minutos;
= 7°passo. enxague os hortifritis em dgua comente e potavel;
* B passo: elimine o excesso de dgua;

* 57 passo: acondicione os alimentos sob refrigeragio a temperaturas inferiores a 5 °C até
o momento de cortar, torcionar, servir ou congelar.

Mao necessitam de desinfeccio frutas ndo manipuladas e frutas cujas cascas ndo sdo
consumidas (laranja, mexerica. banana e outras), exceto as que serdo utilizadas para suco.

1.11 Preparo de Alimentos

O tratamento témmico (ou cocgdo) é etapa essencial para que se assegure a redugio ou
elimina¢io da carga microbiana de alguns alimentos. Portanto, o tratamento térmico deve ser
adeguado em todos os processos de preparo dos alimentos, assegurando que a temperatura
medida no centro geométrico dos alimentos seja de no minimo 70 °C.

1.12 Agdes Adequadas para o Transporte das Refeigtes

1.12.1 Orientagdes para o Transporte das Refeigdes até os Locais de Desting

O controle técnico devera ser inspecionado pelo Mutricionista do Contratado, partindo da
producio da refeigdo até a distribuicio no local de destino. Conforme a Portaria CWS n® 15,
de 07 de novembro de 1991, fundamentada no Decreto n® 26.048, de 1986, & que determina os
procedimentos para o transporte adequado das refeigbes, com a finalidade de garantir que o
alimento seja entregue com qualidade e temperatura adequada, estas refeigies deverdo estar
devidamente acondicionadas e devidamente identificadas. Recomenda-se:

* Para as unidades pertencentes ao sistema de entrega de refeicies a granel, a alimentagao
deverd ser acondicionada em recipientes térmicos devidamente higienizados, vedados e
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estes etiguetados com a data de fabricagio;

Os lanches deverdo ser embalados individualmente em sacos plasticos, devidaments
acondicionados e etiguetados com a data de fabricagdo, de forma a assegurar a qualidade da
refeicio;

Cuando a refeigio for no sistema de entrega em recipiente reciclaveis aluminizados, o
Mutricionista do Contratade devera atentar-se para o porcionamentc adequado para a
embalagem, evitando o transbordamento, observando a vedacio do recipiente, etiquetando-a
com a data de fabricacio. A refeicio devera ser acondicionada de maneira gue ndo ocasione
danos, até a distribuicio aos comensais.

A legislacio vigente estabelece oz seguintes pardmetros para o2 meios de transporte de
alimentos destinados ao consumo humano:

Dewvemn garantir a integridade e a qualidade dos alimentos a fim de impedir a contaminagao e
deterioracio do produto,

E proibido manter no mesmo continente ou fransportar no mesmo compartimento de um veiculo
alimentos e substadncias estranhas que possam contamind-kos ou comompé-los;

Excetuam-se da exigéncia do item anterior os alimentos embalados em recipientes
hermeticamente fechados, impermedveis e resistentes, salvo com produtos tdxicos;

Mo & permitido transportar pessoas e animais conjuntamente com os alimentos;

A cabine do condutor devera ser isolada da area em que estdo o3 alimentos. Messe transporte
deve constar nos lados direito e esquerdo, de forma visivel, dentro de um retadngulo de 30 cm de
altura por 60 cm de comprimento, os dizeres: “Transporte de Alimentos — nome, endereco e
telefone da empresa, Produto Perecivel” {guando for o caso);

Os velculos de transporie de alimentos devem possuir o Certificado de Vistoria, de acordo com o
Codigo Sanitario vigente. Este certificado € concedido apds inspecio da autoridade sanitéria
competente, obedecidas as especificactes dessa portaria.

1.12.2 Orientagao para os Critérios de Higiene

Os critérios de higiene no transporte de alimentos devemn obedecer aos seguintes requisitos:
O veiculo destinado a esse fim deve ser mantido em perfeito estado de higiene;

A limpeza deve ser efetuada com dgua potavel da rede piblica ou tratada com hipoclorito de
sodio a 2,5% (na proporgio de 2 gotas/itro & permanecer em repouso por 30 minutos antes de
ser utilizada) até remogdo de todos os residucs. No caso de residuos gordurosos, devem ser
utiizados detergentes neutras para a sua completa remogan;

A desinfecgio deve ser realizada apds a limpeza e pode ser efetuada de uma das seguintes
formas, de acordo com a necessidade:

= Desinfecgdo em agua gquente: através do contato com agua quente a uma temperatura ndo
inferior a 80 °C, durante 2 minutes no minima;

- Desinfeccdo com vapor: através de mangueiras, 4 temperatura ndo inferior a 96 °C, & o mais
préximo da superficie de contato, durante 2 a 3 minutos;
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= Desinfecgio com substincias quimicas. Esses produtos devemn ser registradoes na entidade
competente e usados conforme instrugbes do fabricante, ndo deixando residuos efou odores
que possam ser tfransmitidos aos alimentos.

1.12.3 Critérics Quanto & Temperatura

= O trangporte de refeigdes prontas para consumo imediato deve ser realizado em veiculo
fechado, logo apds o seu acondicionamento, em recipiente hermeticamente fechado, de
material adequado, conservada a temperatura do produto ao redor de 4 °C, ndo
ultrapassando 6 °C ou acima de 65 °C;

= s veiculos de transporte de produtos sob controle de temperatura devem ser providos
permanentemente de termbmetros adequados e de facil leitura;

* (= meios de transporte de alimentos ndo especificados por essa Portaria devemn cumprir
as exigéncias estabelecidas pela autoridade sanitaria competente. O ndo cumprimento
dessa Portaria caracterizara em infrac3o sanitaria e deve ser punido.

Fonte: Prestacio de Servigos de Nulrigio & Alimentacdo das Unidades Subordinadas & Secretana da Seguranca Publica ou
& Secretaria da Adminisiracio Penibencidna - Vol 05 - Dals-bage: Jun 2025 - Vagdo 01 Derembro 2025,
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ANEXO Il

[MINUTA DE TERMO DE CONTRATO]
DELEGACIA SECCIONAL DE POLICIA DE RIBEIRAO PRETO

(Processo Administrativo n°058.00138051/2025-78)

CONTRATO ADMINISTRATIVO N° ... /...., CELEBRADO
ENTRE O(A) ESTADO DE SAO PAULO, POR INTERMEDIO
DO(A) DELEGACIA SECCIONAL DE POLICIA DE RIBEIRAO
PRETOE ...t

O Estado de Séo Paulo, por intermédio do(a) Delegacia Seccional de Policia de Ribeirdo Preto, com
sede no(a) Rua Sao Sebastido, N° 1319, Centro, na cidade de Ribeirdo Preto/Estado de S&o Paulo, inscrito(a)
no CNPJ sob o n° 04.236.548.0071/07, neste ato representado(a) pelo(a) Dr. Sebastido Vicente Picinato,

Delegado Seccional de Policia de Ribeirdo Preto), nomeado(a) pelo(a) [Portaria/ ] no ... , de de
..................... de 20..., publicado(a) no DOE de ..... de ...............de ..........., [portador(a) da identificac&o funcional

n° ... f/inscrito(a) no CPF sob o n°..... (se ausente identificacdo funcional
individualizada)], no uso da competéncia conferida pela legislagdo aplicavel, doravante denominado(a)
CONTRATANTE, € 0(8) vvvveeervrreeeniiiieeeenns , inscrito(a) Nno CNPJ/MF sob 0 nP.......ccceeviiiieninnnn, , sediado(a) na
................................... , doravante designado(a) CONTRATADO, neste ato representado(a) por
.................................. (nome e fungdo no Contratado), inscrito(a) no CPF sob o n°........., conforme atos

constitutivos da fornecedora OU procuragéo apresentada nos autos, tendo em vista o que consta no Processo n®
058.00138051/2025-78 e em observancia as disposicdes da Lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021, e demais
normas da legislagdo aplicavel, resolvem celebrar o presente Termo de Contrato, decorrente do Pregao
Eletrénico n® 90001/2026, mediante as condi¢cbes a seguir enunciadas, de acordo com as subdivisbes
subsequentes na forma de clausulas e respectivos itens que compdem este instrumento.

CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO (art. 92, 1 e ll)

1.1. O objeto do presente instrumento € a contratacdo de servicos de nutricdo e alimentacdo para os
custodiados da Cadeia Publica do Municipio de Santa Rosa de Vitérbo/SP, Rua: Condessa Filomena Matarazzo,
N° 360, Centro, Santa Rosa de Vitérbo/SP, CEP: 14.270-000, conforme detalhamento e especificagfes técnicas
deste instrumento, do Termo de Referéncia, da proposta do Contratado e demais documentos da contratacédo
constantes do processo administrativo em epigrafe.

1.2. Objeto da contratagéo:
UNIDADE
x QUANTIDADE VALOR VALOR
ITEM ESPECIFICACAO CATSER DE TOTAL UNITARIO TOTAL
MEDIDA
Fornecimento de
1 refeicbes/lanches/salgado 3697 Unidade 21.000
s/doces - DESJEJUM
Fornecimento de
2 refeicbes/lanches/salgado 3697 Unidade 21.000
s/doces - ALMOCO
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Fornecimento de
3 refeicbes/lanches/salgado 3697 Unidade 21.000
s/doces - JANTAR

TOTAL ESTIMADO 30 MESES DE CONTRATO

1.3. O presente Termo de Contrato vincula-se a seguinte documentagédo, que se considera parte integrante
deste instrumento, independentemente de transcri¢éo:

1.3.1. O Termo de Referéncia;

1.3.2. O Edital da Licitac&o;

1.3.3. A Proposta do Contratado; e

1.3.4. Eventuais anexos dos documentos supracitados.

1.4. O regime de execucdo deste contrato € o de empreitada por preco unitario.

CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA E PRORROGACAO

2.1. O prazo de vigéncia da contratacdo € de 30 (trinta) meses, contados do(a) assinatura do contrato,
prorrogavel por até 10 (dez) anos, a critério do Contratante, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n°® 14.133, de
2021.

2.1.1. O Contratado podera se opor a prorrogacao de que trata a subdivisédo acima, desde que o faca
mediante documento escrito, recepcionado pelo Contratante em até 90 (noventa) dias antes do vencimento
do contrato ou de cada uma das prorrogacdes do prazo de vigéncia.

2.1.2. Dentre outras exigéncias, a prorrogacdo de que trata a subdivisdo acima é condicionada ao
ateste, pela autoridade competente, de que as condi¢cbes e 0S pre¢os permanecem vantajosos para a
Administracdo e em harmonia com os pre¢os do mercado, conforme pesquisa a ser realizada a época do
aditamento pretendido, permitida a negociacdo com o Contratado, observando-se, ainda, os seguintes
requisitos:

a) Estar formalmente demonstrado no processo que a forma de prestacdo dos servicos tem
natureza continuada;
b) Seja juntado relatério que discorra sobre a execuc¢do do contrato, com informacgdes de que 0s
servigos tenham sido prestados regularmente;
C) Seja juntada justificativa, por escrito, de que a Administracdo mantém interesse na realizacao do
Servico;
d) Haja manifestacéo expressa do Contratado informando o interesse na prorrogacao;
e) Seja comprovado que o Contratado mantém as condi¢des iniciais de habilitacdo.

2.1.3. O Contratado nao tem direito subjetivo a prorrogagdo contratual, e nao podera pleitear qualquer

espécie de indenizacdo em razéo da ndo prorrogacdo do prazo de vigéncia contratual por conveniéncia do
Contratante.

2.1.4. Eventuais prorrogac@es de contrato serdo formalizadas mediante celebracdo de termo aditivo,
respeitadas as condi¢Bes prescritas na Lei n°® 14.133, de 2021.

2.15. Nas eventuais prorrogacdes contratuais, custos ndo renovaveis ja pagos ou amortizados no
ambito da contratagcédo, quando houver, deverdo ser eliminados como condi¢édo para a prorrogacao.
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2.1.6. O contrato nao podera ser prorrogado quando o Contratado tiver sido penalizado com as sancdes
de declaracao de inidoneidade ou impedimento de licitar e contratar com poder publico, observadas as
abrangéncias de aplicacéo.

2.1.7. N&o obstante o prazo estipulado nesta clausula, a vigéncia nos exercicios subsequentes ao da
celebracdo do contrato estara sujeita a condi¢des resolutivas consubstanciadas:

| - na inexisténcia de recursos aprovados nas respectivas Leis Orcamentérias de cada exercicio para
atender as respectivas despesas, acarretando a extin¢cdo do contrato a partir de sua ocorréncia; ou

Il - na auséncia de vantagem para o Contratante na manutencdo do contrato, desde que o Contratante
comunique ao Contratado a opc¢éo pela extincdo do contrato com ao menos 2 (dois) meses de
antecedéncia em relacdo a préxima data de aniversario do contrato, acarretando a extingdo do contrato a
partir da referida data de aniversario contratual.

2.1.8. Ocorrendo a resolucao do contrato, com base em uma das condi¢fes resolutivas estipuladas na
subdivisdo acima desta clausula, o Contratado néo tera direito a qualquer espécie de indenizagéo.

CLAUSULA TERCEIRA — MODELOS DE EXECUGAO E GESTAO CONTRATUAIS (art. 92, IV, Vil e
Xvil

3.1. Oregime de execuc¢do contratual, os modelos de gestéo e de execugéo, assim como os prazos e condi¢des
de inicio, concluséo, entrega, observacgéo e recebimento do objeto, e critérios de medigéo, constam no Termo de
Referéncia, que constitui parte integrante deste Contrato.

CLAUSULA QUARTA — SUBCONTRATACAO

4.1. N&o sera admitida a subcontratacao, cesséo ou transferéncia, total ou parcial, do objeto contratual.

CLAUSULA QUINTA — PREGO (art. 92, V)

5.1. O valor mensal da contratacdo é de R$ .......... (.....), perfazendo o valor total de RS ....... () relativos
aos 30 (trinta) meses de contrato.

5.2. No valor acima estéo incluidos, além do lucro, todas as despesas diretas e indiretas decorrentes da
execucao do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhistas, previdencidrios, fiscais e
comerciais incidentes, taxa de administracao, frete, seguro e outros necessarios ao cumprimento integral do
objeto da contratagéo.

5.3. O valor indicado nesta clausula é meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos ao
Contratado dependeréo dos quantitativos efetivamente demandados, medidos e fornecidos.

5.4. Caso o Contratado seja optante pelo Simples Nacional e, por causa superveniente a contratacao, perca
as condi¢cbes de enquadramento como microempresa ou empresa de pequeno porte ou, ainda, torne-se impedido
de beneficiar-se desse regime tributario diferenciado por incorrer em alguma das vedacg8es previstas na Lei
Complementar n® 123, de 2006, n&do podera deixar de cumprir as obrigacfes avencadas perante a Administracao,
tampouco requerer o reequilibrio econdémico-financeiro, com base na alegacéo de que a sua proposta levou em
consideragdo as vantagens daquele regime tributario diferenciado.

CLAUSULA SEXTA - PAGAMENTO (art. 92, Ve VI)
6.1. O prazo para pagamento ao Contratado e demais condicdes a ele referentes encontram-se definidos no
Termo de Referéncia, que constitui parte integrante deste Contrato.

CLAUSULA SETIMA - REAJUSTE (art. 92, V)

7.1. Os precos inicialmente ajustados séo fixos e irreajustaveis pelo prazo de 1 (um) ano contado da data da
apresentacéo da proposta, que corresponde a _/ / (DD/MM/AAAA).

7.2. E previsto reajuste anual dos precos inicialmente ajustados, de modo que, caso o prazo de execucéo do
objeto contratual ultrapasse a data em que se configure 1 (um) ano a contar da data a apresentacao da proposta,
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e independentemente de pedido do Contratado, 0s precos iniciais serdo reajustados, mediante a aplicacao, pelo
Contratante, do indice IPC - FIPE — indice de Preco ao Consumidor “Alimentacdo”, exclusivamente para as
obrigacdes iniciadas e concluidas apos a ocorréncia da anualidade.

7.3. No caso de reajuste(s) subsequente(s) ao primeiro, o interregno minimo de 1 (um) ano sera contado a
partir dos efeitos financeiros do Ultimo reajuste.

7.4. No caso de atraso ou ndo divulgacdo do(s) indice(s) de reajustamento, o Contratante pagara ao
Contratado a importancia calculada pela ultima variagdo conhecida, liquidando a diferenga correspondente t&o
logo seja(m) divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

7.5. Nas aferi¢Bes finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(do), obrigatoriamente, o(s) definitivo(s).

7.6. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de qualquer forma
nao possa(m) mais ser utilizado(s), sera(ao) adotado(s), em substituicao, o(s) que vier(em) a ser determinado(s)
pela legislagéo entdo em vigor.

7.7. Na auséncia de previsédo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para
reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

7.8. O reajuste sera realizado por apostilamento.

CLAUSULA OITAVA - OBRIGACOES DO CONTRATANTE (art. 92, X, Xl e XIV)

8.1. S&o obrigagfes do Contratante:

8.1.1. Exigir o cumprimento de todas as obriga¢cdes assumidas pelo Contratado, de acordo com o
contrato e a documentacdo que o integra;

8.1.2. Receber o objeto no prazo e condi¢bes estabelecidas no Termo de Referéncia;

8.1.3. Notificar o Contratado, por escrito, sobre vicios, defeitos ou incorre¢des verificadas no objeto
fornecido, para que seja por ele substituido, reparado ou corrigido, no total ou em parte, a expensas do
Contratado;

8.1.4. Acompanhar e fiscalizar a execucdo do contrato e o cumprimento das obrigacdes pelo
Contratado;
8.1.5. Comunicar ao Contratado para emissao de Nota Fiscal em relagdo a parcela incontroversa, para

efeito de liquidacéo e pagamento, se houver parcela incontroversa no caso de controvérsia sobre a execugéo
do objeto, quanto a dimenséo, qualidade e quantidade, observando-se o art. 143 da Lei n® 14.133, de 2021;

8.1.6. Efetuar o pagamento ao Contratado do valor correspondente a execucdo do objeto, no prazo,
forma e condicdes estabelecidos no presente Contrato e no Termo de Referéncia;

8.1.7. Aplicar ao Contratado as sanc¢des previstas na lei e neste Contrato;

8.1.8. Cientificar o 6rgdo de representacao judicial da Procuradoria Geral do Estado para adocao das

medidas cabiveis quando necessaria medida judicial diante do descumprimento de obrigagGes pelo
Contratado;

8.1.9. Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitagcbes e reclamacfes relacionadas a
execucao do presente Contrato, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente
protelatérios ou de nenhum interesse para a boa execucéo do ajuste, observado o prazo de 30 (trinta) dias
para deciséo, a contar da concluséo da instrucéo do requerimento, admitida a prorrogagcéo motivada, por igual
periodo, e excepcionada a hipétese de disposicao legal ou clausula contratual que estabeleca prazo
especifico;

8.1.10. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econémico-financeiro feitos
pelo Contratado no prazo maximo de 30 (trinta) dias, contado a partir da conclusdo da instru¢cdo do
requerimento, sendo admitida a prorrogagdo motivada desse prazo por igual periodo, e observado o disposto
no paragrafo Unico do art. 131 da Lei n® 14.133, de 2021;

Pagina 98]|118



EDITAL - PREGAO ELETRONICO N° 90001/2026

8.1.11. Notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo administrativo para apuracao
de descumprimento de clausulas contratuais;

8.1.12. Comunicar ao Contratado na hipétese de posterior alteracdo do projeto pelo Contratante, se o
caso estiver enquadrado na situacéo disciplinada pelo art. 93, 8 3°, da Lei n® 14.133, de 2021;

8.1.13. Observar, no tratamento de dados pessoais de profissionais, empregados, prepostos,
administradores e/ou socios do Contratado, a que tenha acesso durante a execucao do objeto a que se refere
a clausula primeira deste contrato, as normas legais e regulamentares aplicaveis, em especial, a Lei n® 13.709,
de 14 de agosto de 2018, com suas alteracfes subsequentes.

8.2. O prazo para resposta ao pedido de restabelecimento do equilibrio econémico-financeiro néo se iniciara
enquanto o Contratado ndo cumprir 0s atos ou apresentar a documentacéo solicitada pelo Contratante para
adequada instrucéo do requerimento.

8.3. A Administragdo ndo responderé por quaisquer compromissos assumidos pelo Contratado com terceiros,
ainda que vinculados & execucao do contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia
de ato do Contratado, de seus profissionais, prepostos ou subordinados.

CLAUSULA NONA - OBRIGACOES DO CONTRATADO (art. 92, XIV, XVI e XVII)

9.1. O Contratado deve cumprir todas as obrigacBes estabelecidas em lei, e aquelas constantes deste
Contrato e da documentagcdo que o integra, assumindo como exclusivamente seus 0s riscos e as despesas
decorrentes da boa e perfeita execugdo do objeto, observando, ainda, as obrigacbes a seguir dispostas:

9.1.1. Designar e manter preposto aceito pelo Contratante para representar o Contratado na execucgéo
do contrato;

9.1.1.1. Aindicagdo ou a manutencao do preposto do Contratado podera ser recusada pelo Contratante,
desde que devidamente justificada, hip6tese em que o Contratado devera designar outro para o exercicio
da atividade;

9.1.2. Atender as determinag8es regulares emitidas pelo fiscal do contrato ou autoridade superior (art.
137,11, da Lein® 14.133, de 2021) e prestar todo esclarecimento ou informacao por eles solicitados;

9.1.3. Alocar os profissionais necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas deste contrato, com
habilitacdo e conhecimento adequados, utilizando os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios
demandados, cuja quantidade, qualidade e tecnologia deverdo atender as recomendacgdes de boa técnica e
a legislacéo de regéncia;

9.1.4. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, &s suas expensas, no total ou em parte, no
prazo fixado pelo fiscal do contrato, os servigos nos quais se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes
resultantes da execucdo ou dos materiais empregados;

9.1.5. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugéo do objeto, de acordo com o
Cédigo de Defesa do Consumidor (Lei n°® 8.078, de 1990), bem como por todo e qualquer dano causado
diretamente a Administracéo ou a terceiros em razao da execuc¢ao do contrato, ndo excluindo nem reduzindo
essa responsabilidade a fiscalizagdo ou o acompanhamento da execucdo contratual pelo Contratante, que
ficara autorizado a descontar dos pagamentos devidos ou da garantia, caso exigida na documentacao que
integra este instrumento, o valor correspondente aos danos sofridos;

9.1.6. N&o contratar, durante a vigéncia do contrato, cénjuge, companheiro ou parente em linha reta,
colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do Contratante, de agente publico que
desempenhe(ou) funcao na licitagdo ou de fiscal ou gestor do contrato, nos termos do artigo 48, paragrafo
unico, da Lei n® 14.133, de 2021;

9.1.7. Quando ndo for possivel a verificacdo da regularidade no Sistema de Cadastramento Unificado

de Fornecedores — Sicaf ou em outros meios eletrénicos habeis de informacdes, o Contratado devera atender

a notificacdo para entregar ao setor responsavel pela fiscalizacédo do contrato, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis,

0s seguintes documentos: 1) certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido; 2)
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certidées que comprovem regularidade fiscal perante as Fazendas Estadual/Distrital e/ou Municipal/Distrital
do domicilio ou sede do Contratado que tenham sido exigidas para fins de habilitagdo na documentacdo que
integra este instrumento; 3) Certiddo de Regularidade do FGTS — CRF; e 4) Certiddo Negativa, ou positiva
com efeitos de negativa, de Débitos Trabalhistas;

9.1.8. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigacdes previstas em Acordo, Convencgéo, ou
Dissidio Coletivo de Trabalho das categorias abrangidas pelo contrato, e por todas as obrigacGes e encargos
trabalhistas, previdenciarios, fiscais, sociais, comerciais e os demais previstos em legislacdo especifica, cuja
inadimpléncia néo transfere a responsabilidade ao Contratante, nos termos do art. 121 da Lei n°® 14.133, de
2021;

9.1.9. Comunicar ao Fiscal do contrato, assim que possivel, qualquer ocorréncia anormal ou acidente
que se verifique no local da execucéo dos servicos;

9.1.10. Prestar todo esclarecimento ou informacao solicitada pelo Contratante ou por seus prepostos,
garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a
execucao do objeto;

9.1.11. Paralisar, por determinacgéo do Contratante, qualquer atividade que nédo esteja sendo executada
de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranca de pessoas ou bens de terceiros;

9.1.12. Promover a guarda, manutencdo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for
necessério a execucao do objeto, durante a vigéncia do contrato;

9.1.13. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacdo pertinente, cumprindo as
determinacdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servi¢os e nas melhores condicdes
de seguranca, higiene e disciplina;

9.1.14. Submeter previamente, por escrito, ao Contratante, para analise e aprovacdo, quaisquer
mudancas nos métodos executivos que fujam as especificagbes do Termo de Referéncia, observando-se o
disposto no Capitulo VIl do Titulo Il da Lei n® 14.133, de 2021;

9.1.15. N&o permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de 16 (dezesseis) anos, exceto na
condicao de aprendiz para os maiores de 14 (quatorze) anos, nem permitir a utilizacdo do trabalho do menor
de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

9.1.16. Manter, durante toda a execucdo do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes
assumidas, todas as condi¢des de habilitagdo e qualificacdo exigidas na licitacao;

9.1.17. Cumprir, durante todo o periodo de execuc¢éo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei
para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas
de cargos previstas em outras normas especificas (art. 116 da Lei n® 14.133, de 2021);

9.1.18. Comprovar o cumprimento da reserva de cargos a que se refere a subdivisdo acima, no prazo
fixado pelo fiscal do contrato, com a indicagdo dos empregados que preencheram as referidas vagas (art. 116,
paragrafo Unico, da Lei n® 14.133, de 2021);

9.1.19. Guardar sigilo sobre todas as informacdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato,
respondendo, administrativa, civil e criminalmente por sua indevida divulgacdo e incorreta ou inadequada
utilizagéo;

9.1.20. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento de sua proposta,
inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros, mas que sejam previsiveis em seu ramo
de atividade;

9.1.21. Cumprir as disposicdes legais e regulamentares federais, estaduais e municipais que interfiram
na execucédo do objeto, bem como as normas de seguranca do Contratante;

9.2. Em atendimento a Lei n°® 12.846, de 2013, e ao Decreto estadual n® 69.588, de 2025, o Contratado se
compromete a conduzir os seus negdcios de forma a coibir fraudes, corrup¢éo e quaisquer outros atos lesivos a

Administracdo Publica, nacional ou estrangeira, de modo que o Contratado ndo podera oferecer, dar ou se
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comprometer a dar a quem quer que seja, tampouco aceitar ou se comprometer a aceitar de quem quer que seja,
por conta propria ou por intermédio de outrem, qualquer pagamento, doacdo, compensagao, vantagens
financeiras ou beneficios de qualquer espécie relacionados de forma direta ou indireta ao objeto deste contrato,
0 que deve ser observado, ainda, pelos seus prepostos, colaboradores e eventuais subcontratados, caso
permitida a subcontratac¢ao.

9.2.1. O descumprimento das obrigacdes previstas na subdivisdo acima podera submeter o Contratado
a extincdo unilateral do contrato, a critério do Contratante, sem prejuizo da aplicacdo das sancdes penais e
administrativas cabiveis e, também, da instauracéo do processo administrativo de responsabilizacdo de que
tratam a Lei n°® 12.846, de 2013, e o Decreto estadual n® 69.588, de 2025.

9.3. O Contratado obriga-se a ndo admitir a participacéo, na execucéo deste contrato, de:

9.3.1. agente publico de érgao ou entidade licitante ou contratante, ou terceiro que auxilie a conducéo
da contratacdo na qualidade de integrante de equipe de apoio, profissional especializado ou funcionario ou
representante de empresa que preste assessoria técnica, nos termos dos 8§ 1°e 2°do art. 9°da Lei n® 14.133,
de 2021;

9.3.2. pessoa que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econdmica, financeira, trabalhista
ou civil com dirigente do 6rgdo ou entidade contratante ou com agente publico que tenha desempenhado
funcéo na licitacdo ou atue na fiscaliza¢@o ou na gestédo do contrato, ou que deles seja conjuge, companheiro
ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, nos termos do inciso IV do art. 14 e/ou
paragrafo Unico do art. 48 da Lei n® 14.133, de 2021;

9.3.3. pessoas que se enquadrem nas demais vedacdes previstas no art. 14 da Lein°®14.133, de 2021.

9.4. O Contratado devera observar a vedacéo constante do Decreto estadual n® 68.829, de 4 de setembro de
2024.

CLAUSULA DECIMA - OBRIGACOES PERTINENTES A LGPD

10.1. Sempre que realizarem qualquer tipo de tratamento de dados pessoais no &mbito da execug¢&o do objeto
deste contrato, as partes deverdo observar as normas previstas na Lei n°® 13.709, de 14 de agosto de 2018 (Lei
Geral de Protecdo de Dados Pessoais — LGPD), com suas altera¢cfes subsequentes, e as demais normas legais
e regulamentares aplicaveis.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — GARANTIA DE EXECUCAO (art. 92, XII)

11.1. Na&o havera exigéncia de garantia contratual da execucéo.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS (art. 92, XIV)

12.1. Comete infrag8o administrativa, nos termos da Lei n® 14.133, de 2021, o Contratado que:

a) der causa a inexecucao parcial do contrato;

b) der causa a inexecucgédo parcial do contrato que cause grave dano a Administragdo ou ao funcionamento
dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

c) der causa ainexecucao total do contrato;

d) ensejar o retardamento da execuc¢do ou da entrega do objeto da contratacdo sem motivo justificado;
e) apresentar documentacéo falsa ou prestar declaragéo falsa durante a execucéo do contrato;

f)  praticar ato fraudulento na execucéo do contrato;

g) comportar-se de modo iniddneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013.

12.2. Garantida a prévia defesa, serao aplicadas ao Contratado que incorrer nas infragdes acima descritas as
seguintes sancdes:
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i) Adverténcia, se o Contratado der causa a inexecuc¢do parcial do contrato, quando nado se justificar a
imposicao de penalidade mais grave (art. 156, 8§ 2° da Lei n® 14.133, de 2021);

i) Impedimento de licitar e contratar, se praticadas as condutas descritas nas alineas “b”, “c” e “d” da
subdivisdo anterior desta clausula, quando nao se justificar a imposicédo de penalidade mais grave (art. 156,
§4° dalein®14.133, de 2021);

i) Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar, quando praticadas as condutas descritas nas

alineas “e”, “f", “g” e “h” da subdivisao anterior desta clausula, bem como nas alineas “b”, “c” e “d” da referida
subdivisdo, que justifiquem a imposicdo de penalidade mais grave (art. 156, 8 5° da Lei n® 14.133, de 2021).

iv) Multa:

(2) Multa de Moratoria de 0,5% (meio por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor da
parcela inadimplida, até o limite de 30 (trinta) dias;

(2) Multa de Moratéria de 0,5% (meio por cento) do valor total do contrato por dia de atraso
injustificado, até o maximo de 2% (dois por cento), pela inobservancia do prazo fixado para suplementacéo
ou reposicao da garantia;

a. O atraso superior a 60 (sesseta) dias autoriza a Administracao a promover a extincdo do contrato
por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme disp&e o inciso | do caput
do art. 137 da Lei n® 14.133, de 2021;

3) Multa Compensatdria, para as infragcbes descritas nas alineas “e” a “h” do item 12.1, de 20%
(vinte por cento) a 30% (trinta por cento) do valor do Contrato;

(4) Multa Compensatoria, para a inexecucao total do contrato prevista na alinea “c”do item 12.1, de
20% (vinte por cento) a 30% ( vinte por cento) do valor do Contrato;

5) Para infracdo descrita na alinea “b” do item 12.1, a multa ser4 de 10% (dez por cento) a 20%
(vinte por cento) do valor do Contrato;

(6) Para infracbes descritas na alinea “d” do item 12.1, a multa sera de 5% (cinco por cento) a
10% (dez por cento) do valor do Contrato;

(7) Para a infragbes descrita na alinea “a” do item 12.1, a multa sera de 5% (cinco por cento) a
10% (dezr cento) do valor do Contrato.

12.3. A aplicagdo das sancdes previstas neste Contrato ndo exclui, em hipdtese alguma, a obrigacdo de
reparacao integral do dano causado ao Contratante (art. 156, § 9°, da Lei n® 14.133, de 2021).

12.4. A multa poderd ser aplicada cumulativamente com as demais san¢des previstas neste Contrato (art. 156,
§7° dalein®14.133, de 2021).

12.4.1. Antes da aplicacdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias
Uteis, contado da data de sua intimagéo (art. 157 da Lei n® 14.133, de 2021).

12.4.2. Se a multa aplicada e as indenizagdes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento
eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca sera
descontada da garantia prestada, caso exigida na documentacdo que integra este instrumento, ou, quando
for o caso, sera cobrada judicialmente (art. 156, § 8°, da Lei n® 14.133, de 2021).

12.5. Aaplicacdo das sanc0es realizar-se-a em processo administrativo que assegure o contraditorio e a ampla
defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158 da Lein®14.133,
de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declaracdo de inidoneidade para licitar
ou contratar.

12.6. Na aplicacdo das sancdes serdo considerados (art. 156, 8 1°, da Lei n® 14.133, de 2021):

a) anatureza e agravidade da infracdo cometida;

b) as peculiaridades do caso concreto;
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C) ascircunstancias agravantes ou atenuantes;
d) os danos que dela provierem para o Contratante;

e) aimplantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientacdes dos
orgaos de controle.

12.7. As sances séo autbnomas e a aplicacdo de uma nao exclui a de outra.

12.8. Os atos previstos como infragbes administrativas na Lei n® 14.133, de 2021, ou em outras leis de
licitacdes e contratos da Administracao Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n® 12.846,
de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito procedimental e
autoridade competente definidos na referida Lei (art. 159 da Lei n® 14.133, de 2021).

12.9. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do
direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos na Lei n® 14.133, de 2021, ou para
provocar confusd@o patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sanc¢des aplicadas a pessoa juridica serdo
estendidos aos seus administradores e sécios com poderes de administracédo, a pessoa juridica sucessora ou a
empresa do mesmo ramo com relacdo de coligagdo ou controle, de fato ou de direito, com o sancionado,
observados, em todos os casos, o0 contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia
(art. 160 da Lei n® 14.133, de 2021).

12.10. O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de aplicacdo da
sancao, informar e manter atualizados os dados relativos as sangdes por ele aplicadas, para fins de publicidade
no Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas (Ceis) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas
(Cnep), instituidos no ambito do Poder Executivo Federal (Art. 161 da Lei n® 14.133, de 2021).

12.11. As sancdes de impedimento de licitar e contratar e declaragcéo de inidoneidade para licitar ou contratar
sdo passiveis de reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n°® 14.133, de 2021.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DA EXTINCAO CONTRATUAL (art. 92, XIX)

13.1. O contrato podera ser extinto na forma, pelos motivos e com as consequéncias previstos nos artigos 137
al39e155ail163dalein®14.133, de 2021.

13.1.1. O Contratado reconhece desde ja os direitos do Contratante nos casos de extingdo por ato
unilateral da Administracdo, prevista no artigo 138 da Lei n® 14.133, de 2021.

13.1.2. O contrato podera ser extinto por algum dos motivos previstos no artigo 137 da Lei n® 14.133, de
2021, devendo a extingédo ser formalmente motivada nos autos do processo, assegurados o contraditorio e a
ampla defesa.

13.1.3. A alteracdo social ou modificacdo da finalidade ou da estrutura da empresa ndo ensejara a
extingdo contratual se ndo restringir sua capacidade de concluir o contrato.

13.1.3.1. Se a operacdao societaria de que trata a subdivisdo acima implicar mudanca em pessoa juridica
contratada, devera ser formalizada alteragcdo subjetiva por termo aditivo.

13.2. Otermo de extingdo, sempre que possivel, sera precedido da indicagéo de:

13.2.1. Balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
13.2.2. Relacao dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;
13.2.3. Indenizac¢des e multas.

13.3. Aextingdo do contrato ndo configura ébice para o reconhecimento de eventual desequilibrio econémico-
financeiro, hipotese em que sera concedida indenizagdo por meio de termo indenizatorio (art. 131, caput, da Lei
n° 14.133, de 2021).

13.4. Se for constatada irregularidade no procedimento licitatério ou na execucdo contratual, caso néo seja
possivel o saneamento, a decisdo pelo Contratante sobre a suspensédo da execuc¢ado ou sobre a declaragao de
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nulidade do contrato somente sera adotada na hip6tese em que se revelar medida de interesse publico,
observado o disposto nos artigos 147 a 149 da Lein® 14.133, de 2021, conferindo-se ao Contratado oportunidade
para prévia manifestacdo e participacao na instrugao.

CLAUSULA DECIMA QUARTA — DOTACAO ORCAMENTARIA (art. 92, VIII)

14.1. No presente exercicio, as despesas decorrentes desta contratacdo correrdo a conta de recursos
especificos consignados no respectivo Orgcamento do Estado, na dotagdo abaixo discriminada:

I.  Gestdo/Unidade: 0001/180294
Il.  Fonte de Recursos: 150010001
[ll.  Programa de Trabalho: 06306180149880000
IV. Elemento de Despesa: 339039
V.  Plano Interno: 180220
VI.  Nota de Empenho:

14.2. Quando a execucdo do contrato ultrapassar o presente exercicio, a dotacdo relativa ao(s) exercicio(s)
financeiro(s) subsequente(s) serd indicada apés aprovacdo da Lei Orcamentéria respectiva e liberacdo dos
créditos correspondentes, mediante apostilamento.

CLAUSULA DECIMA QUINTA — DOS CASOS OMISSOS (art. 92, 11)

15.1. Aplicam-se aos casos omissos as disposi¢cdes contidas na Lei n°® 14.133, de 2021, e disposicdes
regulamentares pertinentes, e, subsidiariamente, as disposi¢des contidas na Lei n°® 8.078, de 1990 — Cdédigo de
Defesa do Consumidor — e principios gerais dos contratos.

CLAUSULA DECIMA SEXTA — ALTERACOES

16.1. Eventuais altera¢gGes contratuais reger-se-8o pela disciplina dos arts. 124 e sequintes da Lei n°® 14.133,
de 2021.

16.2. O Contratado € obrigado a aceitar, nas mesmas condi¢des contratuais, 0s acréscimos ou supressdes
que se fizerem necessarios no objeto, a critério exclusivo do Contratante, até o limite de 25% (vinte e cinco por
cento) do valor inicial atualizado do contrato.

16.3. Se o contrato ndo contemplar precos unitarios para servigos cujo aditamento se fizer necessario, esses
serdo fixados por meio da aplicagdo da relagdo geral entre os valores da proposta e o do orcamento-base da
Administracdo sobre os precos referenciais ou de mercado vigentes na data do aditamento, respeitados os limites
estabelecidos no artigo 125 da Lei n°® 14.133, de 2021.

16.4. Eventuais alteracdes contratuais deverdo ser promovidas mediante celebracdo de termo aditivo,
respeitadas as disposicdes da Lei n°® 14.133, de 2021, admitindo-se que, nos casos de justificada necessidade
de antecipacao de seus efeitos, a formaliza¢do do aditivo ocorra no prazo méaximo de 1 (um) més (art. 132 da Lei
n° 14.133, de 2021).

16.5. Caso haja alteracdo unilateral do contrato que aumente ou diminua os encargos do Contratado, o
equilibrio econdmico-financeiro inicial sera restabelecido no mesmo termo aditivo.

16.6. Registros que ndo caracterizam alteracdo do contrato podem ser realizados por simples apostila,
dispensada a celebracéo de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n® 14.133, de 2021.

CLAUSULA DECIMA SETIMA — PUBLICACAO

17.1. Incumbird ao Contratante divulgar o presente instrumento no Portal Nacional de Contratacdes Publicas
(PNCP), na forma prevista no art. 94 da Lei 14.133, de 2021, bhem como no respectivo sitio oficial na Internet, em
atengdo ao art. 91, caput, da Lei n°® 14.133, de 2021, e ao art. 8°, § 2° da Lei n°® 12.527, de 2011, c/c art. 22 do
Decreto estadual n° 68.155, de 2023.
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CLAUSULA DECIMA OITAVA- FORO (art. 92, §1°)

18.1. Fica eleito o Foro da Comarca da Capital do Estado de S&o Paulo para dirimir quaisquer questdes que
decorrerem deste Termo de Contrato, que ndo puderem ser resolvidas na esfera administrativa, conforme art.
92, 81° da Lein®14.133, de 2021.

E assim, por estarem as partes justas e contratadas, foi lavrado o presente instrumento em 01 (uma) via,
que, lido e achado conforme pelo Contratado e pelo Contratante, vai por eles assinado para que produza todos
os efeitos de Direito, sendo assinado também pelas testemunhas abaixo identificadas.

[Local], [dia] de [més] de [ano]. OU [Local], data da Ultima assinatura eletronica das partes.

Representante legal do CONTRATANTE

Representante legal do CONTRATADO
TESTEMUNHAS:
1-
2-
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ANEXO Il

MODELO(S) REFERENTE(S) A PLANILHA DE PROPOSTA

ANEXO IIl.1

Pregéo Eletrénico da UGE N° 180.294 N° 90010/2025

Processo SEI N° 058.00138051/2025-78

MODELO DE PLANILHA DE PROPOSTA

Objeto: Contratacdo de empresa para rpestacéo de servigos de nutricdo e alimentacdo para atender as
necessidades da Cadeia Publica do Municipio de Santa Rosa de Vitérbo/SP.

ITEM TIPODE | CATSER | UNIDADE QUANTIDADE | QUANTIDADE | VALOR VALOR
REFEICAO DE MEDIDA ESTIMADA TOTAL 30 UNITARIO TOTAL
DIA MESES
1 DESJEJUM 3697 UNIDADE 23 21.000
2 ALMOCO 3697 UNIDADE 23 21.000
3 JANTAR 3697 UNIDADE 23 21.000

Valor Mensal Estimado (Somat6rio do total dos itens dividido por 30) (R$)

VALOR TOTAL ESTIMADO DA CONTRATAGCAO POR 30 MESES (R$)
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ANEXO IV
MODELO(S) DE DECLARACAO(DES)
ANEXO IV.1

MODELO DE DECLARACAO EXIGIDA PARA HABILITACAO
(em papel timbrado do licitante)

Eu, , portador do CPF n° , ha
condicdo de representante legal de (nome empresarial ou denominacao),
interessado em participar do Pregao Eletrdnico n° /[, Processo n° / , DECLARO, sob as penas

da Lei, que o licitante:

a) cumpre as normas relativas a satde e seguranca no trabalho, nos termos do paragrafo Unico do artigo
117 da Constituicdo Estadual; e

b) atendera, na data da contratagdo, ao disposto no artigo 5°-C e se compromete a ndo disponibilizar
empregado que incorra ha vedacgao prevista no artigo 5°-D, ambos da Lei n°® 6.019, de 1974, com redacao
dada pela Lei n® 13.467, de 2017, quando o caso.

(Local e data).

(Nome/assinatura do representante legal)
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ANEXOV
MODELOS REFERENTES A VISTORIA PREVIA
ANEXO V.1

DECLARACAO DE CONHECIMENTO DO LOCAL E DAS CONDICOES DA REALIZACAO DO OBJETO
DA LICITACAO PRECEDIDA DE VISTORIA
(elaborada pelo licitante)

Eu, , portador do CPF n° , ha
condicdo de representante legal de (nome empresarial ou denominacao),
interessado em participar do Pregdo Eletrénico n® _/ , Processo n° _/ , DECLARO que o licitante tem
conhecimento do(s) local(is) e das condi¢des da realizacao do objeto da licitagéo, e que realizou vistoria prévia
no(s) local(is) em que sera realizado o objeto da licitagdo, colhendo todas as informagBes e subsidios

necessarios para a elaboracéo da sua proposta.

O licitante esta ciente desde ja que, em conformidade com o estabelecido no Edital, ndo podera
pleitear em nenhuma hip6tese modificacdes nos precos, prazos ou condi¢cdes ajustadas, tampouco alegar
quaisquer prejuizos ou reivindicar quaisquer beneficios sob a invocacdo de insuficiéncia de dados ou
informacgBes sobre o(s) local(is) em que sera realizado o objeto da licitacdo.

(Local e data)

(nome/assinatura do representante legal)
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ANEXO V.2

DECLARACAO DE CONHECIMENTO DO LOCAL E DAS CONDICOES DA REALIZACAO DO OBJETO
DA LICITACAO
(elaborada pelo licitante)

Eu, , portador do CPF n° , ha
condicdo de representante legal de (nome empresarial ou denominacao),
interessado em participar do Pregéo Eletrénico n® _/ , Processo n° _/ , DECLARO que o licitante tem
conhecimento do(s) local(is) e das condi¢6es da realizacdo do objeto da licitagdo, que ndo realizou a vistoria
prévia prevista no Edital e que, mesmo ciente da possibilidade de fazé-la e dos riscos e consequéncias

envolvidos, optou por formular a proposta sem realizar a vistoria prévia que Ihe havia sido facultada.

O licitante esté ciente desde ja que, em conformidade com o estabelecido no Edital, ndo podera
pleitear em nenhuma hip6tese modificacdes nos precos, prazos ou condi¢cdes ajustadas, tampouco alegar
quaisquer prejuizos ou reivindicar quaisquer beneficios sob a invocacdo de insuficiéncia de dados ou
informacgdes sobre o(s) local(is) em que sera realizado o objeto da licitagao.

(Local e data)

(nome/assinatura do representante legal)
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ANEXO V.3

DECLARACAO DE CONHECIMENTO PLENO DAS~CONDIQ(~)ES E PECULIARIDADES DA
CONTRATACAO
(elaborada pelo licitante)

Eu, , portador do CPF n° , ha
condicdo de responsavel técnico de (nome empresarial ou denominacao),
interessado em participar do Pregéo Eletrénico n® _/ , Processo n° _/ , DECLARO que o licitante tem
conhecimento pleno das condicdes e peculiaridades da contratacéo, que nao realizou a vistoria prévia prevista
no Edital e que, mesmo ciente da possibilidade de fazé-la e dos riscos e consequéncias envolvidos, optou por

formular a proposta sem realizar a vistoria prévia que Ihe havia sido facultada.

O licitante esté ciente desde ja que, em conformidade com o estabelecido no Edital, ndo podera
pleitear em nenhuma hip6tese modificacdes nos precos, prazos ou condi¢cdes ajustadas, tampouco alegar
quaisquer prejuizos ou reivindicar quaisquer beneficios sob a invocacdo de insuficiéncia de dados ou
informacgdes sobre o(s) local(is) em que sera realizado o objeto da licitagao.

(Local e data)

(nome/assinatura/qualificacao do responséavel técnico)
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ANEXO VI

PLANILHA ORCAMENTARIA

ITEM | TIPODE | CATSER | UNIDADE | QUANTIDADE | QUANTIDADE | VALOR VALOR
REFEICAO DE MEDIDA ESTIMADA TOTAL 30 UNITARIO TOTAL
DIA MESES

1 DESJEJUM 3697 UNIDADE 23 21.000 R$ 5,39 R$ 113.190,00
2 ALMOCO 3697 UNIDADE 23 21.000 R$ 17,02| R$ 357.420,00
3 JANTAR 3697 UNIDADE 23 21.000 R$ 17,02| R$ 357.420,00
Valor Mensal Estimado (Somatério do total dos itens dividido por 30) (R$) R$ 27.601,00
VALOR TOTAL ESTIMADO DA CONTRATACAO POR 30 MESES (R$) R$ 828.030,00

Atualizada Data-base: Junho/2025
Verséo 01: Dezembro/2025
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ANEXO VII
AVALIACAO DE EXECUCAO DE SERVICOS

AVALIACAO DA QUALIDADE DOS SERVIGOS DE NUTRIGAO E ALIMENTAGAO DAS
UNIDADES SUBORDINADAS A SECRETARIA DA SEGURANCA PUBLICA

1. REGRAS GERAIS

A avaliacdo da Contratada na Prestacdo de Servigcos de Nutricdo e Alimentacdo das Unidades
Subordinadas a Secretaria da Seguranca Publica ou a Secretaria da Administracdo Penitenciéria se
faz por meio de andlise dos seguintes aspectos:

o Desempenho profissional;
¢ Desempenho das atividades;

e Gerenciamento.

2. CRITERIOS

No formuléario “Avaliagao de Qualidade dos Servigcos”, devem ser atribuidos os valores 3 (trés), 1 (um)

e 0 (zero) para cada item avaliado, correspondente aos conceitos “Bom”, “Regular’ e “Péssimo”,

respectivamente.
Critérios da pontuacao a ser utilizada em todos os itens avaliados:
e Bom: 3 (trés) pontos;
e Regular: 1 (um) ponto;
e Péssimo: 0 (zero) ponto.
2.1. Condi¢cdes Complementares
2.1.1. Naimpossibilidade de se avaliar determinado item, este sera desconsiderado.

2.1.2. O Contratante proporcionara ciéncia a Contratada quanto ao desempenho dos trabalhos
realizados em cada periodo de medicdo e avaliagao.

2.1.3. Sempre que a Contratada solicitar prazo visando ao atendimento de determinado item, esta
solicitacdo deve ser formalizada, objetivando a analise do pedido pelo gestor do contrato. Nesse
periodo, esse item ndo deve ser analisado.

2.1.4.
3. COMPOSICAO DOS MODULOS

3.1. Desempenho Profissional

Itens Percentual de Ponderacao

Cumprimento das atividades 40%
Qualificagdo/Atendimento ao publico/Postura 30%
Uniformes e identificacé@o 30%
Total 100%
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3.2. Desempenho das Atividades

Itens Percentual de Ponderagao ‘
Refeicdes servidas 40%
Gé_neros e produtos alimenticios e materiais de consumo 30%
utilizados
Condi¢des higiénicas, de armazenamento e de transporte 30%
Total 100%

3.3. Gerenciamento

Itens Percentual de Ponderacgao

Periodicidade da supervisao 20%
Gerenciamento das atividades operacionais 30%
Atendimento as solicitagGes 25%

Regularidade quanto a obrigag¢8es fiscais, sociais e trabalhistas |25%

Total 100%

4, RESPONSABILIDADES
4.1. Fiscal(is) do Contrato

. Fiscal administrativo do contrato: responsavel pela verificacdo da efetiva realizagdo dos
dispéndios concernentes aos salarios e as obrigacdes trabalhistas, previdenciarias e com 0 FGTS,
bem como quanto a outros aspectos administrativos do cumprimento do contrato, e pela informacao
de todas as circunstancias relevantes ao fiscal técnico para que este preencha o Formulario de
Avaliacado da Qualidade dos Servigos e consolide a avaliacdo de desempenho da Contratada;

. Fiscal técnico do contrato: responsavel pela avaliacdo da execucdo do objeto e do
desempenho e qualidade da prestacdo dos servicos realizados, pela consolidacdo da avaliacao de
desempenho da Contratada com a inclusédo da avaliagdo dos aspectos administrativos feita pelo
fiscal administrativo, pela elaboracdo do Formulario de Avaliacdo da Qualidade dos Servigos, com
a apresentacdo das justificativas para os itens avaliados com notas 0 (zero) ou 1 (um), pelo
encaminhamento de uma via do Formulario e das justificativas a Contratada, e pelo
encaminhamento de toda documentacgdo ao gestor do contrato.

4.2.  Gestor do Contrato
e Responsavel pela verificacdo das avaliactes;

¢ Responsével pela aplicacdo na medicao correspondente do respectivo percentual de liberagéo da
fatura, que ensejara descontos a depender do desempenho, garantindo a defesa prévia a
Contratada;

e Responsével pelo encaminhamento para conhecimento a autoridade competente;

. Responsavel pela solicitacéo de aplicacdo das sancdes cabiveis, garantindo a defesa prévia
a Contratada;

e Responsavel pela emisséo da Avaliacao de Desempenho do Fornecedor — Parcial ou Final.
5. DESCRICAO DO PROCESSO

5.1. Cabe a cada Unidade, por meio do(s) fiscal(is) do contrato e com base no Formulario de
Avaliacdo da Qualidade dos Servicos, efetuar o acompanhamento diario do servico prestado,
registrando e arquivando as informacdes de forma a embasar a avaliacdo mensal da Contratada.

5.2.  Para efeito de recebimento provisério, ao final de cada periodo mensal, o fiscal técnico, com
o auxilio do fiscal administrativo nos termos do item 6, deve encaminhar, com observancia dos
prazos do Termo de Referéncia, os Formularios de Avaliacdo da Qualidade dos Servicos gerados no
periodo, acompanhados das justificativas para os itens que receberam notas 0 (zero) ou 1 (um),
para o gestor do contrato, bem como deve encaminhar 1 (uma) via do Formulario e das justificativas
a Contratada.

5.3. Mensalmente, o gestor do contrato verificard a avaliacdo de desempenho da Contratada
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realizada pelo(s) fiscal(is) com base em todos os Formulérios de Avaliacdo da Qualidade dos Servi¢os
gerados durante esse periodo.

5.4. De posse dessa avaliacdo, o gestor do contrato deve aplicar na medicdo correspondente o
respectivo percentual de liberagdo da fatura conforme previsto neste procedimento, que ensejara
descontos a depender do desempenho, cabendo ao gestor do contrato garantir a defesa prévia a
Contratada.

5.5. Cabe ao gestor do contrato encaminhar mensalmente & Contratada, no fechamento das
medi¢des, o Quadro-resumo demonstrando, de forma acumulada e més a més, a performance global
da Contratada em relacdo aos conceitos alcancados pela mesma.

5.6. Cabe ao gestor do contrato emitir, mensalmente e quando solicitada, a Avaliagcdo de
Desempenho do Fornecedor Parcial ou Final, consultando o Quadro-resumo e conceituando a
Contratada como segue:

e Conceito Geral Bom e Desempenho Recomendado: quando a Contratada obtiver nota final igual
ou superior a 6,75 (seis inteiros e setenta e cinco centésimos) e nao tiver sofrido a incidéncia de
percentuais de liberagéo previstos no item 8;

e Conceito Geral Regular e Desempenho Recomendado: quando a Contratada, apesar de obter
nota final igual ou superior a 6,75 (seis inteiros e setenta e cinco centésimos), ja tiver sofrido a
incidéncia de percentuais de liberagéo previstos no item 8;

e Conceito Geral Ruim e Desempenho ndo Recomendado: quando a Contratada, além de obter
nota final inferior a 6,75 (seis inteiros e setenta e cinco centésimos), ja tiver sofrido a incidéncia de
percentuais de liberagéo previstos no item 8.

6. PERCENTUAIS DE LIBERACAO DAS FATURAS

6.1. As faturas apresentadas pela Contratada ao Contratante para fins de pagamento ficardo
sujeitas a aplicacdo de um percentual de liberacdo vinculado a Avaliacdo da Qualidade dos servicos,
conforme a tabela a seguir.

6.2. O gestor do contrato apurard o percentual de liberacdo devido em cada medicdo em
conformidade com o procedimento descrito no item 7 e no termo de contrato, sem prejuizo da aplicagéo
das sanc0es cabiveis.

7. ANEXOS DESTE DOCUMENTO

7.1. Formulario de Avaliacdo da Qualidade dos Servicos.

7.2. Instrucdes para o preenchimento do Formulario de Avaliagdo da Qualidade dos Servicos.
7.3. Relatério das Instalagtes e Quadro-Resumo.
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ANEXO VII.1

7.1. Formulério de Avaliacdo da Qualidade dos Servi¢os de Nutricdo e Alimentagao
das Unidades Subordinadas a Secretaria da Seguranca Publica.

Contrato nimero: Unidade: Periodo:

Data:

Contratado:

Responsével pela fiscalizacéo:

Gestor do contrato:

o Subtotal
Grupo 1 - Desempenho Profissional (c=axb)
Cumprimento das atividades 40%
Qualificagao/Atendimento ao Publico/Postura 30%
Uniformes e Identificagcdo 30%
Total
. Subtotal
Grupo 2 — Desempenho das Atividades (c=axb)
Refeigbes servidas 40%
Géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo 30%
utilizados 0
Condig¢6es higiénicas, de armazenamento e de transporte 30%
Total
Grupo 3 — Gerenciamento SuE)totaI
(c=axb)
Periodicidade da superviséo 20%
Gerenciamento das atividades operacionais 30%
Atendimento as solicitagBes 25%
Regularidade quanto a obrigagbes fiscais, sociais e trabalhistas  |25%
Total
Nota Final (Somatério das notas totais para 0os grupos 1,2 e 3)
Nota Final: Assinatura do Assinatura do gestor do Assinatura do
responsavel pela contrato: responséavel do
fiscalizagao: Contratado:
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ANEXO VII.2

7.2 Instrugdes para o Preenchimento do Formulario de Avaliacdo da Qualidade dos
Servi¢os de Nutricdo e Alimentacao das Unidades Subordinadas a Secretaria da
Seguranca Publica ou a Secretaria da Administracao Penitenciaria

Os itens devem ser avaliados segundo os critérios abaixo. Para cada item que nado possa ser
avaliado no momento, considerar item NAO AVALIADO e anexar justificativa.

Grupo 1 — Desempenho

Profissional

Cumprimento das
atividades

Cumprimento das atividades definidas nas Especificacdes Técnicas dos servigos e no
contrato, tais como:

Notas: Bom (3), Regular (1), Péssimo (0)

Programacao das atividades de nutricdo e alimentagéo;

Elaboragdo de cardapio diario completo (semanal, quinzenal ou mensal),
frequéncia trimestral, com antecedéncia minima de 15 (quinze) dias em relacédo ao
1° dia de utiliza¢@o, compativeis com as estagdes climéticas;

Agquisicdo de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo em geral;
Coleta diaria de amostras de alimentacéo preparada;

Porcionamento uniforme das refeicdes em reciclaveis individuais, de acordo com o
per capita estabelecido, utilizando-se de utensilios apropriados;

Acondicionamento e transporte das refeicdes e dos reciclaveis;

Entrega das refeicdes e respectivos reciclaveis até o(s) local(is) de entrega
indicado(s) pelo Contratante;

Controle bacteriolégico dos alimentos;

Cumprimento das boas praticas ambientais quanto a: uso racional da &agua;
eficiéncia energética; reducdo de producdo de residuos alimentares e melhor
aproveitamento dos alimentos; programa de coleta seletiva de residuos sélidos;
produtos biodegradaveis; controle de poluicdo sonora; destinacao final de residuos
de dleo utilizado em frituras e coccdes; e destinacdo final de residuos solidos
reciclaveis, notadamente embalagens individuais aluminizadas.

Qualificacéo/atendimento
ao publico/postura

Qualificacdo e habilitagcdo da mé&o de obra disponibilizada pelo Contratado;
Servigos sob responsabilidade técnica de Nutricionista;

Manipulagéo de alimentos;

Conduta dos profissionais do Contratado com o publico.

Uniformes e
Identificacdo

Uso de uniformes em perfeito estado de conservagdo e com aparéncia pessoal
adequada;

Utilizacdo de equipamentos de protecdo individual e uniformes adequados as
tarefas que executam e as condi¢@es climéticas;

Os uniformes devem compreender: aventais, jalecos, cal¢as e blusas de cor clara,
calcados fechados, botas antiderrapantes, rede de malha fina para protecao dos
cabelos.
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Grupo 2 -
Desempenho das

Notas: Bom (3), Regular (1), Péssimo

atividades

Refeigbes servidas

©)

= Conformidade das refeicbes servidas com o especificado no contrato e seus
anexos;

= Apresentacdo mensal do cardapio diario completo (prazo de entrega, qualidade do
cardapio proposto — qualidade dos materiais, balanceamento nutricional,
necessidades organicas e habitos alimentares dos usuérios — atendimento aos
ajustes demandados);

= Conformidade das refei¢Ges servidas com o cardapio aprovado;

= Qualidade das refeigcbes servidas (quantidade servida, condigBes higiénico-
sanitarias, apresentagéo, porcionamento e temperatura das refeicdes);

= Atendimento as dietas especiais, sempre que solicitado.

Géneros e produtos
alimenticios e materiais
de consumo utilizados

Avaliacéo da qualidade dos géneros e produtos alimenticios, bem como dos materiais
de consumo utilizados na execugédo do contrato, quanto a:

» Qualidade dos géneros alimenticios (utilizacdo de géneros de primeira qualidade,
com registro na entidade competente que seja exigido pela legislacdo, dentro do
prazo de validade, de acordo com avaliagédo sensorial — cor, gosto, odor, aparéncia,
textura e sabor, em corretas condi¢fes das embalagens e com a devida rotulagem);

= Realizacdo de analise laboratorial (coleta, armazenamento e manutencgéo diaria de
amostras da alimentagdo preparada e fornecimento mensal do relatério das
andlises bacteriol6gicas, toxicolégicas e fisico-quimicas realizadas);

= Qualidade dos materiais de consumo utilizados (disponibilizados em quantidade
suficiente e qualidade adequada).

Condig0es higiénicas, de
armazenamento e de
transporte

Avaliagcéo quanto as condi¢des higiénicas e forma de armazenamento dos géneros e

produtos alimenticios e demais materiais necessarios a execucdo do contrato, e

transporte das refeicdes.

= Armazenar os alimentos de forma adequada, respeitando sua nhatureza e
perfectibilidade, ndo os misturando com produtos de limpeza, reciclaveis e
similares;

= Atender o que disp8e a Portaria CVS n° 5, de 2013, referente ao regulamento técnico
sobre os parametros e critérios para o controle higiénico-sanitarios em
estabelecimento de alimentos;

= Higienizacdo das instalacdes e utensilios (utensilios, equipamentos, local de
preparagdo e armazenamento dos alimentos);

= Transporte das refeicbes e reciclaveis devidamente acondicionados e em
condi¢gbes adequadas de higiene e conservagao;

» Manutencao da quantidade de veiculos para transporte de alimentagao;

= Cumprimento dos horarios de entrega das refeicdes;

= Utilizar veiculos com certificado de vistoria emitido pelo Centro de Vigilancia
Sanitéria, conforme Portaria CVS n° 15, de 1991;

» Realizacdo de manutencgdo preventiva e corretiva nos veiculos utilizados para o
transporte de alimentos;

= Manutenc¢do do sistema de refrigeracdo do veiculo de transporte em boas condi¢des
de funcionamento e higiene e devidamente ajustados para a manutencdo dg
qualidade dos alimentos.

Grupo 3 -
Gerenciamento

Notas: Bom (3), Regular (1), Péssimo (0)

Periodicidade da
supervisdo

= Execucdo de supervisdo por parte do Contratado e na periodicidade acordada.

Gerenciamento das
atividades operacionais

= Administracdo das atividades operacionais.

Atendimento as
solicitacBes

= Atendimento as solicitagdes do Contratante conforme condi¢des estabelecidas no
contrato.

Regularidade quanto a
obrigacg0es fiscais,
sociais e trabalhistas

= Comprovacdo mensal, pelo Contratado, de que mantém as condi¢gbes exigidas no
Edital para a habilitacdo na licitagdo, aproveitando-se para esse fim certiddes ja
apresentadas que ainda se encontrem no prazo de validade.
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7.1. Relatério das InstalacBes e Quadro-resumo dos Servi¢cos de Nutricdo e Alimentacao
das Unidades Subordinadas a Secretaria da Seguranca Publica ou a Secretaria da

Administrac&o Penitenciéaria

Relatério das Instalagdes
Locais de Nota Final
SIS SIS SV (Somatério das Notas Totais para osGrupos

Prestacdo dos
Servicos Grupo 1 Grupo 2 Grupo 3 1,2e3)

Avaliacdo
Global

Quadro-resumo

Grupo 1

Grupo 2

Grupo 3

Total
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